ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
MUNICIPIO DE GIRUA
“CAPITAL DA PRODUTIVIDADE”
SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO

DECRETO N° 2229/2025 DE 14 DE MARGO DE 2025.

Regulamenta a Lei Municipal n° 6785/2019,
de 18 de junho de 2019, que dispoem sobre
a inspecao e a fiscalizagcdo sanitaria e
industrial dos produtos de origem animal

no municipio de Girua.

DARI PAULO PRESTES TABORDA, Prefeito Municipal de Girua, Estado do Rio Grande do

Sul, no uso de suas atribui¢es legais:

DECRETA

TiTULO |
DAS DISPOSIGOES PRELIMINARES E DO AMBITO DE ATUACAO

CAPITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° Este Decreto dispde sobre o regulamento da inspecdo industrial e sanitaria de
produtos de origem animal, que disciplina a fiscalizagdo e a inspecdo industrial e sanitaria de
produtos de origem animal, instituidas pela Lei Municipal n® 6785 de 18 de junho de 2019.

Paragrafo Unico. As atividades de que trata o caput, de competéncia do Municipio, ser&o
executadas pela Secretara Municipal de Agricultura e Meio Ambiente (SMAMA), pelo Departamento
de Inspegéo Animal (DIA), através do Servigo de Inspeg&o Municipal (SIM).

CAPITULO II
DO AMBITO DE ATUAGAO

Art. 2° A inspegéo e a fiscalizagéo de estabelecimentos de produtos de origem animal que
realizem o comeércio municipal, de que trata este Decreto, sdo de competéncia do DIA e do SIM,
vinculados a SMAMA.

Art. 3° Ficam sujeitos & inspegdo e a fiscalizacdo prevista neste Decreto os animais

destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, 0s ovos e seus
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derivados, o leite e seus derivados e os produtos de abelhas e seus derivados, comestiveis e n&o
comestiveis, com adigdo ou ndo de produtos vegetais.

Paragrafo Unico. A inspegéo e a fiscalizagdo a que se refere este artigo abrangem, sob o
ponto de vista industrial e sanitario, a inspecdo “ante mortem” e “post mortem” dos animais, a
recepcao, a manipulagéo, o beneficiamento, a industrializagéo, o fracionamento, a conservagéo, o
acondicionamento, a embalagem, a rotulagem, o armazenamento e a expedicdo de quaisquer
materias-primas e produtos de origem animal.

Art. 4° A inspegéo e a fiscalizag&o de que trata este Decreto serdo realizadas:

I - nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas neste Decreto para
abate ou industrializacao;

Il - nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagéo, distribuicéo ou
industrializa¢ao;

Il - nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribuicdo ou
industrializagao;

IV - nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializa¢ao;

V - nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados para
beneficiamento ou industrializagéo:

Art. 5° A execugdo da inspegdo e da fiscalizagso pelo DIA isenta o estabelecimento de
qualquer outra fiscalizag&o industrial ou sanitaria federal, estadual ou municipal, para produtos de
origem animal.

Art. 6° Para os fins deste Decreto, entende-se por estabelecimento de produtos de origem
animal, sob inspe¢do municipal, qualquer instalag&o industrial na qual sejam abatidos ou
industrializados animais produtores de carnes e onde sejam obtidos, recebidos, manipulados,
beneficiados, industrializados, fracionados, conservados, armazenados, acondicionados, embalados,
rotulados ou expedidos, com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus derivados, o pescado e
seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados ou os produtos de abelhas e seus
derivados.

Art. 7° Para os fins deste Decreto, entende-se por produto ou derivado o produto ou a
matéria-prima de origem animal.

Art. 8° Para os fins deste Decreto, sdo adotados os seguintes conceitos:
| - Andlise de autocontrole - analise efetuada pelo estabelecimento para controle de processo e
monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos ingredientes, dos insumos e dos produtos;
Il'- Andlise fiscal - analise efetuada pelos laboratérios cadastrados junto ao DIA, em amostras
coletadas por Fiscais do SIM, por servidores do DIA ou por servidores da SMAMA. todos
devidamente treinados para a fungao;
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lIl - Analise de contraprova - analise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de contraprova,
quando o resultado da amostra da analise fiscal for contestado por uma das partes envolvidas, para
assegurar amplo direito de defesa ao interessado, quando pertinente;

IV - Boas Praticas de Fabricagdo (BPF) - condigbes e procedimentos higiénico-sanitarios e
operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de produg&o, com o objetivo de garantir a
inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de origem animal;

V — Manual de Boas Praticas de Fabricagdo (MBPF) — documento que contém as instrucdes para que
sejam asseguradas as condigdes e os procedimentos higiénico-sanitarios e operacionais
sistematizados, aplicados em todo o fluxo de produgdo, com o objetivo de garantir a inocuidade, a
identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de origem animal;

VI - Desinfecgéo - procedimento que consiste na eliminacdo de agentes infecciosos por meio de
tratamentos fisicos ou agentes quimicos;

VII - Espécies de agougue - sdo os bovideos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, lagomorfos e aves
domésticas, bem como os animais silvestres criados em cativeiro, abatidos em estabelecimentos sob
inspecdo veterinaria;

VIII - Higienizagéo - procedimento que consiste na execugao de duas etapas distintas, limpeza e
sanitizacao;

IX - Limpeza - remog3o fisica de residuos organicos, inorganicos ou de outro material indesejavel das
superficies das instalagées, dos equipamentos e dos utensilios;

X - Sanitizag&o - aplicag&o de agentes quimicos aprovados pelo 6rgédo regulador da saude ou de
meétodos fisicos nas superficies das instalagées, dos equipamentos e dos utensilios, posteriormente
aos procedimentos de limpeza, com vistas a assegurar nivel de higiene microbiologicamente
aceitavel;

Xl - Padréo de identidade - conjunto de parametros que permite identificar um produto de origem
animal quanto a sua natureza, & sua caracteristica sensorial, & sua composi¢do, ao seu tipo de
processamento e ao seu modo de apresentacéo, a serem fixados por meio de Regulamento Técnico
de Identidade e Qualidade (RTIQ);

XII - Procedimento Padr&o de Higiene Operacional (PPHO) - procedimentos descritos, desenvolvidos,
implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a estabelecer a forma
rotineira pela qual o estabelecimento evita a contaminagéo direta ou cruzada do produto e preserva
sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois das operagdes. O PPHO
devera estar descrito junto ao MBPF do estabelecimento.

XIII - Programas de autocontrole - programas desenvolvidos, procedimentos descritos, desenvolvidos,
implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a assegurar a inocuidade, a
identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, que incluam, mas que n&o se limitem aos
programas de pré-requisitos, BPF e PPHO ou a programas equivalentes reconhecidos pelo SIM:
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XIV - Qualidade - conjunto de parametros que permite caracterizar as especificagcdes de um produto
de origem animal em relag&o a um padrdo desejavel ou definido, quanto aos seus fatores intrinsecos
e extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnologicos;

XV - Rastreabilidade - é a capacidade de identificar a origem e seguir a movimentagéo de um produto
de origem animal durante as etapas de producao, distribuicdo e comercializacdo e das matérias-
primas, dos ingredientes e dos insumos utilizados em sua fabricago;

XVI - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ) - ato normativo com o objetivo de fixar
a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que os produtos de origem animal devem
atender.

XVII — Regime Especial de Fiscalizagdo (REF) — ato do DIA, que sera aplicado a critério dos Fiscais
do SIM aos estabelecimentos, em atencdo ao nio cumprimento no disposto neste Decreto e nos
demais que vierem a regular as agdes do DIA.

Art. 9° A inspegdo municipal sera instalada em carater permanente nos estabelecimentos de
carnes e derivados que abatem as diferentes espécies de agougue.

§ 1° Nos demais estabelecimentos previstos neste Decreto, a inspegdo municipal sera
instalada em carater periodico.

§ 2° A frequéncia de inspegédo e a fiscalizagdo de que trata o § 1° sera mensal, ou em
intervalos de tempo menores, a critério do SIM.

§ 3° Em estabelecimentos que tenham ades&o ao SUSAF (Sistema Unificado Estadual de
Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte) ao SISBI-POA (Sistema Brasileiro
de Inspec&o de Produtos de Origem Animal), a fiscalizag&o periddica sera quinzenal, ou intervalos de
tempos menores, a critério do SIM.

Art. 10 A inspecdo e a fiscalizag8o industrial e sanitaria de produtos de origem animal
abrangem, entre outros, os seguintes procedimentos:

I - inspegéo “ante mortem” e “post mortem” das diferentes espécies de animais de agougue;

Il - verificagdo das condigdes higiénico-sanitarias das instalagdes, dos equipamentos e do
funcionamento dos estabelecimentos:

1l - verificag&o da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores de alimentos:

IV - verificag&o da execugéo das BPFs, ou de outros programas que venham a substitui-la;

V - verificag&o da rotulagem e dos processos tecnoldgicos dos produtos de origem animal quanto ao
atendimento da legislacéo especifica;

VI - coleta de amostras para andlises fiscais e avaliagédo dos resultados de analises fisicas,
microbiolégicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais que se fizerem
necessarias a verificagdo da conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de origem

animal.

VIl - avaliagdo das informagdes inerentes a produgéo primaria com implicacdes na saude animal e na
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saude publica;

VIII - avaliagéo do bem-estar dos animais destinados ao abate;

IX - verificagdo da agua de abastecimento;

X - fases de obtengé&o, recebimento, manipulacdo, beneficiamento, industrializagdo, fracionamento,
conservagao, armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem, expedicio e transporte de
todos os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas matérias primas, com adicéo ou nao de
vegetais;

XI - classificag8o de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padrées fixados em legislagéo
especifica ou em férmulas registradas;

Xl - verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas matérias-
primas destinados a alimentacéo humana;

XIlI - controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos ingredientes e
dos produtos ao longo da cadeia produtiva;

XIV - certificagdo sanitaria dos produtos de origem animal;

XVI - outros procedimentos de inspecao, sempre que recomendarem a pratica e o desenvolvimento
da industria de produtos de origem animal.

Art. 11 A inspegéo e a fiscalizagdo previstas neste Decreto sdo de atribuicdo dos Fiscais do
SIM e dos Aucxiliares de Inspegéo e Fiscalizag&o do SIM.

§ 1° Mediante portaria do Prefeito seréo designados para desempenhar as funcdes de Fiscal
do SIM servidores do cargo de Médico Veterinario.

§ 2° Os Auxiliares de Inspecéo e Fiscalizag&o do SIM dever&o ocupar o cargo de auxiliar de
servicos veterinarios e abrigo de animais, ou caso necessario outro cargo do quadro de servidores da
Prefeitura de Girua.

§ 3° Os Auxiliares de Inspecédo e Fiscalizacdo do SIM deverdo ser nomeados mediante
portaria do Prefeito.

§ 4° O coordenador do SIM devera possuir formacéo em Medicina Veterinaria e ser ocupante
de cargo efetivo junto a Prefeitura de Girua.

§ 5° No caso da existéncia de mais de um Médico Veterinario de cargo efetivo, sera o
coordenador do SIM o Médico Veterinario com maior tempo de atuagdo comprovada junto ao SIM do
municipio de Girua.

6° Em periodos de férias, licengcas ou outros afastamentos legais o(s) Médico(s)
Veterinario(s), lotado(s) junto ao SIM sera(ao) substituido(s) por outro(s) Médico(s) Veterinario(s) do
quadro de servidores de Prefeitura de Girua, sendo que a critério do Coordenador do SIM podera ser
encaminhada contratagdo por tempo determinado de outro Médico Veterinario. O Coordenador do
SIM avaliara o periodo de afastamento deste ou do(s) colega(s), assim como a demanda de
inspegdes e fiscalizagbes para este periodo para decidir sobre a forma de substituicao.
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Art. 12 Os servidores incumbidos da execug&do das atividades de que trata este Decreto
devem possuir cracha de identidade funcional fornecido pela SMAMA.

§ 1° Os servidores a que se refere este artigo, no exercicio de suas funcdes, devem exibir o
cracha funcional para se identificar.

§ 2° Os servidores do SIM, devidamente identificados, no exercicio de suas funcées, teréo
livre acesso aos estabelecimentos de que trata o art. 4°.

§ 3° O servidor podera solicitar auxilio de autoridade policial nos casos de risco a sua

integridade fisica, de impedimento ou de embarago ao desempenho de suas atividades.

TiTULO Il
DA CLASSIFICACAO GERAL

Art. 13 Os estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem comércio municipal,
sob inspegdo municipal, ou estadual, mediante adesdo do SIM ao SUSAF, ou federal, mediante
adesao do SIM ao SISBI-POA, sio classificados em:
| - de carnes e derivados:

Il - de pescado e derivados;

Il - de ovos e derivados;

IV - de leite e derivados;:

V - de produtos de abelhas e derivados;

VI- de armazenagem:;

VIl - de micro industrias de produtos de origem animal;

CAPITULO |
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 14 Os estabelecimentos de carnes e derivados s&o classificados em:

I - abatedouro frigorifico: estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a
recepgao, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigdo dos
produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio industrial, podendo realizar o recebimento,
a manipulagéo, a industrializagéo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicéo
de produtos comestiveis e ndo comestiveis.

Il - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos: estabelecimento destinado a
recepcao, a manipulagédo, ao acondicionamento, & rotulagem, 2 armazenagem e a expedicdo de
carne e produtos carneos, podendo realizar industrializag&o de produtos comestiveis e o recebimento,

a manipulagéo, a industrializagso, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo

Centro Administrativo Bruno Edgar Schwerz
Rua Independéncia, n° 90, Centro, CEP: 98870-000 — Fone: (55) 3361-2000
administracao@girua.rs.gov.br
“VIVA A VIDA SEM DROGAS”




ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
MUNICIPIO DE GIRUA
“CAPITAL DA PRODUTIVIDADE”
SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO

de produtos ndo comestiveis.

CAPITULO Il
DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 15 Os estabelecimentos de pescado e derivados s&o classificados em:
I- abatedouro frigorifico de pescado: estabelecimento destinado ao abate de pescado, recepcao,
lavagem, manipulagéo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo dos produtos
oriundos do abate, podendo realizar recebimento, manipulagdo, industrializagdo, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedi¢éo de produtos comestiveis e ndo comestiveis.
Il - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado: estabelecimento destinado a
recepgao, a manipulagéo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de
pescado e de produtos de pescado, podendo realizar também sua industrializag&o e o recebimento, a
manipulagéo, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de

produtos n&o comestiveis.

CAPITULO Il
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 16 Os estabelecimentos de ovos s&o classificados em:

I - granja avicola: estabelecimento destinado a producéo, a ovoscopia, a classificacdo, ao
acondicionamento, & rotulagem, & armazenagem e a expedi¢éo de ovos oriundos, exclusivamente, de
produgéo prépria destinada a comercializag&o direta. E permitida a granja avicola a comercializacdo
de ovos para a unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados: estabelecimento destinado & produgéo, a
recepgao, a ovoscopia, a classificagéo, a industrializagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de ovos ou de seus derivados. E facultada a classificagdo de ovos
quando a unidade de beneficiamento de ovos e derivados receber ovos ja classificados. Se a unidade
de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, & expedicéo de ovos, podera ser
dispensada a exigéncia de instalacées para a industrializag&o de ovos.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 17 Os estabelecimentos de leite e derivados séo classificados em:
I - granja leiteira: estabelecimento destinado a produg&o, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento,
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ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de leite para o
consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de
sua produgdo, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulacéo,
fabricagdo, maturagéo, ralagéo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedigcao.

Il - posto de refrigeragao: estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as usinas de
beneficiamento ou fabricas de laticinios destinado & selegéo, a recepgéo, & mensuragdo de peso ou
volume, a filtrag&o, a refrigeracédo, ao acondicionamento e a expedicéo de leite cru, facultando-se a
estocagem temporaria do leite até sua expedigéo.

Il - usina de beneficiamento: estabelecimento destinado & recepgédo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, & envase, ao acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a expedicdo de leite
para o consumo humano direto, facultando-se a transferéncia, a manipulagéo, a fabricacdo, a
maturagdo, o fracionamento, a ralag&o, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicao de derivados lacteos, sendo também permitida a expedico de leite fluido a granel de uso
industrial.

IV - queijaria: estabelecimento localizado em propriedade rural destinado a fabricacdo de queijos
tradicionais com caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente com leite de sua prépria
producéo, que envolva as etapas de fabricacéo, maturacdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedi¢édo, e que encaminhe o produto a uma fabrica de laticinios ou usina de
beneficiamento, caso n&o realize o processamento completo do queijo.

CAPITULO V
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 18 Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados s&o classificados em:
| - unidade de extracdo e beneficiamento de produtos de abelhas: estabelecimento destinado ao
recebimento de matérias-primas de produtores rurais, a extragcdo, ao acondicionamento, & rotulagem,
a armazenagem e a expedicdo dos produtos de abelhas, facultando-se o beneficiamento e o
fracionamento.

CAPITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM

Art. 19 Os estabelecimentos de armazenagem s&o classificados em:
| - entreposto de produtos de origem animal o estabelecimento destinado exclusivamente 2

recepgdo, a armazenagem e a expedicdo de produtos de origem animal, comestiveis ou n&o
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comestiveis, que necessitem ou ndo de conservagdo pelo emprego de frio industrial, dotado de
instalagbes especificas para realizagdo de reinspegdo. N&o serdo permitidos quaisquer trabalhos de

manipulacéo, de fracionamento ou de reembalagem.

CAPITULO VI
DAS MICRO INDUSTRIAS DE PRODUTOS CARNEOS

Art. 20 Os estabelecimentos de micro industrias de produtos carneos s&o classificados em:

I — micro industria de produtos carneos o estabelecimento que produza unicamente cortes de car-
nes, carnes temperadas e embutidos frescais, exceto defumados, em estabelecimentos que possuam
estrutura minima aprovada pelo SIM.

Art. 21 Do funcionamento dos estabelecimentos considerados, micro industrias de produtos
carneos:

§ 1° Os estabelecimentos devem estar de acordo com este Decreto, ou outro que vier a
substitui-lo, e outras instrugées normativas que venham a ser instituidas pelo SIM.

§ 2° A produgéo de cortes de carnes, embutidos frescais e temperados, exceto defumados,
deve ser realizada em anexo a estabelecimentos que comercializem carne no varejo (agougue),
porém em local independente e exclusivo para este fim.

§ 3° A produg&o oriunda dos estabelecimentos de que trata o §3 deste artigo néo podera
ultrapassar o méximo de 1.500 kg (um mil e quinhentos quilos) por semana, de cada classe de
produto, e sua comercializag8o deve ocorrer obrigatoriamente no préprio estabelecimento.

§ 4° O produto deve permanecer resfriado a uma temperatura inferior a 7°C e com validade
de acordo com a determinada pela micro industria, conforme rétulo previamente aprovado.

§ 5° Caso a empresa produza mais de uma classe de produtos (cortes de carnes, carnes
temperadas e embutidos frescais, exceto defumados), a mesma devera apresentar ao SIM o
cronograma de produgéo dividido por turnos de trabalho. N&o sera autorizado a producéo de mais de
uma classe de produto por turno de trabalho.

§ 6° Antes, durante e apds cada turno de trabalho, as instalagdes deverao sofrer processo de
higienizag&o e desinfeccio.

Art. 22 Na fabricag&o de cortes de carnes, carnes temperadas e embutidos frescais, exceto
defumados pelas micro industrias de produtos carneos sera obrigatério o registro do produto junto ao
SIM, contendo informagées a respeito de sua elaboragéo, quantidades de ingredientes, percentuais
de nutrientes, condimentos, bem como todas as especificagdes no rotulo.

Art. 23 Todos os cortes de carnes, carnes temperadas e embutidos frescais, exceto defuma-

dos, apos seu preparo, devem ser imediatamente resfriados e acondicionados em recipientes ade-
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quados para venda, identificados com a rotulagem contendo as informagées de acordo com a legisla-
¢éo vigente.

Art. 24 As micro indUstrias de produtos carneos devem satisfazer o que segue:

I - instalag&o destinada & produgéo de cortes de carnes, carnes temperadas e embutidos frescais, ex-
ceto defumados, em sala especifica para a finalidade proposta;

Il - os pisos devem:

a) apresentar superficie lisa, continua, sem rachaduras, depressdes ou saliéncias;

b) ser antiderrapantes, impermeaveis, resistentes a lavagens constantes e a desinfecg&o por produtos
quimicos, agua quente ou agua sob press&o a ao trafego de equipamentos;

¢) possuir declividade de no minimo 1,5% (um e meio por cento), ser dotados de ralos sifonados que
impegam o retorno de odores e a entrada de insetos e roedores;

Il - as paredes devem:

a) apresentar superficie lisa, continua, sem rachaduras, depressées ou saliéncias;

b) ser de material n&o poroso, que n&o permita a aderéncia de particulas de poeira e gordura, com al-
tura minima de dois metros, lisa, continua, resistente a lavagens constantes e a desinfecgéo por pro-
dutos quimicos, agua quente ou agua sob pressao;

C) ser resistentes a impactos;

d) ter cor clara;

IV - os forros devem ser:;

a) de material ndo poroso, que n&o permita a aderéncia de poeira e gordura;

b) lisos, continuos, resistentes a limpeza e umidade;

c) revestidos de material impermeavel:

V - as janelas e outras aberturas devem ser construidas de forma a evitar o acumulo de sujidades,
sendo que aquelas que comuniquem com o exterior devem ser providas de protec&o contra insetos,
de facil limpeza e boa conservagao;

VI - as portas devem ser de material ndo absorvente e de facil limpeza e possuir mecanismos que
permitam fechamento satisfatério, inibindo entrada de pragas;

VIl - refeitério, vestiario, sanitario, banheiro e outras dependéncias devem estar completamente
separados das areas de manipulagdo de alimentos, sem acesso direto e nenhuma comunicagdo com
estas.

§ 1° Deve ser instalado um lavatério com torneira de fechamento automatico para
higienizacdo das maos no setor de producéo, provido de sabo antisséptico liquido e de tubulagées
devidamente sifonadas, que levem as aguas residuais aos condutos de escoamento.

§ 2° N&o é permitido o uso de toalhas de tecido.

§ 3° E obrigatéria a utilizagéo de papel toalha nao reciclavel em numero suficiente e
recipientes coletores com tampa acionada a pedal
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§ 4° Os porta-aventais devem estar instalados proximos a entrada da sala de produgao.

§ 5° E proibida a deposigdo de aventais sobre mesas, equipamentos e outros, bem como a
circulagéo de funcionarios portando aventais em sanitarios, ou fora das secgées.

§ 6° O sistema de climatizagdo dos estabelecimentos que manipulam produtos de origem
animal deve dispor de equipamentos de frio que mantenham o ambiente com temperatura maxima de
16°C (dezesseis graus centigrados), devendo ser comprovados, sempre que solicitados em
fiscalizag&o, os processos de manutengao dos filtros dos respectivos equipamentos.

§ 7° A higienizagéo deve obedecer ao disposto neste decreto.

Art. 25 Os equipamentos dos estabelecimentos devem ser de uso exclusivo para o processo
de produg&o, em bom estado de conservacdo, sem sinais de avarias ou oxidagéo, sendo que sua
manutencéo e higienizagdo devem ser constantes e comprovadas por planilhas de controle, e suas
dimensdes ser compativeis com as instalagdes.

§ 1° A sala de processamento deve dispor de todos os equipamentos minimos necessarios
para a elaborag&do dos produtos fabricados pelo estabelecimento.

§ 2° Nas etapas de elaborag&o & expedicdo, a composicdo de utensilios e vasilhames, bem
como as condigdes de higiene destes, devem estar de acordo com este decreto.

§ 3° O estabelecimento deve possuir pia para higienizagcéo de utensilios e equipamentos
com utilizag&o de agua quente.

§ 4° O estabelecimento deve possuir esterilizador de facas, chaira e gancho.

§ 5° Os condimentos devem ser armazenados em recipientes e acondicionados em armario
fechado.

§ 6° Os recipientes para materiais ndo comestiveis e residuos devem ser construidos de
metal ou outro material ndo absorvente e resistente, que facilite a limpeza.

§ 7° Os equipamentos e utensilios empregados para materiais n4o comestiveis ou residuos
devem ser marcados com a indicag&do de seu uso e n3o podem ser utilizados para produtos
comestiveis.

Art. 26 Além das demais disposicbes constantes deste decreto, os estabelecimentos
considerados micro indUstrias de produtos carneos devem possuir:
| - ganchos de material inoxidavel, inécuo e intacto para sustentar a carne quando utilizados na
desossa, bem como no acondicionamento em geladeiras ou balcdes frigorificos;

Il - balcées frigorificos, quando necessarios, providos de portas apropriadas, mantidas
obrigatoriamente fechadas:
Il -- lampadas com protegéo contra quedas e estilhagos.

Art. 27 A autoridade sanitaria podera, a qualquer momento, interromper o processo de trans-

formagéo, quando as condigdes de autorizag&o néo estiverem sendo observadas no local.

Art. 28 Os produtos que n3o seguirem as normas estabelecidas no MBPF, bem como n&o se
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apresentarem em conformidade com a legislagdo vigente, estardo sujeitos a apreenséo e inutilizacao.

Art. 29 O descumprimento do disposto neste capitulo ensejarda a autuagdo do
estabelecimento com a apreensdo e inutilizagdo dos produtos preparados, transformados e/ou
temperados, sem prejuizo das demais penalidades fixadas na legislagdo municipal, estadual e federal
pertinentes.

Art. 30 Os reservatérios de agua para abastecimento permanecerdo sempre fechados para
evitar a sua contaminag&o por excrementos de animais, insetos e até mesmo a queda e morte de
pequenos animais em seu interior, impedindo também uma maior volatilizac&o do cloro.

Art. 31 O estabelecimento devera informar ao SIM sobre a quantidade dos respectivos
produtos produzidos no més, acompanhados de nota fiscal de compra da matéria-prima.

TiTULO I
DO REGISTRO E DO RELACIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |
DO REGISTRO

Art. 32 Todo estabelecimento que realize o comércio municipal, ou estadual, mediante
adesao do SIM ao SUSAF ou ao SISBI-POA, ou federal, mediante ades&o do SIM ao SISBI-POA, de
produtos de origem animal deve estar registrado no DIA do municipio, conforme disposto neste
Decreto e utilizar a classificag&o de que trata este Decreto.

Art. 33 Para a solicitagéo de registro de estabelecimento, sera obrigatéria a apresentacdo dos
seguintes documentos:
| — Requerimento assinado pelo proprietario ou responsavel legal do empreendimento endereg¢ado ao
DIA solicitando o registro no SIM:

Il - Cépia da licenca ambiental do empreendimento ou declarag&o de isencao, quando for o caso,
expedida pelo 6rg&o ambiental competente;

Il — Copia do RG e CPF do proprietario ou responsavel legal do empreendimento;

IV — Cépia da matricula atualizada do imével onde o empreendimento serd construido;

V — Cépia do contrato social da empresa, quando for o caso;

VI — Cépia do CNPJ (Cadastro Nacional da Pessoa Juridica), no caso de pessoa juridica e inscricéo
de produtor rural na Secretaria da Fazenda Estadual, no caso de agricultores;

VIl — Cépia de laudo expedido por laboratério atestando a potabilidade da agua a ser usada no
estabelecimento;

VIl — Termo de compromisso, no qual o estabelecimento concorde em acatar as exigéncias deste
Decreto, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas;
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IX — Plantas das respectivas construgtes (cortes e fachada, hidrossanitaria, situacdo e localizagao e
planta baixa com layout e distribuicdo dos equipamentos);

X — Memorial técnico sanitario do estabelecimento;

XI — Manual de Boas Préticas de Fabricacéo;

Xl — Termo de Responsabilidade Técnica assinado entre o proprietario legal do estabelecimento e o
Responsavel Técnico pelo estabelecimento, que devera possuir ensino superior em curso relacionado
a area de alimentos.

XIlI' - Registro no 6rgéo competente do veiculo transportador de produtos de origem animal do
estabelecimento, quando os produtos forem comercializados fora do local de producéo.

XIV — Termo de livre acesso de local e horario dos colaboradores do SIM junto ao estabelecimento.

§ 1° Para o registro de Micro industria de Produtos Carneos os estabelecimentos ficam
isentos de apresentar os seguintes documentos: plantas das respectivas construgdes (cortes e
fachada, hidrossanitaria, situagéo e localizagéo).

§ 2° Para o estabelecimento ja edificado, e que possui registro junto ao SIM antes da data de
publicagéo deste decreto, podera ser dispensada a apresentagéo de plantas, a critério do Fiscal do
SIM.

§ 3° O SIM tera prazo de 120 (cento e vinte) dias para avaliar “in loco” o0 Manual de Boas
Praticas de Fabricac&o, sendo que se apos tal avaliagéo seja constatada a necessidade de alteragdes
0 estabelecimento tera prazo de 60 (sessenta) dias para realizar as corregbes no Manual de Boas
Praticas de Fabricag&o, que apés aprovadas pelo SIM deverdo ser colocadas em pratica no prazo de
30 (trinta) dais.

Art. 34 Atendidas as exigéncias fixadas neste Decreto e nas normas complementares, o
Prefeito e o Médico Veterinario, coordenador do SIM, emitirdo o titulo de registro, autorizando o
funcionamento do estabelecimento, no qual constara obrigatoriamente o nimero do registro, 0 nome
empresarial, a classificagéo e a localizagdo do estabelecimento, além de outros que forem julgados
necessarios, a critério do SIM.

Art. 35 O registro tera validade de 1 (um) ano, sendo que para a renovagéo do registro devera
ser realizada vistoria “in loco” no estabelecimento pelo Fiscal do SIM, com no minimo 30 (trinta) dias
de antecedéncia da data de término do registro, com o intuito de verificar as condigbes de
infraestrutura fisica e de equipamentos do local.

§ 1° O Fiscal do SIM emitira parecer favoravel ou desfavoravel a renovagéo do registro.

§ 2° Caso o estabelecimento nao esteja apto a receber a renovagéo do registro, o Fiscal do
SIM emitird documento solicitando os ajustes necessarios para que a renovacao seja emitida. O
Fiscal do SIM realizara nova vistoria no local antes do vencimento do registro em vigor, emitindo
parecer favoravel ou desfavoravel a renovag&o do registro.

§ 3° Os estabelecimentos que n3o obtiverem parecer favoravel para renovagéo do registro
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pelo Fiscal do SIM, ap6s vencido o prazo do seu titulo de registro terdo suas atividades suspensas e
seu registro cagado. Podendo as atividades serem retomadas apés aprovagdo do novo titulo de
registro junto ao SIM.

§ 4° Os estabelecimentos que se encontram registrados junto ao SIM no momento de
expedicéo deste decreto terdo seu registro valido até 31 (trinta e um) de marco de 2026 (dois mil e
vinte trés). Sendo que para sua renovacéo obedecer&o ao tramite citado anteriormente.

Art. 36 Qualquer ampliagdo, remodelacdo ou construcdo nos estabelecimentos registrados,
tanto de suas dependéncias quanto de suas instalagées, que implique alteracdo da capacidade de
produgéo, do fluxo de matérias-primas, dos produtos ou dos funcionarios, sé podera ser feita apds
aprovagao previa do projeto pelo DIA.

Art. 37 Nos estabelecimentos que realizem atividades em instalagdes independentes,
situadas na mesma area industrial, pertencentes a mesma empresa, podera ser dispensada a
construgao isolada de dependéncias que possam ser comuns, como banheiros, vestiarios, refeitérios,
escritorios, sede do SIM, e outras a critério do DIA.

§ 1° Cada estabelecimento, caracterizado pelo numero de registro, sera responsabilizado
pelo atendimento as disposicées deste decreto e das normas complementares nas dependéncias que
sejam comuns e que afetam direta ou indiretamente a sua atividade.

§ 2° Estabelecimentos de mesmo grupo empresarial localizados em uma mesma area
industrial seréo registrados sob o mesmo ndmero.

§ 3° No caso do estabelecimento realizar atividades classificadas em diversos itens citados
neste decreto o Certificado de Registro citara todas as classificagbes do estabelecimento.

Art. 38 Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo superior a 6
(seis) meses somente podera reiniciar os trabalhos apos inspegéo prévia de suas dependéncias, suas
instalagdes e seus equipamentos, observada a sazonalidade das atividades industriais.

Paragrafo unico. O estabelecimento que interromper seu funcionamento por periodo superior
a 6 meses e nd3o comunicar o SIM sua volta a produgéo, para que seja realizada a inspecao prévia
nas dependéncias, tera seu registro cancelado, e serad apreendida sua rotulagem, assim como os

produtos produzidos. Serdo recolhidos os materiais pertencentes ao SIM, além de documentos, lacres
e carimbos oficiais.

CAPITULO Il
DA TRANSFERENCIA

Art. 39 Nenhum estabelecimento previsto neste Decreto pode ser alienado, alugado ou
arrendado, sem que, concomitantemente, seja feita a transferéncia do registro junto ao DIA.

§ 1° No caso do adquirente, locatario ou arrendatario se negar a promover a transferéncia, o
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fato devera ser imediatamente comunicado por escrito ao DIA pelo alienante, locador ou arrendador.

§ 2° Os empresarios ou as sociedades empresarias responsaveis por esses
estabelecimentos devem notificar os interessados na aquisi¢&o, na locagéo ou no arrendamento a
situagéo em que se encontram, durante as fases do processamento da transagéo comercial, em face
das exigéncias deste Decreto.

§ 3° Enquanto a transferéncia néo se efetuar, o empreséario e a sociedade empresaria em
nome dos quais esteja registrado o estabelecimento continuaréo responséaveis pelas irregularidades
que se verifiquem no estabelecimento.

§ 4° No caso do alienante, locador ou arrendante ter feito a comunicagéo a que se refere o §
1°, e o adquirente, locatério ou arrendatério nao apresentar, dentro do prazo maximo de 30 (trinta)
dias, os documentos necessarios a transferéncia, seré cassado o registro do estabelecimento.

§ 5° Assim que o estabelecimento for adquirido, locado ou arrendado, e for realizada a
transferéncia do registro, o novo empresario, ou a sociedade empresaria, sera obrigado a cumprir
todas as exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser
determinadas.

TiTULO IV
DAS CONDIGOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |
DAS REGRAS PARA INSTALACOES E DOS EQUIPAMENTOS

Art. 40 Na&o sera autorizado o funcionamento de estabelecimento que ndo esteja
completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destine, conforme projeto aprovado
pelo DIA.

Paragrafo Unico. As instalagdes e os equipamentos de que trata o caput compreendem as
dependéncias minimas, os equipamentos e os utensilios diversos, em face da capacidade de
producéo de cada estabelecimento e do tipo de produto elaborado.

Art. 41 O estabelecimento de produtos de origem animal deve dispor das seguintes condigcbes
basicas e comuns, respeitadas as particularidades tecnologicas cabiveis, sem prejuizo de outros
critérios estabelecidos em normas complementares:
| - localizag&o em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de potenciais contaminantes:
Il - localizagéo em terreno com area suficiente para circulagao e fluxo de veiculos de transporte;

Il - area delimitada e suficiente para construgéo das instalagbes industriais e das demais
dependéncias;

IV - patio e vias de circulagéo pavimentados, com pedra brita, com pedrisco, ou com outro material
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que evite a produgéo de poeira e barro, e perimetro industrial em bom estado de conservagao e
limpeza;

V - dependéncias e instalagdes compativeis com a finalidade do estabelecimento e apropriadas para
obtenc&o, recepgdo, manipulacdo, beneficiamento, industrializag&o, fracionamento, conservacgéo,
acondicionamento, embalagem, rotulagem, armazenamento ou expedicdo de matérias-primas e
produtos comestiveis ou ndo comestiveis:

VI - dependéncias e instalagdes industriais de produtos comestiveis separadas por paredes inteiras
daquelas que se destinem ao preparo de produtos ndo comestiveis e daquelas n&o relacionadas com
a produgao;

VII - dependéncias e instalagdes para armazenagem de ingredientes, aditivos, coadjuvantes de
tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizagéo, produtos quimicos e substancias
utilizadas no controle de pragas;

VIII - ordenamento das dependéncias, das instalagbes e dos equipamentos, para evitar
estrangulamentos no fluxo operacional (contrafluxo) e prevenir a contaminagéo cruzada;

IX - paredes e separacdes revestidas ou impermeabilizadas e construidas para facilitar a
higienizag&o:;

X - pé-direito com altura suficiente para permitir a disposi¢céo adequada dos equipamentos e atender
as condi¢des higiénico-sanitarias e tecnolégicas especificas para suas finalidades:

XI - forro nas dependéncias onde se realizem trabalhos de recepgéo, manipulagdo e preparo de
matérias-primas e produtos comestiveis, sendo dispensado o forro nas areas de recebimento de
animais para abate, a critério do DIA;

Xl - pisos impermeabilizados com material resistente e de facil higienizagdo, construidos de forma a
facilitar a coleta das aguas residuais e a sua drenagem para seus efluentes sanitarios e industriais;
XIll - ralos de facil higienizag&o e sifonados:

XIV - barreiras sanitarias que possuam equipamentos e utensilios especificos nos acessos a area de
produgéo e pias para a higienizacdo de maos nas areas de produgéo, podendo ser utilizada a barreira
sanitaria seca (sem lava botas, com utilizac&o de outro meio para prevencéo de contaminacdo dos
calgados) em estabelecimentos de mel e derivados, a critério do Coordenador do SIM;

XV - janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a prevenir a entrada de
vetores e pragas e evitar o acumulo de sujidades;

XVI - luz natural ou artificial e ventilagéo adequadas em todas as dependéncias;

XVII - equipamentos e utensilios resistentes corrosao, de facil higienizagdo e atoxicos que nao
permitam o acimulo de residuos:

XVIII - dependéncia para higienizagdo de recipientes utilizados no transporte de matérias-primas e
produtos;

XIX - equipamentos e utensilios exclusivos para produtos ndo comestiveis e identificados em cores
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diferentes dos utilizados para produtos comestiveis.
XX - rede de abastecimento de agua com instalagées para armazenamento e distribuicdo, em volume
suficiente para atender as necessidades industriais e sociais e, quando for o caso, instalagbes para
tratamento de agua, quando for o caso;
XXI - 4gua potavel nas areas de producéo industrial;
XXII - rede diferenciada e identificada para agua néo potavel, quando a agua for utilizada para outras
aplicactes, de forma que nao oferega risco de contaminagdo aos produtos;
XXIII - rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a higienizagéo dos pontos de coleta
de residuos, dotada de dispositivos e equipamentos destinados a prevenir a contaminagao das areas
industriais;
XXIV - vestiarios e sanitarios em nimero proporcional ao quantitativo de funcionarios, com fluxo
interno adequado, podendo ser permitido a utilizagdo de sanitarios localizados na casa dos
proprietarios quando estes utilizarem somente mao de obra familiar;
XXV - local para realizag8o das refeicées, de acordo com o previsto em legislagdo especifica dos
orgdos competentes;
XXVI - sede para o SIM, compreendidos a area administrativa, os vestiarios e as instalacées
sanitarias, no caso de estabelecimentos com inspecéo permanente, e a critério do SIM, no caso de
estabelecimentos com inspegao periddica:
XXVII - locais e equipamentos que possibilitem a realizagdo das atividades de inspecdo e de
fiscalizagdo sanitarias;
XXVIII — agua em temperatura ambiente nas dependéncias de manipulagéo e preparo de produtos,
sendo que a critério do coordenador do SIM podera ser exigida agua fria e\ou quente nestas
dependéncias.;
XXIX - instalagées de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura estaticos ou méveis nos
equipamentos resfriadores e congeladores, nos tuneis, nas camaras, nas antecamaras e nas
dependéncias de trabalho industrial:
XXX - instalagbes e equipamentos para recepgao, armazenamento e expedicdo dos residuos no
comestiveis quando necessario;
XXXI - local, equipamentos e utensilios destinados a realizagdo de ensaios laboratoriais, quando
necessario;
XXXII - gelo de fabricag&o propria ou adquirido de terceiros, quando necessario;
XXXIII - dependéncia especifica dotada de ar filtrado e pressé&o positiva quando necessario;
XXXIV - equipamentos apropriados para a producéo de vapor quando necessario.

Art. 42 Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:

| - instalagées e equipamentos para recepgao e acomodagao dos animais, com vistas ao atendimento
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dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distancia que ndo comprometa a inocuidade
dos produtos;

Il - instalagdes especificas para exame e isolamento de animais doentes ou com suspeita de doenga,
podendo a critério do Coordenador do SIM ser utilizado o corredor (seringa) que leva os animais para
o box de atordoamento;

lll - instalagdo especifica para necropsia com forno crematério anexo, autoclave ou outro
equipamento equivalente, destinado a destruicdo dos animais mortos e de seus residuos, sempre que
o DIA julgar necessario;

IV - instalagbes e equipamentos para higienizagdo e desinfecgdo de veiculos transportadores de
animais, sempre que o DIA julgar necessario;

V - instalagbes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento, armazenamento e
expedicao de produtos ndo comestiveis, quando necessario.

Paragrafo Gnico. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as dependéncias
devem ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas especificas para cada espécie, sem
prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 43 Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades
tecnologicas cabiveis, também devem dispor de tanque de espera e método de lavagem do pescado
nos estabelecimentos que o recebam diretamente da produc&o primaria.

Art. 44 Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades
tecnolégicas cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de instalacées e
equipamentos para a ovoscopia e para a classificagéo dos ovos.

Art. 45 Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:
| - instalagbes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias industriais,
no caso de granja leiteira; e
Il - instalagbes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricagéo de queijo, no caso
das queijarias.

Art. 46 O DIA poderéa exigir alteragbes na planta industrial, nos processos produtivos e no
fluxograma de operagdes, com o objetivo de assegurar a execugdo das atividades de inspegéo e
garantir a inocuidade do produto e a saude do consumidor.

Art. 47 O estabelecimento de produtos de origem animal ndo podera ultrapassar a
capacidade de produgédo de suas instalagbes e equipamentos.

Art. 48 Sera permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de
natureza distinta em uma mesma camara, desde que seja feita com a devida identificagdo, que nao
oferega prejuizos a inocuidade e a qualidade dos produtos e que haja compatibilidade em relacdo a
temperatura de conservagéo, ao tipo de embalagem ou ao acondicionamento.
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Art. 49 Sera permitida a utilizagdo de instalagdes e equipamentos destinados a fabricagéo de
produtos de origem animal para a elaboragdo e armazenagem de produtos que ndo estejam sujeitos
ao registro no DIA, desde que n&o haja prejuizo das condigdes higiénico-sanitarias e da seguranga
dos produtos sob inspec¢do do SIM, ficando a permissdo condicionada a avaliagdo dos perigos
associados a cada produto.

Paragrafo Unico. Nos produtos de que trata o caput ndo podem ser utilizados os carimbos
oficiais do SIM.

CAPITULO Il
DAS CONDIGCOES DE HIGIENE

Art. 50 Os responsaveis pelos estabelecimentos deveréo assegurar que todas as etapas de
fabricag&o dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter
produtos que atendam aos padrées de qualidade, que n&o apresentem risco & salde, a seguranca e
ao interesse do consumidor.

Art. 51 As instalagdes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem ser
mantidos em condi¢des de higiene antes, durante e apés a realizagdo das atividades industriais.
Paragrafo unico. Os procedimentos de higienizagdo devem ser realizados regularmente e sempre que
necessario, respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a evitar a
contaminagé&o dos produtos de origem animal.

Art. 52 E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo industrial nos
estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 53 Para o desenvolvimento das atividades industriais é proibido a presenca de pessoas
estranhas aos trabalhos de produgéo do estabelecimento, assim como todos os funcionarios devem
usar uniformes apropriados e higienizados.

§ 1° Os funcionarios que trabalhem na manipulagéo e, diretamente, no processamento de
produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor clara que possibilite a facil
visualizagdo de possiveis contaminagées.

§ 2° E proibida a circulag&o dos funcionarios uniformizados entre areas de diferentes riscos
sanitarios ou fora do perimetro industrial.

§ 3° Os funcionarios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem
fungbes que possam acarretar contaminagdo cruzada ao produto devem usar uniformes diferenciados
por cores.

Art. 54 Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades
industriais devem cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos
produtos e devem receber treinamento sobre Boas Praticas de Fabricacdo antes da admisséo e
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minimamente uma vez ao ano.
Paragrafo tnico. O treinamento citado no Caput deste artigo devera ser realizada até o meés de
setembro de cada ano, sendo que sua comprovagao sera averiguada durante a Auditoria Oficial em
BPF que sera realizada a partir do més de outubro do ano em questao.

Art. 55 Deve ser prevista a separacao de areas ou a definicio de fluxo de funcionarios dos
diferentes setores nas areas de circulagdo comum, tais como refeitérios, vestiarios ou areas de
descanso, entre outras, de forma a prevenir a contaminagéo cruzada, respeitadas as particularidades
das diferentes classificagdes de estabelecimentos.

Paragrafo unico. Os funcionarios que trabalhem em setores onde se manipule material contaminado,
ou onde exista maior risco de contaminag&o, ndo devem circular em areas de menor risco de
contaminagao, de forma a evitar a contaminagéo cruzada.

Art. 56 S&o proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depdsito de produtos, roupas,
objetos e materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizem as atividades industriais.

Art. 57 E proibido fumar nas dependéncias destinadas 2 manipulagdo ou ao depdsito de
matérias-primas, de produtos de origem animal e de seus insumos.

Art. 58 O SIM determinara, seémpre que necessario, melhorias e reformas nas instalactes e
nos equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservacao e funcionamento, e
minimizar os riscos de contaminagao.

Art. 59 As instalacées de recepcao, os alojamentos de animais vivos € 0s depdsitos de
residuos industriais devem ser higienizados regularmente e sempre que necessario.

Art. 60 As mateérias-primas, os insumos e os produtos devem ser mantidos em condi¢des que
previnam contaminagées durante todas as etapas de elaboragdo, desde a recepcao até a expedicéo,
incluido o transporte.

Art. 61 E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composicéo, possam
comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto durante todas as etapas de elaboragéo,
desde a recepgdo até a expedicao, incluido o transporte.

Art. 62 O responsavel pelo estabelecimento deve apresentar comprovagéo médica constando
que os funcionarios nao sejam portadores de doencas que possam ser veiculadas pelos alimentos.
Esse controle deve constar no MBPF do estabelecimento.

§ 1° Deve ser apresentada comprovagao médica no momento da admiss&o do funcionario,
anualmente e sempre que solicitada, de que os funcionarios nao apresentam doengas que os
incompatibilizem com a fabricacédo de alimentos, com expressées como APTOS A MANIPULAR
ALIMENTOS, ou alguma expressao analoga.

§ 2°A comprovagdo meédica citada no paragrafo anterior devera ser realizada durante a
apresentacdo de documentos para a renovacao anual do registro do estabelecimento.

§ 3° No caso de constatagdo ou suspeita de queé o manipulador apresente alguma
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enfermidade ou problema de salde que possa comprometer a inocuidade dos produtos, ele devera
ser afastado de suas atividades.

Art. 63 Os reservatérios de agua devem ser protegidos de contaminagdo externa e
higienizados regularmente e sempre que for necessario, conforme consta no MBPF do
estabelecimento.

§ 1° Minimamente anualmente deve ser apresentado ao SIM atestado de higienizagao
realizado por empresa especializada na area, ou em intervalos de tempo menores, caso o DIA julgar
necessario.

§ 2° A higienizagéo citada no caput do presente artigo devera ser realizada até o més de
setembro de cada ano, sendo que sua comprovacéo sera averiguada durante a Auditoria Oficial em
BPF que sera realizada a partir do més de outubro do ano em questéo.

Art. 64 As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento devem ser
regularmente higienizados e protegidos contra contaminagao.

Paragrafo unico. O gelo utilizado na conservagao do pescado deve ser produzido a partir de agua
potavel.

Art. 65 E proibido residir nos edificios onde s&o realizadas atividades industriais com produtos
de origem animal.

Art. 66 As camaras frigorificas, antecamaras, tineis de congelamento e equipamentos
resfriadores e congeladores devem ser regularmente higienizados, conforme consta no MBPF do
estabelecimento.

Art. 67 Sera obrigatéria a higienizagcdo dos recipientes, dos veiculos transportadores de
matérias-primas e produtos e dos vasilhames antes da sua devolugdo para novamente serem
utilizados.

Art. 68 Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminagdo de utensilios e
equipamentos, € obrigatéria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que promovam a sanitizagcao
com agua renovavel a temperatura minima de 82,2° C (oitenta e dois inteiros e dois décimos de graus
Celsius) ou outro método com equivaléncia reconhecida pelo DIA.

Art. 69 O controle de pragas e vetores deve ser realizado conforme consta no MBPF do
estabelecimento, minimamente uma vez ao ano, ou em intervalos de tempo menores, caso o DIA
julgar necessario.

Paragrafo unico. O controle de pragas e vetores citada no caput do presente artigo devera ser
realizada até o més de setembro de cada ano, sendo que sua comprovagao sera averiguada durante
a Auditoria Oficial em BPF que sera realizada a partir do més de outubro do ano em quest&o.

CAPITULO 1ll
DAS OBRIGAGOES DOS ESTABELECIMENTOS
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Art. 70 Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:
| - atender ao disposto neste Decreto e em normas complementares;
Il - disponibilizar, sempre que necessario, pessoal para auxiliar a execugdo dos trabalhos de
inspegéo, conforme requerido pelo DIA:
Il - disponibilizar instalagées, equipamentos e materiais julgados indispensaveis aos trabalhos de
inspecao e fiscalizagio;
IV - fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM, até o quinto dia do més subsequente a
origem dos dados;
V - fornecer material, utensilios e substancias especificos para os trabalhos de coleta,
acondicionamento, inviolabilidade e remessa das amostras fiscais aos laboratoérios;
VI - arcar com o custo das andlises fiscais para atendimento de requisitos deste decreto ou de
normas complementares;
VII - manter locais apropriados para recepcéo e guarda de matérias-primas e de produtos sujeitos &
reinspegdo e para sequestro de matérias-primas e de produtos suspeitos ou destinados ao
aproveitamento condicional;
VIII - fornecer substancias para desnaturacéo e descaracterizacdo visual permanente de produtos
condenados, quando n&o houver instalagées para sua transformacéo imediata;
IX - dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do ambiente e do
processo tecnoldgico empregado;
X - manter registros auditaveis da recepgao de animais, matérias-primas e insumos, especificando
procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de fabricagéo, produtos fabricados,
estoque, expedigcéo e destino;
Xl - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugdo das atividades do
estabelecimento, com periodicidade minima de treinamentos a cada 6 meses;
XII - garantir o acesso de representantes do SIM a todas as instalagbes do estabelecimento para a
realizagdo dos trabalhos de inspecdo, fiscalizagdo, supervisdo, auditoria, coleta de amostras,
verificagéo de documentos e outros procedimentos inerentes a inspecéo e a fiscalizag&o industrial e
sanitaria previstos neste Decreto e em normas complementares;
Xl - dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele elaborados e eventualmente
expedidos, quando for constatado desvio no controle de processo ou outra ndo conformidade que
possa incorrer em risco a satde ou aos interesses do consumidor;
XIV - realizar os tratamentos de aproveitamento condicional ou a inutilizag&o de produtos de origem
animal em observancia aos critérios de destinag&o estabelecidos neste Decreto ou em normas
complementares.

§ 1° Os materiais e os equipamentos necessérios as atividades de inspecéo fornecidos pelos
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estabelecimentos constituem patriménio destes, mas ficardo & disposicédo e sob a responsabilidade
do SIM.

§ 2° No caso de cancelamento de registro, o estabelecimento ficara obrigado a inutilizar a
rotulagem existente em estoque sob superviséo de Fiscal do SIM.

Art. 71 Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para assegurar a
rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com disponibilidade de informagdes de toda a
cadeia produtiva, em consonancia com este Decreto e com as normas complementares.

Art. 72 Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico na condugéo dos trabalhos
de natureza higiénico-sanitaria e tecnolégica.

Paragrafo unico. O DIA devera ser comunicado sobre eventuais substituicdes dos
profissionais de que trata o caput.

Art. 73 Os estabelecimentos sob SIM n3o podem receber produto de origem animal destinado
ao consumo humano que n&o esteja claramente identificado como oriundo de outro estabelecimento
sob SIM, do préprio municipio, Sistema de Inspecéo Estadual (SIE) ou Sistema de Inspegédo Federal
(SIF).

Paragrafo unico. E permitida a entrada de matérias-primas e produtos de origem animal
procedentes de estabelecimentos registrados em outros ambitos de inspecéo, desde que haja
reconhecimento da equivaléncia deste servigo de inspecéo pelo SISBI-POA ou SUSAF.

Art. 74 E proibido recolher novamente as camaras frigorificas produtos e matérias-primas
delas retirados e que permaneceram em condigdes inadequadas de temperatura, caso constatada
perda de suas caracteristicas originais de conservagao.

Art. 75 Os estabelecimentos s6 podem expor & venda e distribuir produtos que:
| - n&o representem risco a saude publica;

Il - ndo tenham sido alterados ou fraudados: e

lIl - tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obteng&o, recepgado, fabricacéo e de
expedicéo.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos adotario todas as providéncias necessérias para o
recolhimento de lotes de produtos que representem risco a saude publica ou que tenham sido
alterados ou fraudados. As formas de rastreabilidade e recolhimento dos produtos citados cima
dever&o constar no MBPF do estabelecimento.

TiTULO V
DAS BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO

Art. 76 Fica estabelecida a obrigatoriedade da elaboracéo e da aplicagéo do Manual de Boas
Praticas de Fabricagdo (MBPF) pelos  estabelecimentos registrados no DIA.
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Art. 77 O MBPF devera ser elaborado e aplicado contendo no minimo os seguintes
Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs).
Tabela 1. POPs referentes a classificagdao do estabelecimento.

Abatedouro-frigorifico de | 1 —Agua de abastecimento
Bovinos, Suinos, Ovinos, | 2 — Aguas residuais
Caprinos e Aves 3 — Controle de pragas

4 — PPHO

5 — Treinamento de funcionarios

6 — Higiene e saude dos funcionarios

7 — Controle de temperaturas

8 — Abate humanitario

9 — Controle de matéria-prima, insumos e embalagens
10 — Rastreabilidade dos produtos expedidos

11 — Manutengéo das instalages

Unidade de Beneficiamento de | 1 — Agua de abastecimento

Produtos Carneos, Entreposto de | 2 — Controle de pragas

Carmnes e derivados, Micro | 3-PPHO

industria de Produtos Carneos 4 — Treinamento de funcionarios

5 — Higiene e saude dos funcionarios

6 — Controle de temperaturas

7 — Controle de matéria-prima, insumos e embalagens
8 — Rastreabilidade dos produtos expedidos

9 — Manutengao das instalagdes

Granja  Leiteira, Posto de | 1 —Agua de abastecimento

Refrigeracao, Usina de | 2 — Aguas residuais
Beneficiamento e Queijaria 3 — Controle de pragas
4 - PPHO

5 — Treinamento de funcionarios

6 — Higiene e saude dos funcionarios

7 — Controle de temperaturas

8 — Controle de matéria-prima, insumos e embalagens
9 — Rastreabilidade dos produtos expedidos

10 — Manutengéo das instalagées

Granja Avicola e Unidade de | 1 — Agua de abastecimento

Beneficiamento de Ovos e | 2 - Controle de pragas

Derivados
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3-PPHO

4 — Treinamento de funcionarios

5 — Higiene e saude dos funcionarios

6 — Controle de temperaturas

7 — Controle de matéria-prima, insumos e embalagens
8 — Rastreabilidade dos produtos expedidos

9 — Manutencgéo das instalagées

Abatedouro-frigorifico de | 1 - Agua de abastecimento

Pescado e Unidade de | 2 — Controle de pragas

Beneficiamento de Pescado e | 3-PPHO

Produtos a Base de Pescados 4 — Treinamento de funcionarios

5 — Higiene e saude dos funcionarios

6 — Controle de temperaturas

7 — Controle de matéria-prima, insumos e embalagens
8 — Rastreabilidade dos produtos expedidos

9 — Manutengao das instalagdes

Unidade de Extragdo e | 1 — Agua de abastecimento

Beneficiamento de Produtos de | 2 — Controle de pragas

Abelhas 3 - PPHO

4 — Treinamento de funcionarios

5 — Higiene e saude dos funcionarios

6 — Controle de temperaturas

7 — Controle de matéria-prima, insumos e embalagens
8 — Rastreabilidade dos produtos expedidos

9 — Manutengéo das instalacées

Art. 78 O cumprimento por parte dos colaboradores do estabelecimento do MBPF é
obrigatério, sendo o Responsavel Legal pelo estabelecimento e o Responsavel Técnico pelo
estabelecimento os responsaveis por disponibilizar treinamentos e exigir o cumprimento do MBPF por
parte dos colaboradores do estabelecimento.

Art. 79 Os Responsaveis Técnicos pelos estabelecimentos registrados junto ao DIA dever&o
realizar mensalmente a Auditoria em Boas Praticas de Fabricagdo. Serdo fornecidos pelo DIA os
formularios para Auditoria em Boas Praticas de Fabricagao.

Art. 80 Ap6s a realizagdo das Auditorias em Boas Praticas de Fabricag8o os Responsaveis
Técnicos pelos estabelecimentos Registrados junto ao DIA dever&o realizar as devidas corregcdes em
relagéo as n&o conformidades apontadas.
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Art. 81 Devera ser entregue copia da Auditoria em Boas Praticas de Fabricagéo junto a sede
do DIA até o dia 10 (dez) do més subsequente a Auditoria em Boas Praticas de Fabricac&o.

Art. 82 Sera realizada trimestralmente a Auditoria Oficial em Boas Praticas de Fabricagéo,
sendo esta realizada pelos Fiscais do SIM. Apos a realizagdo da Auditoria em Boas Praticas de
Fabricagdo, serd emitido, para os responsaveis pelos estabelecimentos, o Relatério de Auditoria
Oficial em Boas Praticas de Fabricac&o.

Art. 83 Os estabelecimentos que obtiverem indice de conformidades superior a 75% na
Auditoria em BPF serdo classificadas como BONS. Aqueles que obtiverem indice de conformidades
entre 50% e 74,9% serao classificados como ACEITAVEIS, sendo que em 30 (trinta) dias devera ser
apresentado junto ao SIM, comprovacdo de reunido coordenada pelo Responsavel Técnico pelo
estabelecimento com o intuito de sanar as ndo conformidades apontadas na Auditoria em BPF. Os
que obtiverem indice de conformidades abaixo de 50% ser&o classificados como INSUFICIENTES,
sendo que em 15 (quinze) dias devera ser apresentado junto ao SIM comprovacio de reuni&o
coordenada pelo Responsavel Técnico pelo estabelecimento com o intuito de sanar as n&o
conformidades apontadas na Auditoria em BPF, e em 30 dias sera realizada nova Auditoria em BPF
para constatar a resolugdo das ndo conformidades, caso o estabelecimento persista classificado
como INSUFICIENTE, sera realizada a interdi¢do total do estabelecimento, sendo a desinterdicdo
realizada pelo SIM, apés a adogdo das medidas apontadas pelo SIM para a resolugdo das n&o
conformidades, no momento da interdigdo.

Art. 84 Os estabelecimentos que obtiverem dois indices de conformidades ACEITAVEIS em
sequéncia serdo classificados como INSUFICIENTES, sendo que em 15 (quinze) dias devera ser
apresentado junto ao SIM comprovagdo de reunido coordenada pelo Responsavel Técnico pelo
estabelecimento com o intuito de sanar as n&o conformidades apontadas na Auditoria em BPF, e em
30 dias sera realizada nova Auditoria em BPF para constatar a resolugdo das nao conformidades,
caso o estabelecimento persista classificado como INSUFICIENTE, sera realizada a suspens&o das
atividades estabelecimento, sendo o levantamento da suspensao das atividades realizado pelo SIM
apés a adogédo das medidas apontadas pelo SIM para a resolugdo das nao conformidades, no
momento da suspensao das atividades.

TiTULO VI
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

Art. 85 Nos estabelecimentos sob inspegdo municipal, é permitido o abate de bovideos,
equideos, suideos, ovinos, caprinos, aves domésticas e pescado, atendido o disposto neste Decreto
€ em normas complementares.

§ 1° O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser realizado em
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instalagbes e equipamentos especificos para a correspondente finalidade.

§ 2° O abate de que trata o § 1° pode ser realizado desde que seja evidenciada a completa
segregagéo entre as diferentes espécies e seus respectivos produtos durante todas as etapas do
processo operacional, respeitadas as particularidades de cada espécie, inclusive quanto a

higienizag&o das instala¢des e dos equipamentos.

CAPITULO I
DA INSPEGAO “ANTE MORTEM”

Art. 86 O recebimento de animais para abate em qualquer dependéncia do estabelecimento
deve ser feita com prévio conhecimento do SIM.

Art. 87 Por ocasido do recebimento e do desembarque dos animais, o estabelecimento deve
verificar os documentos de transito previstos em normas especificas, com vistas a assegurar a
procedéncia dos animais.

Paragrafo unico. E vedado o abate de animais desacompanhados de documentos de transito.

Art. 88 Os animais, respeitadas as particularidades de cada espécie, devem ser
desembarcados e alojados em instalagdes apropriadas e exclusivas, onde aguardaréo avaliagdo pelo
SIM.

Paragrafo unico. Os animais que chegarem em veiculos transportadores lacrados por determinagdes
sanitarias s6 poderdo ser desembarcados na presenga de um representante competente do SIM.

Art. 89 O estabelecimento é obrigado a adotar medidas para evitar maus tratos aos animais e
aplicar agbes que visem a protecdo e ao bem-estar animal, desde o embarque na origem até o
momento do abate.

Art. 90 O estabelecimento deve apresentar, previamente ao abate, a programagao de abate e
a documentacéo referente a identificagéo, a procedéncia dos lotes e as demais informacdes previstas
em legislagcéo especifica para a verificagdo das condigbes fisicas e sanitarias dos animais pelo
representante do SIM.

§ 1° Nos casos de suspeita de uso de substancias proibidas ou de falta de informagées sobre
o cumprimento do prazo de caréncia de produtos de uso veterinario, o SIM podera apreender os lotes
de animais ou os produtos, proceder a coleta de amostras e adotar outros procedimentos que
respaldem a decis&o acerca de sua destinagao.

§ 2° Sempre que o SIM julgar necessario, os documentos com informacbes de interesse
sobre o lote devem ser disponibilizados com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia.

Art. 91 E obrigatéria a realizagdo do exame “ante mortem” dos animais destinados ao abate

por servidor do SIM.

§ 1° O exame de que trata o caput compreende a avaliagdo documental, do comportamento

Centro Administrativo Bruno Edgar Schwerz
Rua Independéncia, n° 90, Centro, CEP: 98870-000 — Fone: (55) 3361-2000
administracao@girua.rs.gov.br
“VIVA A VIDA SEM DROGAS”




ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
MUNICIPIO DE GIRUA
“CAPITAL DA PRODUTIVIDADE”
SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO

e do aspecto do animal e dos sintomas de doengas de interesse para as areas de salde animal e de
saude publica, atendido o disposto neste Decreto e em normas complementares.

§ 2° Qualquer caso suspeito implica a identificacdo e o isolamento dos animais envolvidos.
Quando necessario, se procedera ao isolamento de todo o lote.

§ 3° Os casos suspeitos serdo submetidos a avaliagdo pelo Fiscal do SIM, com formagdo em
Medicina Veterinaria, que pode compreender exame clinico, necropsia ou outros procedimentos com
o fim de diagnosticar e determinar a destinagdo, aplicando-se ages de salide animal quando o caso
exigir.

§ 4° O exame “ante mortem” deve ser realizado no menor intervalo de tempo possivel apés a
chegada dos animais no estabelecimento de abate.

§ 5° Dentre as espécies de abate de pescado, somente os anfibios e os répteis devem ser
submetidos a inspegéo “ante mortem”.

Art. 92 Na inspegdo “ante mortem”, quando forem identificados animais suspeitos de
zoonoses ou enfermidades infectocontagiosas, o abate deve ser realizado em separado dos demais
animais, ou apoés o término do abate dos animais considerados “normais” no exame “ante mortem”,
adotadas as medidas profilaticas cabiveis.

Paragrafo Unico. No caso de suspeita de doengas ndo previstas neste Decreto ou em normas
complementares, o abate deve ser realizado também em separado, ou apés o término do abate dos
animais considerados “normais” no exame ‘ante mortem”, para melhor estudo das lesées e
verificagdes complementares.

Art. 93 Quando houver suspeita de doencas infectocontagiosas de notificagdo imediata
determinada pelo servigo oficial de satde animal, além das medidas j& estabelecidas, cabe ao SIM:
| - notificar o servigo oficial de saude animal, primeiramente na area de jurisdicdo do estabelecimento;
Il - isolar os animais suspeitos e manter o lote sob observacéo enquanto ndo houver definicido das
medidas epidemiolégicas de salide animal a serem adotadas; e
Il - determinar a imediata desinfecgdo dos locais, dos equipamentos e dos utensilios que possam ter
entrado em contato com os residuos dos animais ou qualquer outro material que possa ter sido
contaminado, atendidas as recomendagées estabelecidas pelo servigo oficial de saude animal.

Art. 94 Quando no exame “ante mortem” forem constatados casos isolados de doencas n&o
contagiosas que permitam o aproveitamento condicional ou impliquem a condenagao total do animal,
este deve ser abatido por ultimo ou em instalagdes especificas para este fim.

Art. 95 Os suideos que apresentem casos agudos de erisipela, com eritema cutaneo difuso,
devem ser abatidos por Gltimo ou em instalagdes especificas para este fim.

Art. 96 As fémeas em gestacéo adiantada ou com sinais de parto recente, ndo portadoras de
doenca infectocontagiosa, podem ser retiradas do estabelecimento para melhor aproveitamento,
observados os procedimentos definidos pelo servico de satde animal.
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Paragrafo unico. As fémeas com sinais de parto recente ou aborto somente poderéo ser abatidas
ap6s no minimo 10 (dez) dias, contados da data do parto, desde que ndo sejam portadoras de
doenca infectocontagiosa, caso em que serdo avaliadas de acordo com este Decreto e com as
normas complementares.

Art. 97 Os animais de abate que apresentem hipotermia ou hipertermia podem ser
condenados, levando-se em considerac&o as condigdes climaticas, de transporte e os demais sinais
clinicos apresentados, conforme dispéem normas complementares.

Paragrafo tnico. O disposto no caput ndo se aplica aos animais pecilotérmicos.

Art. 98 A existéncia de animais mortos ou impossibilitados de locomogdo em veiculos
transportadores que estejam nas instalagbes para recepgdo e acomodagdo de animais ou em
qualquer dependéncia do estabelecimento deve ser imediatamente levada ao conhecimento do SIM,
para que, a critério do SIM, sejam providenciados a necropsia ou o abate de emergéncia e sejam
adotadas as medidas que se fagam necessarias, respeitadas as particularidades de cada espécie.

Paragrafo tnico. No caso de abate de aves, a realizagdo da necropsia sera compulsoéria
sempre que a mortalidade registrada nas informagdes sanitarias da origem do lote de animais for
superior aquela estabelecida nas normas complementares ou quando houver suspeita clinica de
enfermidades, a critério do Fiscal do SIM.

Art. 99 As carcagas de animais que tenham morte acidental nas dependéncias do
estabelecimento, desde que imediatamente sangrados, podem ser destinadas ao aproveitamento
condicional ap6s exame “post mortem”, a critério do Fiscal do SIM.

Art. 100 Quando o Fiscal do SIM autorizar o transporte de animais mortos ou agonizantes
para o local onde sera realizada a necropsia ou o abate, deve ser utilizado veiculo ou contentor
apropriado, impermeavel e que permita desinfecgdo logo apds seu uso.

§ 1° No caso de animais mortos com suspeita de doenca infectocontagiosa, deve ser feito o
tamponamento das aberturas naturais do animal antes do transporte, de modo a ser evitada a
disseminagéo das secregdes e excregoes.

§ 2° Confirmada a suspeita, o animal morto e os seus residuos devem ser incinerados ou
autoclavados em equipamento proprio, que permita a destruicdo do agente, ou outro destino deve ser
dado a critério do Fiscal do SIM.

§ 3° Concluidos os trabalhos de necropsias, o veiculo ou contentor utilizado no transporte, o
piso da dependéncia e todos os equipamentos e utensilios que entraram em contato com o animal
devem ser lavados e desinfetados.

Art. 101 As necropsias, independentemente de sua motivagdo, devem ser realizadas em local
especifico e os animais e seus residuos serdo destruidos ou eliminados das dependéncias do
estabelecimento conforme disposto neste Decreto.

Art. 102 O SIM levara ao conhecimento do servigo oficial de salide animal o resultado das
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necropsias que evidenciarem doengas infectocontagiosas e remetera, quando necessario, material
para diagnéstico, conforme legislagdo de saude animal.
CAPITULO II
DO ABATE DOS ANIMAIS

Art. 103 Nenhum animal pode ser abatido sem autorizagdo do Fiscal do SIM, com formagéo
em Medicina Veterinaria.

Art. 104 E proibido o abate de animais que ndo tenham permanecido em descanso, jejum e
dieta hidrica, respeitadas as particularidades de cada espécie e as situagdes emergenciais que
comprometem o bem-estar animal.

Paragrafo unico. O SIM utilizara parametros referentes ao descanso, ao jejum e a dieta hidrica dos
animais estabelecidos no MBPF dos estabelecimentos, que devera levar em conta o que consta na
Portaria 365, do MAPA, de 16 de julho de 2021 e suas alteragdes.

Secao |
Do abate de emergéncia

Art. 105 Os animais que chegam ao estabelecimento em condigbes precarias de saude,

impossibilitados ou n&o de atingirem a dependéncia de abate por seus proprios meios, e os que foram
excluidos do abate normal apdés exame “ante mortem”, devem ser submetidos ao abate de
emergéncia.
Paragrafo Unico. As situagdes de que trata o caput compreendem animais doentes, com sinais de
doengas infectocontagiosas de notificagdo imediata, agonizantes, contundidos, com fraturas,
hemorragia, hipotermia ou hipertermia, impossibilitados de locomog&o, com sinais clinicos
neuroldgicos e outras condigdes previstas em normas complementares.

Art. 106 E proibido o abate de emergéncia na auséncia de Fiscal do SIM, com formagéo em
Medicina Veterinaria.

Art. 107 Animais com sinais clinicos de paralisia decorrente de alteracdes metabdlicas ou
patologicas devem ser destinados ao abate de emergéncia.

Paragrafo unico. No caso de paralisia decorrente de alteragbes metabdlicas, é permitido retirar os
animais do estabelecimento para tratamento, observados os procedimentos definidos pela legislacdo
de saude animal.

Art. 108 Nos casos de duvida no diagnostico de processo septicémico, o SIM deve realizar
coleta de material para andlise laboratorial, principalmente quando houver inflamacéo dos intestinos,
do ubere, do utero, das articulagtes, dos pulmées, da pleura, do periténio ou das lesées supuradas e
gangrenosas.
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Art. 109 S&o considerados improprios para consumo humano os animais que, abatidos de
emergéncia, se enquadrem nos casos de condenagao previstos neste Decreto ou em normas
complementares.

Art. 110 As carcagas de animais abatidos de emergéncia que ndo foram condenadas podem
ser destinadas ao aproveitamento condicional ou, ndo havendo nenhum comprometimento sanitario,

serdo liberadas, conforme previsto neste Decreto ou em normas complementares.

Secao ll
Do abate normal

Art. 111 S6 é permitido o abate de animais com o emprego de métodos humanitarios,
utilizando-se de prévia insensibilizagdo, baseada em principios cientificos, seguida de imediata
sangria.

Paragrafo Unico. O SIM utilizara parametros referentes a insensibilizag&o e sangria conformes
normas do MAPA constantes na Portaria 365, do MAPA, de 16 de julho de 2021 e suas alteragdes.

Art. 112 Antes de chegar a dependéncia de abate, os animais devem passar por banho de
aspers&o com agua suficiente para promover a limpeza e a remogéo de sujidades, respeitadas as
particularidades de cada espécie.

Art. 113 A sangria deve ser a mais completa possivel e realizada com o animal suspenso
pelos membros posteriores ou com o emprego de outro método aprovado pelo DIA.

Paragrafo Unico. Nenhuma manipulagéo pode ser iniciada antes que o sangue tenha escoado o
maximo possivel, respeitado o periodo minimo de sangria previsto em normas complementares do
MAPA.

Art. 114 As aves podem ser depenadas:
| - a seco;

Il - ap6s escaldagem em &gua previamente aquecida e com renovagdo continua; ou
1l - por outro processo autorizado pelo DIA.

Art. 115 Sempre que for entregue para o consumo com pele, é obrigatéria a depilacdo
completa de toda a carcaga de suideos pela prévia escaldagem em agua quente.

§ 1° A operagéo depilatéria pode ser completada manualmente ou com a utilizagdo de
equipamento apropriado e as carcagas devem ser lavadas ap6és a execugdo do processo.

§ 2° E proibido o chamuscamento de suideos sem escaldagem e depilacéo prévias.

Art. 116 Sempre que julgar necessario ou quando forem identificadas deficiéncias no curso do
abate, o SIM determinara a interrupgéo do abate ou a reducéo de sua velocidade.

Art. 117 A evisceragéo deve ser realizada em local que permita pronto exame das visceras,
de forma que ndo ocorram contaminagées.
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§ 1° O tempo méaximo para evisceragdo apos o inicio do processo de sangria do animal € de
30 (trinta) minutos.

§ 2° Entre 30 (trinta) e 45 (quarenta e cinco) minutos deve-se agilizar a evisceragéo,
observando atentamente os érgdos internos e caracteres organolépticos da carcaca. Caso haja
comprometimento da carcaga e visceras, sob o aspecto organoléptico, deve-se proceder a
condenagéo da carcaga ou visceras comprometidas. Caso nao ocorre o comprometimento da carcaca
ou visceras, libera-se o conjunto.

§ 3° Entre 45 (quarenta e cinco) e 60 (sessenta) minutos, condena-se totalmente os érgéos
internos e procede-se uma avaliagdo minuciosa das carcagas, sendo as carcacas liberadas, quando
os caracteres organolépticos ndo tiverem sido alterados, condenadas ou indo para aproveitamento
condicional, a critério do Fiscal do SIM.

§ 4° Apos 60 (sessenta) minutos, condena-se totalmente os érgdos internos e procede-se
uma avaliagdo minuciosa das carcagas, sendo as carcagas condenadas ou indo para aproveitamento
condicional, a critério do Fiscal do SIM.

Art. 118 Deve ser mantida a correspondéncia entre as carcagas, as partes das carcagas e
suas respectivas visceras até o término do exame “post mortem” pelo SIM.

§ 1° E vedada a realizagdo de operacdes de toalete antes do término do exame “post
mortem”.

§ 2° E de responsabilidade do estabelecimento a manutengéo da correlagéo entre a carcaga
€ as visceras e o sincronismo entre estas nas linhas de inspecgao.

Art. 119 Todas as carcagas, as partes das carcagas, os 6rgaos e as visceras devem ser
previamente resfriados ou congelados, dependendo da especificagdo do produto, antes de serem
armazenados em camaras frigorificas onde ja se encontrem outras matérias-primas.

Art. 120 As carcagcas ou as partes das carcagas, quando submetidas a processo de
resfriamento pelo ar, devem ser penduradas em camaras frigorificas, respeitadas as particularidades
de cada espécie, e dispostas de modo que haja suficiente espago entre cada pega e entre elas e as
paredes, as colunas e 0s pisos.

Paragrafo Unico. E proibido depositar carcagas e produtos diretamente sobre o piso.

Art. 121 O SIM deve verificar o cumprimento dos procedimentos de desinfecgdo de
dependéncias e equipamentos na ocorréncia de doengas infectocontagiosas, para evitar
contaminagdes cruzadas.

Art. 122 E obrigatéria a remocéo, a segregacao e a inutilizagdo dos Materiais Especificados
de Risco (MER) para encefalopatias espongiformes transmissiveis de todos os ruminantes destinados
ao abate.

§ 1° Os procedimentos de que trata o caput devem ser realizados pelos estabelecimentos,
observado o disposto em normas complementares do MAPA.
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§ 2° E vedado o uso dos MER para alimentagéo humana ou animal, sob qualquer forma.

CAPITULO 1l
DOS ASPECTOS GERAIS DA INSPEGCAO “POST MORTEM”

Art. 123 Nos procedimentos de inspegéo “post mortem”, o Fiscal do SIM, com formagdo em
Medicina Veterinario deve ser auxiliado pelos Auxiliares de Inspegdo e Fiscalizagdo do SIM,
devidamente capacitados ou por colaboradores cedidos pelos estabelecimentos devidamente
treinados para tal fungéo.

Art. 124 A inspegéo “post mortem” consiste no exame da carcaga, das partes da carcaga, das
cavidades, dos 6rgéos, dos tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizagéo, palpacéo, olfagéo e
incisdo, quando necessario, e demais procedimentos definidos em normas complementares
especificas para cada espécie animal.

Art. 125 Todos os 6rgéos e as partes das carcagas devem ser examinados na dependéncia
de abate, imediatamente depois de removidos das carcacas, assegurada sempre a correspondéncia
entre eles.

Art. 126 As carcagas, as partes das carcagas e 0s orgdos que apresentem lesbes ou
anormalidades que n&o tenham implicagdes para a carcaca e para os demais 6rgdos podem ser
condenados ou liberados nas linhas de inspecéo, observado o disposto em normas complementares
do MAPA.

Art. 127 Toda carcaga, partes das carcacas e dos orgdos, examinados nas linhas de
inspec&o pelo Fiscal do SIM, com formagdo em Medicina Veterinaria, ou pelos Auxiliares de Inspecéo
e Fiscalizagcdo do SIM, e que apresentem lesdes ou anormalidades que possam ter implicagdes para
a carcaga e para os demais 6rgéos devem ser examinados, julgados e dados destinagcdo adequada
pelo Fiscal do SIM, com formag&o em Medicina Veterinaria.

§ 1° Quando se tratar de doencas infectocontagiosas, o destino dado aos orgéos sera similar
aquele dado a respectiva carcaca.

§ 2° As carcagas, as partes das carcagas e os 6rgaos condenados devem ficar retidos pelo
SIM e serem removidos do Departamento de Inspecéo Final (DIF), ou da sala de abate por meio de
tubulagdes especificas, carrinhos especiais ou outros recipientes apropriados e identificados para
este fim.

§ 3° O material condenado deve ser desnaturado, apreendido pelo SIM ou levado para a
camara fria de produtos n&o comestiveis quando n&o possa ser processado no dia do abate ou nos
casos em que for transportado para transformagdo em outro estabelecimento.

Art. 128 Sé&o proibidas a remocéo, a raspagem ou qualquer pratica que possa mascarar
lesbes das carcagas ou dos érgaos, antes do exame pelo SIM.
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Art. 129 As carcacgas julgadas em condi¢des de consumo devem receber as marcas oficiais
previstas neste Decreto, sob supervisdo do SIM.

Paragrafo unico. Sera dispensada a aplicagdo do carimbo a tinta nos quartos das carcagas de
bovideos e suideos em estabelecimentos que realizam o abate e a desossa na mesma unidade
industrial, sempre que esses quartos forem desossados no estabelecimento.

Art. 130 O SIM, nos estabelecimentos de abate, disponibilizara sempre que requerido pelos
proprietarios dos animais abatidos, laudo em que constem as eventuais enfermidades ou patologias
diagnosticadas nas carcagas durante a inspegao sanitaria e suas destinagdes.

Art. 131 Durante os procedimentos de inspegdo “ante mortem” e “post mortem”, o julgamento
dos casos nao previstos neste Decreto fica a critério do SIM, que deve direcionar suas agbes
principalmente para a preservagdo da inocuidade do produto, da saude publica e da saude animal.
Paragrafo unico. O SIM coletara material, sempre que julgar necessario, e encaminhara para analise
laboratorial para confirmagao diagndstica.

Art. 132 Nos casos de aproveitamento condicional a que se refere este Decreto, os produtos
devem ser submetidos, a critério do SIM, a um dos seguintes tratamentos:
| - pelo frio, em temperatura ndo superior a -10°C (dez graus Celsius negativos) por dez dias;

Il - pelo sal, em salmoura com no minimo 24°Be (vinte e quatro graus Baumé), em pegas de no
maximo 3,5cm (trés e meio centimetros) de espessura, por no minimo vinte e um dias; ou

[l - pelo calor, por meio de:

a) cozimento em temperatura de 76,6°C (setenta e seis inteiros e seis décimos de graus Celsius) por
no minimo trinta minutos;

b) fus&o pelo calor em temperatura minima de 121°C (cento e vinte e um graus Celsius); ou

c) esterilizagéo pelo calor umido, com um valor de FO igual ou maior que trés minutos ou a redugéo
de doze ciclos logaritmicos (12 log10) de Clostridium botulinum, seguido de resfriamento imediato.

§ 1° A aplicagéo de qualquer um dos tratamentos condicionais citados no caput deve garantir
a inativagéo ou a destruigdo do agente envolvido.

§ 2° Na inexisténcia de equipamento ou instalagées especificas para aplicagéo do tratamento
condicional determinado pelo SIM, deve ser adotado sempre um critério mais rigoroso, no proprio
estabelecimento ou em outro que possua condigcdes tecnoldgicas para esse fim, desde que haja
efetivo controle de sua rastreabilidade e comprovacdo da aplicagdo do tratamento condicional
determinado.

Art. 133 A inspegdo “post mortem” obedecera, no que couber, quanto a sua forma e
condicbes, as disposicdes a ela relativas, previstas no Regulamento de Inspegao Industrial e Sanitaria
doa Produtos de Origem Animal, aprovado pelo Decreto Federal n° 9.013, de 29 de margo de 2017,
suas alteragbes, ou outro que vier a substitui-lo e demais regulamentos do MAPA.
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CAPITULO IV
DA INSPEGCAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS

Art. 134 Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos, sem outra
especificagdo, os ovos de galinha em casca.

Art. 135 A inspecéo de ovos e derivados a que se refere este Capitulo & aplicavel aos ovos
de galinha e, no que couber, as demais espécies produtoras de ovos, respeitadas suas
particularidades.

Art. 136 Os ovos s6 podem ser expostos ao consumo humano quando previamente
submetidos a inspegéo e a classificagdo, previstas neste Decreto e em normas complementares.

Art. 137 Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos frescos os que néo
forem conservados por qualquer processo e se enquadrem na classificagdo estabelecida neste
Decreto e em normas Complementares.

Art. 138 Os ovos recebidos na unidade de beneficiamento de ovos e seus derivados devem
ser provenientes de estabelecimentos avicolas registrados junto ao servigo oficial de saude animal.

Paragrafo Unico. As granjas avicolas também devem ser registradas junto ao servigo oficial
de saude animal.

Art. 139 Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar os seguintes
procedimentos, que serdo verificados pelo SIM:
| - apreciagéo geral do estado de limpeza e integridade da casca;

Il - exame pela ovoscopia;
[l - classificagdo dos ovos; e
IV - verificagéo das condigcdes de higiene e integridade da embalagem.

Art. 140 Os ovos destinados ao consumo humano devem ser classificados como ovos de
categorias “A” e “B”, de acordo com as suas caracteristicas qualitativas.
Paragrafo Unico. A classificagdo dos ovos por peso deve atender ao RTIQ.

Art. 141 Ovos da categoria “A” devem apresentar as seguintes caracteristicas qualitativas:
| - casca e cuticula de forma normal, lisas, limpas, intactas;

Il - camara de ar com altura n&o superior a 6mm (seis milimetros) e imével;

lll - gema visivel & ovoscopia, somente sob a forma de sombra, com contorno aparente, movendo-se
ligeiramente em caso de rotagéo do ovo, mas regressando a posi¢éo central;

IV - clara limpida e translucida, consistente, sem manchas ou turvagcdo e com as calazas intactas; e

V - cicatricula com desenvolvimento imperceptivel.

Art. 142 Ovos da categoria “B” devem apresentar as seguintes caracteristicas:
| - serem considerados inécuos, sem que se enquadrem na categoria “A”;
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Il - apresentarem manchas sanguineas pequenas e pouco numerosas na clara e na gema,
Ill - serem provenientes de estabelecimentos avicolas de reprodugdo que ndo foram submetidos ao
processo de incubagao.
Paragrafo tnico. Os ovos da categoria “B” serdo destinados exclusivamente a industrializagéo.

Art. 143 Os ovos limpos trincados ou quebrados que apresentem a membrana testacea
intacta devem ser destinados a industrializagéo tao rapidamente quanto possivel.
Paragrafo Unico. Caso o estabelecimento ndo realize a industrializagéo dos avos, estes devem ser
condenados e retirados da linha de produgédo imediatamente.

Art. 144 E proibida a utilizagdo e a lavagem de ovos sujos trincados para a fabricagéo de
derivados de ovos.

Art. 145 Os ovos destinados a producdo de seus derivados devem ser previamente lavados
antes de serem processados.

Art. 146 Os ovos devem ser armazenados e transportados em condigdes que minimizem as
variagdes de temperatura.

Art. 147 E proibido o acondicionamento em uma mesma embalagem quando se tratar de:
| - ovos frescos e ovos submetidos a processos de conservagéao; e
Il - ovos de espécies diferentes.

Art. 148 Os aviarios, as granjas e as outras propriedades avicolas nas quais estejam
grassando doencgas zoonéticas com informagdes comprovadas pelo servigo oficial de saude animal

n&o podem destinar sua produgéo de ovos ao consumo na forma que se apresenta.

CAPITULO V
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E DERIVADOS

Art. 149 A inspecéo de leite e derivados, além das exigéncias previstas neste Decreto,
abrange a verificagao:
| - das matérias-primas, incluindo leite cru, do processamento, do produto, da estocagem e da
expedicao; e
Il - das instalagdes laboratoriais, dos equipamentos, dos controles e das andlises laboratoriais.

Art. 150 A inspecéo de leite e derivados a que se refere este Capitulo é aplicavel ao leite de
vaca e, no que couber, as demais espécies produtoras de leite, respeitadas suas particularidades.

Art. 151 Para os fins deste Decreto, entende-se por leite, sem outra especificacéo, o produto
oriundo da ordenha completa, ininterrupta, em condigées de higiene, de vacas sadias, bem
alimentadas e descansadas.

§ 1° O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que proceda.

§ 2° E permitida a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que conste na denominagéo
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de venda do produto e seja informada na rotulagem a porcentagem do leite de cada espécie.

Art. 1562 Para os fins deste Decreto, entende-se por colostro o produto da ordenha obtido
apos o parto e enquanto estiverem presentes os elementos que o caracterizam.

Art. 153 Para os fins deste Decreto, entende-se por leite de retencdo o produto da ordenha
obtido no periodo de trinta dias antes da pari¢cdo prevista.

Art. 154 Para os fins deste Decreto, entende-se por leite individual o produto resultante da
ordenha de uma s6 fémea e por leite de conjunto o produto resultante da mistura de leites individuais.

Art. 155 Para os fins deste Decreto, entende-se por gado leiteiro todo rebanho explorado com
a finalidade de produzir leite.
Paragrafo unico. E proibido ministrar substancias estimulantes de qualquer natureza capazes de
provocar aumento da secregao lactea com prejuizo da salde animal e humana.

Art. 156 O leite deve ser produzido em condigdes higiénicas, abrangidos o manejo do gado
leiteiro e os procedimentos de ordenha, conservagéo e transporte.

§ 1° Logo ap6s a ordenha, manual ou mecénica, o leite deve ser filtrado por meio de
utensilios especificos previamente higienizados.

§ 2° O leite cru mantido na propriedade rural deve ser conservado sob temperatura e periodo
definidos em norma complementar do MAPA.

§ 3° O equipamento para conservagéo do leite na propriedade rural até a sua captacéo deve
permanecer em local proprio e especifico e deve ser mantido em condigées de higiene.

Art. 157 E proibido o desnate parcial ou total do leite nas propriedades rurais.

Art. 158 E proibido o envio a qualquer estabelecimento industrial do leite de fémeas que,
independentemente da espécie:
| - pertengam a propriedade que esteja sob interdic&o:
Il - ndo se apresentem clinicamente s&s e em bom estado de nutri¢cao;
Il - estejam no dltimo més de gestag&o ou na fase colostral;
IV - apresentem diagnéstico clinico ou resultado de provas diagnésticas que indiquem a presencga de
doengas infectocontagiosas que possam ser transmitidas ao ser humano pelo leite:
V - estejam sendo submetidas a tratamento com produtos de uso veterinario durante o periodo de
caréncia recomendado pelo fabricante; ou
VI - recebam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar a qualidade do leite.

Art. 159 O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a
rastreabilidade do leite cru, desde a sua captacdo na propriedade rural até a recepg&o no
estabelecimento, incluido o seu transporte.
Paragrafo unico. Para fins de rastreabilidade, na captagéo de leite por meio de carro-tanque
isotérmico, deve ser colhida amostra do leite de cada produtor ou tanque comunitario previamente a
captacao, identificada e conservada até a recepgéo no estabelecimento industrial.
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Art. 160 Considera-se leite o produto que atenda as seguintes especificagdes, ou outras
determinadas em normas do MAPA:
| - caracteristicas fisico-quimicas:

a) caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto) normais;

b) teor minimo de gordura de 3,0g/100g (trés gramas por cem gramas);

c) teor minimo de proteina de 2,9g/100g (dois inteiros e nove décimos de gramas por cem gramas);

d) teor minimo de lactose de 4,3g/100g (quatro inteiros e trés décimos de gramas por cem gramas);

e) teor minimo de s6lidos ndo gordurosos de 8,4g/100g (oito inteiros e quatro décimos de gramas por
cem gramas);

f) teor minimo de sélidos totais de 11,4g/100g (onze inteiros e quatro décimos de gramas por cem
gramas);

g) acidez titulavel entre 0,14 (quatorze centésimos) e 0,18 (dezoito centésimos) expressa em gramas
de acido latico/100 mL;

h) densidade relativa a 15°C (quinze graus Celsius) entre 1,028 (um inteiro e vinte e oito milésimos) e
1,034 (um inteiro e trinta e quatro milésimos) expressa em g/mL;

i) indice crioscépico entre -0,530°H (quinhentos e trinta milésimos de grau Hortvet negativos) e -
0,555°H (quinhentos e cinquenta e cinco milésimos de grau Hortvet negativos); e

J) equivalentes a -0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius negativos) e a -0,536°C
(quinhentos e trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos), respectivamente;

Il - ndo apresente substancias estranhas a sua composigdo, tais como agentes inibidores do
crescimento microbiano, neutralizantes da acidez, reconstituintes da densidade ou do indice
crioscopico; e

lll - ndo apresente residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes acima dos limites
maximos previstos em normas complementares.

Art. 161 A analise do leite para sua selegéo e recepgao no estabelecimento industrial deve
abranger as especificagbes determinadas em normas complementares do MAPA.

Art. 162 O estabelecimento industrial & responsavel pelo controle das condigées de recepgéo
e selegcdo do leite destinado ao beneficiamento ou a industrializagdo, conforme especificagées
definidas neste Decreto e em normas complementares.

§ 1° S6 pode ser beneficiado o leite que atenda as especificagdes previstas no art. 157°.

§ 2° Quando detectada qualquer n&o conformidade nos resultados de analises de selecdo do
leite, o estabelecimento receptor ser4 responsavel pela destinagdo adequada do leite, de acordo com
o disposto neste Decreto e em normas complementares.

§ 3° A destinacéo do leite que ndo atenda as especificagbes previstas no art. 157°. e seja
proveniente de estabelecimentos industriais, desde que ainda n&o tenha sido internalizado, é de

responsabilidade do estabelecimento fornecedor, facultada a destinagdo do produto no
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estabelecimento receptor.

§ 4° Na hipotese de que trata o § 3°, o estabelecimento receptor fica obrigado a comunicar ao
SIM a ocorréncia, devendo manter registros auditadveis das analises realizadas e dos controles de
rastreabilidade e destinacdo, quando esta ocorrer em suas instalagées.

Art. 163 O processamento do leite apds a selegéo e a recepgado em qualquer estabelecimento
compreende, as seguintes operacgdes:
| - pré-beneficiamento do leite, compreendidas, de forma isolada ou combinada, as etapas de filtragdo
sob presséo, clarificacdo, bactofugagédo, microfiltragéo, padronizagéo do teor de gordura, termizagao
(pré-aquecimento), homogeneizagao e refrigeracdo; e
Il - beneficiamento do leite: além do disposto no inciso |, inclui os tratamentos térmicos de
pasteurizagéo, ultra-alta temperatura - UAT ou UHT ou esterilizagéo e etapa de envase.

§ 1° E proibido o emprego de substancias quimicas na conservagso do leite.
§ 2° Todo leite destinado ao processamento industrial deve ser submetido a filtragdo antes de
qualquer operacao de pré-beneficiamento ou beneficiamento.

Art. 164 Para os fins deste Decreto, entende-se por filtrag&o a retirada das impurezas do leite
por processo mecéanico, mediante passagem sob press&o por material filtrante apropriado.

Art. 165 Para os fins deste Decreto, entende-se por clarificagéo a retirada das impurezas do
leite por processo mecanico, mediante centrifugagao.

Paragrafo unico. Todo leite destinado ao consumo humano direto deve ser submetido a clarificago.

Art. 166 Para os fins deste Decreto, entende-se por termizagdo ou pré-aquecimento a
aplicacdo de calor ao leite em aparelhagem propria com a finalidade de reduzir sua carga microbiana,
sem alteragdo das caracteristicas do leite cru.

Paragrafo unico. O leite termizado deve ser refrigerado imediatamente apds o aquecimento e deve
manter o perfil enzimatico do leite cru.

Art. 167 Para os fins deste Decreto, entende-se por pasteurizagdo o tratamento térmico
aplicado ao leite com objetivo de evitar perigos & saude publica, decorrentes de micro-organismos
patogénicos eventualmente presentes, e que promove minimas modificagdes quimicas, fisicas,
sensoriais e nutricionais.

§ 1° Permitem-se os seguintes processos de pasteurizacdo do leite:
| - pasteurizagdo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite entre 63°C (sessenta e trés
graus Celsius) e 65°C (sessenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de trinta minutos, mantendo-se o
leite sob agitagdo mecanica, lenta, em aparelhagem propria;

Il - pasteurizagéo rapida, que consiste no aquecimento do leite em camada laminar entre 72°C
(setenta e dois graus Celsius) e 75°C (setenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de quinze a vinte
segundos, em aparelhagem propria.

§ 2° Podem ser aceitos pelo DIA outros binémios de tempo e temperatura, desde que
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comprovada a equivaléncia aos processos estabelecidos no § 1°.

§ 3° E obrigatéria a utilizagcdo de aparelhagem convenientemente instalada e em perfeito
funcionamento, provida de dispositivos de controle automatico de temperatura, registradores de
temperatura, termémetros e outros que venham a ser considerados necessarios para o controle
técnico e sanitario da operagéo.

§ 4° Para o sistema de pasteurizag&o rapida, a aparelhagem de que trata o § 3° deve incluir
vélvula para o desvio de fluxo do leite com acionamento automatico e alarme sonoro.

§ 5° O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto deve ser refrigerado em
temperatura ndo superior a 4°C (quatro graus Celsius), imediatamente apés a pasteurizagéo,
envasado automaticamente em circuito fechado no menor prazo possivel e expedido ao consumo ou
armazenado em camara frigorifica em temperatura também néo superior a 4°C (quatro graus
Celsius).

§ 6° E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em tanques isotérmicos
providos de termdmetros e agitadores automaticos a temperatura entre 2°C (dois graus Celsius) e 4°C
(quatro graus Celsius).

§ 7° O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina negativa e de
peroxidase positiva.

§ 8° E proibida a repasteurizacdo do leite para consumo humano direto.

Art. 168 Entende-se por processo de ultra-alta temperatura - UAT ou UHT o tratamento
térmico aplicado ao leite a uma temperatura entre 130°C (cento e trinta graus Celsius) e 150°C (cento
e cinquenta graus Celsius), pelo periodo de dois a quatro segundos, mediante processo de fluxo
continuo, imediatamente resfriado a temperatura inferior a 32°C (trinta e dois graus Celsius) e
envasado sob condi¢des assépticas em embalagens esterilizadas e hermeticamente fechadas.

§ 1° Podem ser aceitos pelo DIA outros binébmios de tempo e temperatura, desde que
comprovada a equivaléncia ao processo estabelecido no caput.

§ 2° E proibido o reprocessamento do leite UAT para consumo humano direto.

Art. 169 Para os fins deste Decreto, entende-se por processo de esterilizagdo o tratamento
térmico aplicado ao leite a uma temperatura entre 110° C (cento e dez graus Celsius) e 130° C (cento
e trinta graus Celsius) pelo prazo de vinte a quarenta minutos, em equipamentos préprios.

Paragrafo unico. Podem ser aceitos pelo DIA outros binémios de tempo e temperatura, desde que
comprovada a equivaléncia ao processo.

Art. 170 Na conservagéo do leite devem ser atendidos os seguintes limites maximos de
conservagao e temperatura:
| - conservagéo e expedigéo no posto de refrigerag&o: 4° C (quatro graus Celsius);

Il - conservagdo na usina de beneficiamento ou fabrica de laticinios antes da pasteurizagéo: 4°C
(quatro graus Celsius);
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Il - refrigeragéo apods a pasteurizagéo: 4° C (quatro graus Celsius);

IV - estocagem em camara frigorifica do leite pasteurizado: 4° C (quatro graus Celsius);

V - entrega ao consumo do leite pasteurizado: 7° C (sete graus Celsius); e

VI - estocagem e entrega ao consumo do leite submetido ao processo de ultra-alta temperatura - UAT
ou UHT e esterilizado: temperatura ambiente.

Art. 171 O leite termicamente processado para consumo humano direto s6 pode ser exposto
a venda quando envasado automaticamente, em circuito fechado, em embalagem inviolavel e
especifica para as condi¢des previstas de armazenamento.

§ 1° Os equipamentos de envase devem possuir dispositivos que garantam a manutengao
das condi¢des assépticas das embalagens de acordo com as especificidades do processo.

§ 2° O envase do leite para consumo humano direto sé pode ser realizado em granjas
leiteiras e em usinas de beneficiamento de leite, conforme disposto neste Decreto.

Art. 172 O leite pasteurizado deve ser transportado em veiculos isotérmicos com unidade
frigorifica instalada.

Art. 173 O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como integral, deve apresentar os
mesmos requisitos do leite normal, com exceg¢do do teor de sélidos ndo gordurosos e de soélidos
totais, que devem atender ao RTIQ.

Art. 174 O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como padronizado, semidesnatado
ou desnatado, deve satisfazer as exigéncias do leite normal, com exceg&o dos teores de gordura, de
solidos n&o gordurosos e de soélidos totais, que devem atender ao RTIQ.

Art. 175 Os padrées microbiolégicos do leite beneficiado devem atender ao RTIQ.

CAPITULO VI
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 176 A inspecdo de produtos de abelhas e derivados, além das exigéncias ja previstas
neste Decreto, abrange a verificagdo da extragdo, do acondicionamento, da conservagdo, do
processamento, da armazenagem, da expedi¢do e do transporte dos produtos de abelhas.

Art. 177 As andlises de produtos de abelhas, para sua recepgdo e selegdo no
estabelecimento processador, devem abranger as caracteristicas sensoriais e as andlises
determinadas em normas complementares do MAPA, além da pesquisa de indicadores de fraudes
que se faca necessaria.

Paragrafo unico. Quando detectada qualquer ndo conformidade nos resultados das analises
de selegao da matéria-prima, o estabelecimento receptor sera responsavel pela destinagéo adequada
do produto, de acordo com o disposto neste Decreto e em normas complementares.

Art. 178 O mel e o mel de abelhas sem ferrdo, quando submetidos ao processo de
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descristalizagéo, pasteurizagdo ou desumidificagéo, devem respeitar o binémio tempo e temperatura
e o disposto em normas complementares do MAPA.

Art. 179 Os estabelecimentos de produtos de abelhas que recebem matérias-primas de
produtores rurais devem manter atualizado o cadastro desses produtores, conforme disposto em
normas complementares.

Art. 180 Os produtos de abelhas sem ferrdo devem ser procedentes de criadouros, na forma
de meliponarios, autorizados pelo 6rgdo ambiental competente.

TiTULO VI
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE

CAPITULO |
DOS ASPECTOS GERAIS

Art. 181 Para os fins deste Decreto, ingrediente € qualquer substancia empregada na
fabricag&o ou na preparacéo de um produto, incluidos os aditivos alimentares, e que permanega ao
final do processo, ainda que de forma modificada, conforme estabelecido em legislagéo especifica e
normas complementares.

Art. 182 A utilizagdo de aditivos ou coadjuvantes de tecnologia deve atender aos limites
estabelecidos em normas especificas.

Paragrafo Unico: E proibido o emprego de substancias que possam ser prejudiciais ou nocivas ao
consumidor.

Art. 183 O sal e seus substitutivos, os condimentos e as especiarias empregados no preparo

de produtos de origem animal devem ser isentos de substancias estranhas a sua composicéo e
devem atender a legislagéo especifica.
Paragrafo Unico. E proibido o reaproveitamento de sal, para produtos comestiveis, apds seu uso em
processos de salga.

Art. 184 E proibido o emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas, com cheiro amoniacal,
fermentadas ou inadequadas por qualquer outra razo.

Art. 185 Os produtos de origem animal devem atender aos pardmetros e aos limites
microbiolégicos, fisico-quimicos, de residuos de produtos de uso veterinario, contaminantes e outros
estabelecidos neste Decreto, no RTIQ ou em normas complementares.

CAPITULO II
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE CARNES E DERIVADOS
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Secao |

Das matérias-primas

Art. 186 Para os fins deste Decreto, carnes sdo as massas musculares e os demais tecidos
que as acompanham, incluida ou ndo a base éssea correspondente, procedentes das diferentes
espécies animais, julgadas aptas para o consumo pela inspegéo veterinaria oficial.

Art. 187 Para os fins deste Decreto, carcagas sdo as massas musculares e os ossos do
animal abatido, tecnicamente preparado, desprovido de cabega, 6rgéos e visceras toracicas e
abdominais, respeitadas as particularidades de cada espécie, observado ainda:
| - nos bovideos e equideos a carcaga néo inclui pele, patas, rabo, glandula mamaria, testiculos e
vergalho, exceto suas raizes;

Il - nos suideos a carcaga pode ou ndo incluir pele, cabega e pés;

IIl - nos ovinos e caprinos a carcaga nao inclui pele, patas, glandula mamaria, testiculos e vergalho,
exceto suas raizes, mantido ou ndo o rabo;

IV - nas aves a carcaga deve ser desprovida de penas, sendo facultativa a retirada de rins, pés,
pescogo, cabecga e érgdos reprodutores em aves que nado atingiram a maturidade sexual,

Paragrafo unico. E obrigatéria a remogao da carne que fica ao redor da lesdo do local da sangria, a
qual & considerada impropria para o consumo, respeitadas as particularidades de cada espécie.

Art. 188 Para os fins deste Decreto, miudos s&o os 6rgdos e as partes de animais de abate
julgados aptos para o consumo humano pela inspegdo veterinaria oficial, conforme especificado
abaixo:
| - nos ruminantes: encéfalo, lingua, coragéo, figado, rins, rimen, reticulo, omaso, rabo e mocoto;

Il - nos suideos: lingua, figado, coragéo, encéfalo, estdmago, rins, pés, orelhas, mascara e rabo;

Il - nas aves: figado, coragéo e moela sem o revestimento interno;

IV - no pescado: lingua, coragdo, moela, figado, ovas e bexiga natatdria, respeitadas as
particularidades de cada espécie;

V - nos equideos: coragdo, lingua, figado, rins e estémago.

Paragrafo Unico. Podem ser aproveitados para consumo direto, de acordo com os habitos regionais,
tradicionais ou de paises importadores, pulmdes, bago, glandula mamaria, testiculos, labios,
bochechas, cartilagens e outros a serem definidos em normas complementares, desde gue nao se
constituam em materiais especificados de risco.

Art. 189 Para os fins deste Decreto, produtos de triparia s3o as visceras abdominais
utilizadas como envoltérios naturais, tais como os intestinos e a bexiga, apos receberem os
tratamentos tecnoldgicos especificos.

§ 1° Podem ainda ser utilizados como envoltérios os estdmagos, o peritdnio parietal, a serosa
do esbéfago, o epiplon e a pele de suino depilada.
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§ 2° Os intestinos utilizados como envoltérios devem ser previamente raspados e lavados, e
podem ser conservados por meio de dessecagéo ou salga.

Art. 190 As carnes e os mildos utilizados na elaboragéo de produtos carneos devem estar
livres de gordura, aponeuoroses, linfonodos, glandulas, vesicula biliar, saco pericardico, papilas,
cartilagens, ossos, grandes vasos, coagulos, tenddes e demais tecidos n&o considerados aptos ao
consumo humano, sem prejuizo de outros critérios definidos pelo DIA.

Paragrafo Unico. Excetua-se da obrigacdo de remogéo dos ossos de que trata o caput a carne
utilizada na elaboragéo dos produtos carneos em que a base 6ssea faga parte de sua caracterizagéo.

Art. 191 E proibido o uso de intestinos, tonsilas, glandulas salivares, glandulas mamarias,
ovarios, bago, testiculos, linfonodos, nédulos hemolinfaticos e outras glandulas como matéria-prima
na composi¢ao de produtos carneos.

Art. 192 E permitida a utilizag&o de sangue ou suas fragdes no preparo de produtos carneos,
desde que obtido em condi¢des especificas definidas em normas complementares.

§ 1° E proibido 0 uso de sangue ou suas fragdes procedentes de animais que venham a ser
destinados a aproveitamento condicional ou que sejam considerados improprios para o consumo
humano.

§ 2° E proibida a desfibrinagdo manual do sangue quando destinado a alimentagdo humana.

Secao ll
Dos produtos carneos

Art. 193 A definicdo e a produgéo dos produtos carneos obedecera, no que couber, quanto a
sua forma e condigdes, as disposicdes a ela relativas, previstas no Regulamento de Inspecédo
Industrial e Sanitaria doa Produtos de Origem Animal, aprovado pelo Decreto Federal n® 9.013, de 29
de margo de 2017, suas alteragdes, ou outro que vier a substitui-lo e demais regulamentos do MAPA,
assim como nos RTIQs existentes de produtos carneos.

CAPITULO Il
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE PESCADO E SEUS DERIVADOS

Secao |
Dos produtos e derivados de pescado

Art. 194 A definicéo e a produgéo dos produtos e derivados de pescado obedecera, no que
couber, quanto a sua forma e condi¢des, as disposicées a ela relativas, previstas no Regulamento de
Inspecéo Industrial e Sanitaria doa Produtos de Origem Animal, aprovado pelo Decreto Federal n°
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9.013, de 29 de margo de 2017, suas alteragdes, ou outro que vier a substitui-lo e demais
regulamentos do MAPA, assim como nos RTIQs existentes de produtos e derivados de pescado.

CAPITULO IV
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE OVOS E DERIVADOS

Art. 195 Para os fins deste Decreto, entende-se por derivados de ovos aqueles obtidos a
partir do ovo, dos seus diferentes componentes ou de suas misturas, apos eliminacéo da casca e das
membranas.

Paragrafo unico. Os derivados de ovos podem ser liquidos, concentrados, pasteurizados,
desidratados, liofilizados, cristalizados, resfriados, congelados, ultracongelados, coagulados ou

apresentarem-se sob outras formas utilizadas como alimento, conforme critérios definidos pelo DIA.

CAPITULO V
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE LEITE E DERIVADOS LACTEOS

Secao |
Do leite

Art. 196 E permitida a produgao dos seguintes tipos de leites fluidos:

| - leite cru refrigerado;

Il - leite fluido a granel de uso industrial;

Il - leite pasteurizado;

IV - leite submetido ao processo de ultra-alta temperatura - UAT ou UHT:
V - leite esterilizado.

§ 1° E permitida a producéo e o beneficiamento de leite de tipos diferentes dos previstos
neste Decreto, mediante novas tecnologias aprovadas em normas do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento.

§ 2° S&o considerados para consumo humano direto apenas os leites fluidos previstos nos
incisos Ill, IV e V do caput, além dos que vierem a ser aprovados nos termos do § 1°.

Art. 197 Para os fins deste Decreto, leite cru refrigerado é o leite produzido em propriedades
rurais, refrigerado e destinado aos estabelecimentos de leite e derivados sob inspecdo sanitaria
oficial.

Art. 198 Para os fins deste Decreto, leite fluido a granel de uso industrial é o leite higienizado,
refrigerado, submetido opcionalmente a termizagéo (pré-aquecimento), a pasteurizacdo e a
padronizag&o da matéria gorda, transportado a granel de um estabelecimento industrial a outro para
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ser processado e que nao seja destinado diretamente ao consumidor final.

Art. 199 A transferéncia do leite fluido a granel de uso industrial e de outras matérias- primas
transportadas a granel em carros-tanques entre estabelecimentos industriais deve ser realizada em
veiculos isotérmicos lacrados e etiquetados, acompanhados de boletim de analises, sob
responsabilidade do estabelecimento de origem.

Art. 200 Para os fins deste Decreto, leite pasteurizado é o leite fluido submetido a um dos
processos de pasteurizagéo previstos neste Decreto.

Art. 201 Para os fins deste Decreto, leite UAT ou leite UHT é o leite homogeneizado e
submetido a processo de ultra-alta temperatura conforme definido neste Decreto.

Art. 202 Para os fins deste Decreto, leite esterilizado € o leite fluido, previamente envasado e

submetido a processo de esterilizagéo, conforme definido neste Decreto.

Secao ll
Da classificacao dos derivados lacteos

Art. 203 Os derivados lacteos compreendem a seguinte classificagéo:
| - produtos lacteos;

Il - produtos lacteos compostos; e
Il - misturas lacteas.

Art. 204 Para os fins deste Decreto, produtos lacteos sdo os produtos obtidos mediante
processamento tecnolégico do leite, podendo conter ingredientes, aditivos e coadjuvantes de
tecnologia, apenas quando funcionalmente necessarios para o processamento.

Paragrafo unico. Para os fins deste Decreto, leites modificados, fluido ou em pé, s&o os produtos
lacteos resultantes da modificagdo da composigcéo do leite mediante a subtracdo ou a adicdo dos
seus constituintes.

Art. 205 Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos s&o os produtos no qual o
leite, os produtos lacteos ou os constituintes do leite representem mais que cinquenta por cento do
produto final massa/massa, tal como se consome, sempre que os ingredientes n&o derivados do leite
nao estejam destinados a substituir total ou parcialmente qualquer dos constituintes do leite.

Art. 206 Para os fins deste Decreto, mistura lactea é o produto que contém em sua
composicao final mais que cinquenta por cento de produtos lacteos ou produtos lacteos compostos,
tal como se consome, permitida a substituicdo dos constituintes do leite, desde que a denominagéo
de venda seja “mistura de (o nome do produto lacteo ou produto lacteo composto que corresponda) e
(produto adicionado)”.

Art. 207 E permitida a mistura do mesmo derivado lacteo, porém de qualidade diferente,
desde que prevaleca o de padrao inferior para fins de classificagéo e rotulagem.
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Secao lll

Dos derivados lacteos

Art. 208 A definicdo e a produgéo dos derivados lacteos obedecerd, no que couber, quanto a
sua forma e condi¢des, as disposicées a ela relativas, previstas no Regulamento de Inspegéo
Industrial e Sanitaria doa Produtos de Origem Animal, aprovado pelo Decreto Federal n® 9.013, de 29
de margo de 2017, suas alteragdes, ou outro que vier a substitui-lo e demais regulamentos do MAPA,
assim como nos RTIQs existentes de derivados lacteos

Art. 209 Sempre que necessario, o DIA solicitara documento comprobatério do 6rgéo
regulador da saude que discipline o registro de produtos com alegagées funcionais, indicagéo para
alimentacdo de crianga de primeira infancia ou de grupos populacionais que apresentem condigdes

metabdlicas e fisiolégicas especificas.

CAPITULO VI
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Secao |
Dos produtos de abelhas

Art. 210 A definicdo e a produgédo dos produtos de abelhas e seus derivados obedecera, no
que couber, quanto a sua forma e condicdes, as disposicbes a ela relativas, previstas no
Regulamento de Inspegdo Industrial e Sanitaria doa Produtos de Origem Animal, aprovado pelo
Decreto Federal n° 9.013, de 29 de margo de 2017, suas alteragdes, ou outro que vier a substitui-lo e
demais regulamentos do MAPA, assim como nos RTIQs existentes de produtos de abelhas e seus

derivados.
TiTULO VIII
DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS CARIMBOS DE
INSPECAO
CAPITULO I

DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 211 Todo produto de origem animal produzido no Municipio deve ser registrado no DIA.
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§ 1° O registro de que trata o caput abrange a identificagéo do estabelecimento, a solicitagéo,
a identificacdo do produto, a composi¢cdo, o processo de fabricagcdo (etapas de recepgéo, de
manipulagdo, de beneficiamento, fracionamento, de conservagdo, de embalagem, de
armazenamento), a estocagem, o transporte, o controle de qualidade e o modelo do rétulo.

§ 2° Os produtos ndo previstos neste Decreto ou em normas complementares serao
registrados mediante aprovagéao prévia pelo DIA.

Art. 212 Para o registro, podem ser exigidas informagdes ou documentacédo complementares,
conforme critérios estabelecidos pelo DIA.

Art. 213 As informagdes contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos
procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 214 Todos os ingredientes, os aditivos e os coadjuvantes de tecnologia apresentados de
forma combinada devem dispor de informacgao clara sobre sua composigéo e seus percentuais.

Art. 215 Nenhuma modificagdo na formulagéo, no processo de fabricagdo ou no rétulo pode
ser realizada sem prévia atualizagéo do registro no DIA.

CAPITULO II
DA EMBALAGEM

Art. 216 Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em
recipientes ou continentes que confiram a necesséaria protegdo, atendidas as caracteristicas
especificas do produto e as condicdes de armazenamento e transporte.

§ 1° O material utilizado para a confec¢do das embalagens que entram em contato direto com
o produto deve ser previamente autorizado pelo 6rg&o regulador da saude.

§ 2° Quando houver interesse sanitario ou tecnolégico, de acordo com a natureza do produto,
pode ser exigida embalagem ou acondicionamento especifico.

CAPITULO Il
DA ROTULAGEM

Secao |

Da rotulagem em geral

Art. 217 Para os fins deste Decreto, entende-se por rétulo ou rotulagem toda inscrigéo,
legenda, imagem e toda matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada,
gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou contentores do produto de
origem animal destinado ao comércio, com vistas a identificagéo.
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Art. 218 Os estabelecimentos s6 podem expedir ou comercializar matérias-primas e produtos
de origem animal registrados pelo DIA e identificados por meio de roétulos, dispostos em local visivel,
quando destinados diretamente ao consumo ou quando enviados a outros estabelecimentos que os
processarao.

§ 1° O rotulo deve ser resistente as condicées de armazenamento e de transporte dos
produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua confecgéo deve ser
previamente autorizado pelo 6rgéo regulador da saude.

§ 2° As informagbes constantes nos rétulos devem ser visiveis, com caracteres legiveis, em
cor contrastante com o fundo e indeléveis, conforme legislacéo especifica.

§ 3° Os rétulos devem possuir identificagdo que permita a rastreabilidade dos produtos.

Art. 219 O uso de ingredientes, de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia em produtos de
origem animal e a sua forma de indicag&o na rotulagem devem atender a legislagéo especifica.

Art. 220 Os rétulos somente podem ser utilizados nos produtos registrados aos quais
correspondam.

Paragrafo unico. As informagdes expressas na rotulagem devem retratar fidedignamente a
verdadeira natureza, a composi¢do e as caracteristicas do produto.

Art. 221 Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, em normas complementares e
em legislagéo especifica, os rétulos devem conter, de forma clara e legivel:
| - nome verdadeiro do produto;

Il - nome empresarial e endereco do estabelecimento produtor;

il - carimbo oficial do SIM;

IV - CNPJ ou CPF, nos casos em que couber,;

V - marca comercial do produto, quando houver;

VI - data de fabricag&o, prazo de validade e identificagéo do lote;

VIl - lista de ingredientes e aditivos, quando couber;

VIII - indicagdo do numero de registro do produto no DIA;

IX - instru¢des sobre a conservagéo do produto;

X - indicag&o quantitativa, conforme legislagéo do 6rgéo competente; e
Xl - instrugdes sobre o preparo e o uso do produto, quando necessario.
Xl - classificagéo oficial do estabelecimento.

XIlI - a especificagdo “Industria Brasileira”. e

XIV - 0 peso da embalagem e a express&o “Deve ser pesado na presenca do consumidor’, no caso
do peso liquido néo estar definido.

XV - a expresséo “Nao Contém Gluten”, quando necessario.

XVI — a expresséo “Contém lactose”, quando necessario.

XVII - lista de alergénicos, quando necessario.
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§ 1° A data de fabricagdo e o prazo de validade, expressos em dia, més e ano, € a
identificag&o do lote, devem ser impressos, gravados ou declarados por meio de carimbo, conforme a
natureza do continente ou do envoltério.

§ 2° No caso de terceirizagdo da produgdo, deve constar a expressdo ‘Fabricado por’, ou
expressado equivalente, seguida da identificagdo do fabricante, e a expresséo “Para”, ou expressao
equivalente, seguida da identificagéo do estabelecimento contratante.

§ 3° Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem de produto,
deve constar a expresséo “Fracionado por” ou “Embalado por”, respectivamente, em substituicdo a
expressao “fabricado por”.

§ 4° Nos casos de que trata o § 3° deve constar a data de fracionamento ou de embalagem e
a data de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do produto.

Art. 221 Nos roétulos, podem constar referéncias a prémios ou a mengdes honrosas, desde
que devidamente comprovadas as suas concessoes.

Art. 223 Na composi¢do de marcas, é permitido o emprego de desenhos alusivos a elas.
Paragrafo unico. O uso de marcas, de dizeres ou de desenhos alusivos a simbolos ou quaisquer
indicacbes referentes a atos, a fatos ou a estabelecimentos da Unido, dos Estados, do Distrito
Federal e dos Municipios, deve cumprir a legislagdo especifica.

Art. 224 Nos rétulos dos produtos de origem animal é vedada a presenca de expressoes,
marcas, vocabulos, sinais, denominagdes, simbolos, emblemas, ilustragdes ou outras representa¢des
graficas que possam transmitir informacgées falsas, incorretas, insuficientes ou que possam, direta ou
indiretamente, induzir o consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano em relagdo a verdadeira
natureza, composigdo, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, caracteristicas
nutritivas ou forma de uso do produto.

§ 1° Os rétulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a presenga ou auséncia
de componentes que sejam intrinsecos ou proéprios de produtos de igual natureza, exceto nos casos
previstos em legislacéo especifica.

§ 2° Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades medicinais ou
terapéuticas.

§ 3° O uso de alegagbes de propriedade funcional ou de saude em produtos de origem
animal deve ser previamente aprovado pelo 6rgdo regulador da saude, atendendo aos critérios
estabelecidos em legislagao especifica.

§ 4° As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofreréo restricbes ao seu uso.

Art. 225 Os rétulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados, respeitados a
ortografia oficial e o sistema legal de unidades e de medidas.

Art. 226 Os rétulos e carimbos do SIM devem referir-se ao Ultimo estabelecimento onde o
produto foi submetido a algum processamento, fracionamento ou embalagem.
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Secao ll

Da rotulagem em particular

Art. 227 O produto deve seguir a denominagao de venda do respectivo RTIQ.

§ 1° O pescado deve ser identificado com a denominagdo comum da espécie, podendo ser
exigida a utilizagdo do nome cientifico conforme critério do DIA.

§ 2° Os ovos que ndo sejam de galinhas devem ser denominados segundo a espécie de que
procedam.

§ 3° Os derivados lacteos fabricados com leite que n&o seja de vaca devem possuir em sua
rotulagem a designagéo da espécie que |lhe deu origem, exceto para os produtos que, em fungéo da
sua identidade, s&o fabricados com leite de outras espécies que ndo a bovina.

§ 4° Casos de designagdes nao previstas neste Decreto e em normas complementares seréo
submetidos a avaliagéo do DIA.

Art. 228 Carcagas, quartos ou partes de carcagas em natureza de bovideos, de equideos, de
suideos, de ovinos e de caprinos destinados ao comércio varejista ou em transito para outros
estabelecimentos recebem o carimbo do SIM em sua superficie.

§ 1° Os carimbos devem conter as exigéncias previstas neste Decreto e em normas
complementares.

§ 2° Os miudos devem ser identificados por meio de rotulagem, conforme consta nesse
decreto.

Art. 229 A agua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em percentuais, na
lista de ingredientes do produto.

Paragrafo unico. Sempre que a quantidade de agua adicionada for superior a trés por cento, o
percentual de agua adicionado ao produto deve ser informado, adicionalmente, no painel principal da
rotulagem.

Art. 230 Tratando-se de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades inerentes a espécie e
as formas de apresentagdo do produto, pode ser dispensado o uso de embalagem e a aposi¢édo de
rétulos ficando tal condigdo a critério do DIA.

Art. 231 Tratando-se de pescado descongelado, deve ser incluida na designagdo do produto
a palavra “descongelado”, devendo o rétulo apresentar no painel principal, logo abaixo da
denominagdo de venda, em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem intercalagdo de
dizeres ou desenhos, em caixa alta e em negrito, a expresséo “NAO RECONGELAR”.

Art. 232 Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos derivados dos produtos

das abelhas deve constar a adverténcia “Este produto ndo deve ser consumido por criangas menores
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de um ano de idade.”, em caracteres destacados, nitidos e de facil leitura.

Art. 233 O rotulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das demais exigéncias
estabelecidas em legislagéo especifica, deve atender aos seguintes requisitos:
| - ndo conter indicagdes que fagam referéncia a sua origem floral ou vegetal; e
Il - conter a expressao “Proibida a venda fracionada.”.

Art. 234 Os rotulos das embalagens de produtos ndo destinados a alimentag&o humana
devem conter, além do carimbo do SIM, a declaragdo “NAO COMESTIVEL”, em caixa alta, caracteres
destacados e atendendo as normas complementares.

CAPITULO IV
DOS CARIMBOS DE INSPECAO

Art. 235 O numero de registro do estabelecimento e a sigla SIM ou outra que venha substituir,
com a palavra "INSPECIONADO" ou “REINSPECIONADOQ”, representam os elementos basicos do
carimbo oficial do SIM, cujo formato e dimensées s&o fixados neste Decreto.

§ 1° A sigla SIM traduz-se: "Servigo de Inspecéo Municipal".

§ 2° O carimbo do SIM representa a marca oficial usada unicamente em estabelecimentos
sujeitos a inspegéo e a fiscalizagéo pelo DIA, e constitui o sinal de garantia de que o produto foi
inspecionado pela autoridade competente.

Art. 236 Os diferentes modelos de carimbo a serem utilizados nos estabelecimentos
registrados junto ao DIA e inspecionados e fiscalizados pelo SIM obedecerdo as seguintes
especificagdes:
| - MODELO 1:

a) forma: circular,;

b) dimensdes: 6,0 cm (seis centimetros) de diametro;

c) dizeres: numero do registro do estabelecimento, no centro, em cima a palavra "INSPECIONADO"
que acompanha a curva superior do circulo, em baixo os dizeres "SIM/GIRUA”, que acompanham a
curva inferior do circulo;

d) uso: para carcagas de bovinos, bubalinos, equinos, suinos, ovinos e caprinos em condigées de
consumo em natureza, aplicados externamente sobre as massas musculares da regido do coxao
(pernil), costela, lombo e paleta em cada meia carcaga. No caso de meias carcacas de ovinos,
caprinos e suinos que forem comercializados inteiras, pode-se utilizar somente o carimbo no pernil e
paleta.

Il - MODELO 2:

a) forma: circular;

b) dimensdes: 3,0 cm (trés centimetros) de diametro;

Centro Administrativo Bruno Edgar Schwerz
Rua Independéncia, n° 90, Centro, CEP: 98870-000 — Fone: (55) 3361-2000
administracao@girua.rs.gov.br
“VIVA A VIDA SEM DROGAS”




ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
MUNICIPIO DE GIRUA
“CAPITAL DA PRODUTIVIDADE”
SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO

c) dizeres: numero do registro do estabelecimento no centro, em cima a palavra “INSPECIONADO”
que acompanha a curva superior do circulo, em baixo os dizeres "SIM/GIRUA" que acompanham a
curva inferior do circulo;

d) uso: para embalagens, selos, etiquetas, rétulos ou similares, individuais e inviolaveis de carcagas
de aves e de outros pequenos animais de consumo, para uso em conservas e embutidos de carne
utilizados na alimentacdo humana. Utilizados também para carimbar embalagens, selos, etiquetas,
rétulos ou similares de miudos, de qualquer espécie.

lll - MODELO 3:

a) forma: eliptico no sentido horizontal;

b) dimensdes: 7x6 cm (sete por seis centimetros);

c) dizeres: idénticos ao modelo 2;

d) uso: para rotulos (etiquetas, gravados, litografados ou impressos em embalagens) de carnes de
bovinos, bubalinos, equinos, caprinos, ovinos e suinos.

IV - MODELO 4:

a) forma: eliptica no sentido horizontal;

b) dimensdes: 3 x 2 cm (trés por dois centimetros);

c) dizeres: idénticos ao modelo 2;

d) uso: para rétulos (etiquetas, gravados, litografados ou impressos em embalagens) de carnes em
cortes, pescado, ovos, leite e laticinios, mel, cera de abelha e outros.

V - MODELO 5:

a) forma: eliptico no sentido horizontal;

b) dimensdes: 1,5 x 1 cm (um e meio por um centimetro);

c) dizeres: idéntico ao modelo 2;

d) uso: para rétulos (etiquetas, gravados litografados ou impressos em embalagens) de carnes em
cortes, pescados, ovos, leite e laticinios, mel, cera de abelhas e outros. Para produtos com menos de
500 g.

VI - MODELO 6:

a) forma: quadrada, permitindo-se angulos arredondados quando gravados em recipientes metalicos;
b) dimensd&es: 4,0 x 4,0 cm (quatro por quatro centimetros) para embalagens até 10 kg e 15 x 15 cm (
quinze por quinze centimetros) para embalagens com peso superior a 10 kg;

c) dizeres: numero do registro do estabelecimento no centro, seguido de \NAO COMESTIVEL, em
cima a palavra “INSPECIONADO” que acompanha a nivel superior do quadrado, em baixo os dizeres
"SIM/GIRUA" que acompanham o nivel inferior do quadrado;

d) uso: para produtos ndo comestiveis ou destinados & alimentagdo de animais.

Vil - MODELO 7:

a) forma: retangular no sentido horizontal;

Centro Administrativo Bruno Edgar Schwerz
Rua Independéncia, n° 90, Centro, CEP: 98870-000 — Fone: (55) 3361-2000
administracao@girua.rs.gov.br
“VIVA A VIDA SEM DROGAS”




ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
MUNICIPIO DE GIRUA
“CAPITAL DA PRODUTIVIDADE"
SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO

b) dimensdes: 7cm x 6¢cm (sete centimetros por seis centimetros);
c) dizeres: a palavra “GIRUA” colocada horizontalmente no canto superior esquerdo, abaixo no canto
inferior esquerdo, as iniciais “SIM”, seguidas do numero de registro do estabelecimento; na lateral
direita, dispostas verticalmente as letras “E”, “S” ou “C” com altura de 5cm (cinco centimetros); ou
“TF” ou “FC” com altura de 2,5cm (dois centimetros e meio) para cada letra;
d) uso: para carcagas ou partes de carcagas destinadas ao preparo de produtos submetidos aos
processos de esterilizagédo pelo calor (E), de salga (S), de cozimento (C), de tratamento pelo frio (TF)
ou de fusédo pelo calor (FC); e
VIl - MODELO 8:
a) forma: retangular no sentido horizontal;
b) dimensdes: 7cm x 6cm (sete centimetros por seis centimetros);
c) dizeres: a palavra “GIRUA” colocada horizontalmente no canto superior esquerdo, seguida das
iniciais “SIM”, seguidas do numero de registro do estabelecimento; e logo abaixo destes, a palavra
“CONDENADO” também no sentido horizontal; e
d) uso: para carcagas ou partes condenadas de carcagas;

Art. 237 A aquisicdo de carimbos, tinta e outros materiais que se fizerem necessarios ao
estabelecimento registrado junto ao DIA serédo adquiridos pelo estabelecimento.

TiTULO IX
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 238 A agua, as carcagas, as matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e
qualquer substancia que entre em suas elaboragdes, estdo sujeitos a andlises fisicas,
microbiologicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais analises que se fizerem
necessarias para a avaliagdo da conformidade.

Art. 239 Para o estabelecimento ter direito a pedir contraprova das andlises fiscais, esse
devera requerer ao funcionario responsavel pela coleta oficial, que sejam coletas amostras em
triplicata da agua, da matéria-prima, do produto ou de qualquer substéncia que entre em sua
elaboragéo, asseguradas a sua inviolabilidade e a sua conservagéo.

§ 1° Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratério, e as demais ser&o
utilizadas como contraprova. As amostras seréo lacradas pelo SIM e ficardo sob os cuidados do
estabelecimento. Uma das amostras de contraprova serd marcada como amostra do estabelecimento
e a outra sera marcada como amostra do SIM.

§ 2° E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a conservagéo das
amostras de contraprova, de modo a garantir a sua integridade fisica.

§ 3° Nao devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:
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| - a quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

Il - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil para a realizagéo da
analise de contraprova,

Il - tratar-se de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de inspegéo oficial; e
IV - forem destinadas a realizagdo de analises microbiolégicas, por ser considerada impertinente a
analise de contraprova nestes casos.

§ 4° Em caso de solicitagdo da realizagédo da amostra de contraprova pelo responsavel legal
pelo produto sera encaminhada primeiramente a amostra de contraprova marcada como amostra do
estabelecimento, sendo que se o resultado for igual ao da amostra inicial enviada seré&o considerados
estes resultados para fins legais. Caso o resultado da amostra de contraprova marcada como
amostra do estabelecimento seja divergente da andlise inicial serd encaminhado para analise a
amostra de contraprova denominada amostra do SIM, e o resultado desta amostra sera considerado
para fins legais.

Art. 240 E facultado ao interessado requerer ao SIM a analise da amostra de contraprova,
nos casos em que couber, no prazo de quarenta e oito horas, contado da data da ciéncia do
resultado.

§ 1° A analise de contraprova ndo deve ser realizada no caso da amostra de contraprova do
estabelecimento apresentar indicios de alteragc&o ou de violago.

§ 2° Comprovada a violagdo ou 0 mau estado de conservagéo da amostra de contraprova,
deve ser considerado o resultado da analise inicial.

Art. 241 Nos casos de resultados de andlises fiscais que ndo atendam ao disposto na
legislagdo pertinente, o SIM notificara o interessado dos resultados analiticos obtidos e adotara as
acdes fiscais e administrativas pertinentes.

Art. 242 O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por meio de
analises fisicas, microbiolégicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais que se
fizerem necessarias para a avaliagdo da conformidade de matérias-primas e de produtos de origem
animal previstas no MBPF, de acordo com métodos com reconhecimento técnico e cientifico
comprovados, e dispondo de evidéncias auditaveis que comprovem a efetiva realizagdo do referido
controle.

Art. 243 As colheitas de material para analises oficiais deverdo ser realizadas por servidor
competente do DIA, na presenga deste, ou por servidor treinado da Secretaria Municipal de
Agricultura e Meio Ambiente.

Art. 244 As anélises laboratoriais oficiais microbiolégicas da agua de abastecimento interno
devem ser realizadas nos meses de margo, julho e novembro de cada ano, conforme os parametros
citados nos paragrafos abaixo, podendo as frequéncias, datas e parametros serem alterados, a

critério do SIM. Ja as analises laboratoriais oficiais fisico-quimicas da agua de abastecimento interno
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devem ser realizadas no més de julho de cada ano, podendo as frequéncias, datas e parametros
serem alterados, a critério do SIM.

§ 1° Analises microbiolégicas para registro, renovagdo de registro e nos meses de margo,
julho e novembro de cada ano da agua de abastecimento interno a serem realizadas: presenga ou
auséncia de coliformes totais e presenga ou auséncia de Escherichia coli.

§ 2° Andlises fisico-quimicas da agua de abastecimento interno a serem realizadas no més
de julho de cada ano: pH, cloretos, matéria organica, dureza, solidos dissolvidos totais e turbidez.

Art. 245 O estabelecimento que deixar de apresentar, dentro dos prazos estabelecidos no
caput desse artigo, 1 (uma) analise fisico-quimica ou microbiolégica da agua de abastecimento
interno recebera o Termo de Ndo Conformidade (TNC) e devera apresentar a analise referida dentro
do prazo de 30 dias. No caso do ndo cumprimento pelo estabelecimento do citado anteriormente, o
estabelecimento recebera um Auto de Infragdo e tera suas atividades suspensas pelo SIM, até a
entrega da analise citada. A penalidade definida apés o julgamento do Auto de Infragédo serd somada
a suspensao das atividades citada anteriormente.

Art. 246 O estabelecimento que apresentar 1 (uma) analise microbiolégica e\ou fisico-quimica
de agua de abastecimento interna, em desacordo com os padrées legais vigentes, recebera o TNC, e
tera prazo de 15 (quinze) dias para a apresentagéo de uma analise microbiologica e\ou fisico-quimica
da agua de abastecimento interno dentro dos padrées legais vigentes. Podendo, a critério do SIM, ter
suas atividades suspensas até a apresentagéo de 1 (um) laudo de analise microbiologica e\ou fisico-
quimica da agua de abastecimento interno considerada dentro dos padrées legais vigentes.

Art. 247 Caso a andlise citada no artigo anterior para encerrar o TNC obtiver novamente
resultado fora dos padrdes legais vigentes o estabelecimento tera suas atividades suspensas até a
apresentacdo de 1 (um) laudo de analise microbioldgica e\ou fisico-quimica da &agua de
abastecimento interno considerada dentro dos padrées legais vigentes e recebera um Auto de
Infrag&o. A penalidade definida apos o julgamento do Auto de Infragdo sera somada a suspensao das
atividades citada anteriormente.

Art. 248 As analises laboratoriais oficiais de produtos e subprodutos de origem animal devem
ser realizadas nos meses de margo, julho e novembro de cada ano, conforme os critérios citados nos
Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade, Instrugdo Normativa n® 161 de 1° de julho de
2022, da ANVISA, ou outras que vierem a substituir, ou complementar os itens supracitados, podendo
as frequéncias, datas e parametros serem alterados, a critério do SIM.

Paragrafo unico. As analises oficiais devem ser coletadas proporcionalmente ao ntumero de
produtos registrados no SIM, determinados pelos critérios a seguir:

a) De 1 (um) a 5 (cinco) produtos registrados: analise fisico-quimica ou microbiolégica de 1 (um)
produto.

b) De 6 (seis) a 10 (dez) produtos registrados: analise fisico-quimica ou microbiolégica de 2 (dois)
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produtos.

c) De 11 (onze) a 15 (quinze) produtos registrados: andlise fisico-quimica ou microbiolégica de 3
(trés) produtos.

d) Mais de 15 (quinze) produtos registrados: analise fisico-quimica ou microbiolégica de 1 produto
para cada 5 produtos registrados.

Art. 249 O estabelecimento que deixar de apresentar uma analise microbiolégica e\ou fisico-
quimica de produtos ou subprodutos de origem animal, ou matéria-prima, dentro dos prazos
estabelecidos, recebera o TNC, ficara impedido de fabrica-lo até a apresentacdo ao DIA da andlise
referida e devera apresentar a andlise referida dentro do prazo de 30 dias. No caso do n&o
cumprimento pelo estabelecimento do citado anteriormente, o estabelecimento recebera um Auto de
Infracdo e tera suas atividades suspensas pelo SIM, até a entrega da andlise citada. A penalidade
definida apés o julgamento do Auto de Infragdo serd somada a suspens&o das atividades citada
anteriormente.

Art. 250 O estabelecimento que apresentar uma analise microbiologica e\ou fisico-quimica de
produtos, subprodutos ou matéria-prima, em desacordo com os padrdes legais vigentes, recebera o
TNC, sendo que dentro do prazo de 30 (trinta) devera apresentar 1 (um) laudo de analise
microbiologica e\ou fisico-quimica dentro dos padrdes legais vigentes, encerrando o TNC.

Art 251 Caso a analise citada no artigo anterior, para encerrar o TNC, obtiver novamente
resultado fora dos padrées legais vigentes o estabelecimento recebera um Auto de Infracdo e tera a
produgéo deste produto suspensa pelo SIM até a entrega de uma analise dentro dos parametros
legais vigentes. A penalidade definida apds o julgamento do Auto de Infracdo sera somada a
suspenséo das atividades citada anteriormente.

§ 1° O produto em desacordo ou sua linha de producéo poderdo ser suspensos, a critério do
SIM, que levara em consideragdo a periculosidade para a saude publica do consumo de tais
produtos. A critério do SIM, o produto em questdo podera passar a ser produzido somente na
presenca de um funcionario do DIA.

§ 2° Devera ser inutilizado o lote cujas amostras forem consideradas improprias para
consumo pelo DIA, devendo a empresa manter registros de rastreabilidade deste produto, o qual
deverd ser recolhido pelo estabelecimento e apresentado a um funcionario do DIA para ser
inutilizado.

§ 3° A néo apresentagdo de 1 (um) laudo laboratorial de analise microbiolégica e fisico-
quimica, de acordo com os padrdes legais vigentes, visando a liberagéo da produgéo, dentro do prazo
de 4 (quatro) meses, gerara o cancelamento do registro do produto e rétulo junto ao DIA.

Art. 252 As analises fisico-quimicas, a pesquisa de antibiéticos e de fraudes no leite cru serdo
realizadas diariamente na plataforma de recebimento, e a cada 2 (dois) meses em laboratério oficial
ou credenciado (exceto antibioticos).
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Art. 253 As analises de Contagem de Células Somaticas (CCS) e Contagem Padrdo em
Placas (CPP) em leite cru seréo realizadas mensalmente em laboratérios da rede Rede Brasileira de
Qualidade do Leite (RBQL).

Art. 254 Os estabelecimentos registrados junto ao DIA arcardo com os custos de envio e

realizagdo das analises oficiais e de controle interno.

TiTULO X
DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 2565 Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados sempre que necessario
antes de sua liberagao para consumo.

Art. 256 A reinspecdo dos produtos deve ser realizada em local ou em instalagdo que
preserve as condi¢cdes sanitarias dos produtos.

Paragrafo Gnico. A reinspec¢do de que trata o caput abrange:

I - a verificag8o das condi¢des de integridade das embalagens, dos envoltérios e dos recipientes;

Il - a rotulagem, as marcas oficiais de inspegéo e as datas de fabricagcéo e de validade;

Il - a avaliag&o das caracteristicas sensoriais, quando couber;

IV - a coleta de amostras para analises fisicas, microbiolégicas, fisico-quimicas, de biologia molecular
e histologicas, quando couber;

V - 0 documento sanitario de transito, quando couber;

VI - as condigdes de manutencio e de higiene do veiculo transportador e o funcionamento do
equipamento de geracgao de frio, quando couber.

Art. 257 Na reinspecdo de matérias-primas ou de produtos que apresentem evidéncias de
alteragbes ou de fraudes, devem ser aplicados os procedimentos previstos neste Decreto e em
normas complementares.

§ 1° Os produtos que, na reinspegdo, forem julgados impréprios para o consumo humano
devem ser reaproveitados para a fabricacdo de produtos ndo comestiveis ou inutilizados, vedada a
sua destinagéo a outros estabelecimentos sem prévia autorizag&o do SIM.

§ 2° Os produtos que, na reinspegdo, permitam aproveitamento condicional ou
rebeneficiamento devem ser submetidos a processamento especifico autorizado e estabelecido pelo
SIM e devem ser novamente reinspecionados antes da liberag&o.

TITULO XI
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 258 O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser realizado por
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meio de transporte apropriado, de modo a garantir a manuteng¢édo de sua integridade e a permitir sua
conservagao.

§ 1° Os veiculos, os contentores ou os compartimentos devem ser higienizados e
desinfetados antes e ap6s o transporte.

§ 2° Os veiculos, os contentores ou os compartimentos utilizados para o transporte de
matérias-primas e de produtos frigorificados devem dispor de isolamento térmico e, quando
necessario, de equipamento gerador de frio, além de instrumento de controle de temperatura, em
atendimento ao disposto em normas complementares.

§ 3° E proibido o transporte de pescado fresco a granel, com excegédo de peixes com grande
tamanho, ficando a critério do DIA a autorizag&o de transporte a granel desses peixes.

§ 4° Os veiculos utilizados para o transporte de matérias-primas e de produtos de origem
animal frigorificados ou n&o devem ser licenciados pelo érg&o regulador da saude correspondente,
sendo entregue ao DIA copia do certificado de licenciamento do veiculo transportador.

Art. 259 As matérias-primas e os produtos de origem animal, quando devidamente rotulados
e procedentes de estabelecimentos sob inspecdo municipal, tém livre transito e podem ser expostos
ao consumo em territério municipal.

TITULO Xl
DO TERMO DE NAO CONFORMIDADE

Art. 260 O Termo de N&o Conformidade (TNC) podera ser lavrado pelo Fiscal do SIM, em
duas vias, nos seguintes casos.
a) adequagdes na estrutura fisica do estabelecimento.
b) adequagdes nos equipamentos do estabelecimento.
c) estabelecimento n&o apresentar laudo de analise de agua de abastecimento interno, matéria-prima,
produto de origem animal ou outros exigidos pelo DIA dentro do prazo estabelecido pelo SIM, ou
apresentar os laudos citados anteriormente com resultados ndo compativeis com os padrdes legais
vigentes.
d) n&o cumprimento no que esta descrito no MBPF do estabelecimento.
e) o estabelecimento n&o obter indice de conformidades superior a 75% (BONS) na Auditoria em BPF

e) outros casos, a critério do SIM.

Paragrafo Gnico. Uma das vias do TNC sera entregue pelo Fiscal do SIM ao Coordenador do SIM, e
ficara arquivada na sede do DIA e a outra via sera entregue ao responsavel pelo estabelecimento,
com assinatura de recebimento ou por via postal, com aviso de recebimento.

Art. 261 No TNC constara de forma clara e precisa o artigo legal infringido, a adequacéo

Centro Administrativo Bruno Edgar Schwerz
Rua Independéncia, n° 90, Centro, CEP: 98870-000 - Fone: (55) 3361-2000
administracao@girua.rs.gov.br
“VIVA A VIDA SEM DROGAS”




ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
MUNICIiPIO DE GIRUA
“CAPITAL DA PRODUTIVIDADE"
SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO

necessaria, assim como o prazo para sua realizagéo.

Paragrafo Unico. o prazo contara a partir da ciéncia expressa do TNC pelo responsavel legal
pelo estabelecimento, por assinatura no TNC, por via postal, com aviso de recebimento, ou pelo e-
mail institucional do SIM.

Art. 262 O TNC, a critério do Fiscal do SIM, devera ser respondido com o Plano de Agéo e
Prevengdo de Nao Conformidade. A resposta deve ser encaminhada ao Coordenador do SIM no
prazo estipulado pelo Fiscal do SIM, a partir da ciéncia expressa do TNC pelo responsavel legal pelo
estabelecimento, por assinatura no TNC, por via postal, com aviso de recebimento ou pelo e-mail
institucional do SIM.

Art. 263 As contestacdes ou pedidos de aumento de prazo para cumprir o TNC deverdo ser

apresentadas por escrito e dirigidas ao Coordenador do SIM, no prazo de 10 (dez) dias uteis,
contados da data de cientificac&o oficial.
Paragrafo unico - O Coordenador do SIM decidira entre o aumento do prazo ou néo, o cancelamento
do TNC ou a sua manutengdo, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, comunicando de forma oficial o
representante legal pelo estabelecimento sua decisdo, por assinatura no oficio, por via postal, com
aviso de recebimento ou pelo e-mail institucional do SIM.

Art. 264 O plano de Acdo e Prevengdo de N&o Conformidade, se exigido, devera ser
arquivado em anexo ao TNC, quando exigido pelo SIM.

Art. 265 O Fiscal do SIM que emitiu o0 TNC devera realizar o parecer final sobre o TNC.
Paragrafo unico. Em caso de resolugdo da ndo conformidade o Fiscal do SIM encerrara o TNC e
encaminhara ao Coordenador do SIM o parecer final sobre o TNC para arquivamento junto ao TNC e
ao Plano de Acéo e Prevencgao de Nao Conformidade, quando exigido pelo SIM.

Art. 266 O nao cumprimento dentro do prazo legal do TNC gerara a lavratura de um auto de
infrac&o, com posterior abertura de processo administrativo contra o estabelecimento infrator.

TITULO Xill
DO TERMO DE AJUSTE

Art. 267 Em casos de adequagdes na estrutura fisica do estabelecimento ou adequagdes nos
equipamentos do estabelecimento, a critério do Fiscal do SIM, podera ser emitido o Termo de Ajuste,
com prazo nao superior a 30 dias, sendo que o ndo cumprimento do termo de ajuste gerara a
emiss&o de TNC ou Auto de Infragéo, a critério do Fiscal do SIM.

TITULO XIV
DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES,
DAS INFRACOES, DAS PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO
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CAPITULO |
DAS RESPONSABILIDADES E DAS MEDIDAS CAUTELARES

Secao |
Dos Responsaveis pela Infragcao

Art. 268 Serdo responsabilizadas pela infragdo as disposigdes deste Decreto, para efeito da
aplicagédo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:
| - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a origem até o
recebimento nos estabelecimentos registrados no DIA,;
Il - proprietérias, locatarias ou arrendatarias de estabelecimentos registrados no DIA, onde forem
recebidos, manipulados, beneficiados, processados, fracionados, industrializados, conservados,
acondicionados, rotulados, armazenados, distribuidos ou expedidos matérias-primas ou produtos de
origem animal;
Il - que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal; e
Paragrafo unico. A responsabilidade a que se refere o “caput’ deste artigo abrange as infragbes
cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que exergam

atividades industriais e comerciais de produtos de origem animal ou de matérias-primas.

Secao ll
Das Medidas Cautelares

Art. 269 Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal represente
risco a saude publica ou tenha sido alterado, adulterado ou falsificado, o DIA devera adotar, isolada
ou cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:
| - apreenséo do produto;

Il - suspenséo proviséria do processo de fabricagdo ou de suas etapas; e
Il - coleta de amostras do produto para realizagdo de analises laboratoriais.

§ 1° Sempre que necessario, sera determinada a revisdo do MBPF dos estabelecimentos.

§ 2° A retomada do processo de fabricagdo ou a liberagdo do produto sob suspeita sera
autorizada caso o SIM constate a inexisténcia ou a cessagdo da causa que motivou a adogdo da
medida cautelar.

§ 3° O disposto no “caput’” deste artigo ndo afasta as competéncias de outros 6rgdos
fiscalizadores, na forma da legislagao.
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CAPITULO II
DAS INFRAGCOES

Art. 270 As infragbes ao presente Regulamento, e as demais normas complementares seréo
punidas administrativamente, conforme consta na Lei Municipal n® 67852019 de 18 de junho de
2019, e quando for o caso, mediante responsabilidade civil e criminal.

Art. 271 Para fins de aplicagdo da sangdo de multa de que trata o inciso Il do “caput” do art.
3° da Lei Municipal n® 6785\2019 de 18 de junho de 2019, séo consideradas infragbes leves ao
disposto neste Decreto, além de outras previstas:
| - construir, ampliar ou reformar instalagées sem a prévia aprovagéao da DIA,

Il - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o locatario
ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da locagao ou do arrendamento;
Il - utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislagéo aplicavel especifica;

IV - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condi¢gbes inadequadas;

V - ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou de
armazenagem;

VI - elaborar produtos que n&o possuam processos de fabricagdo, de formulagdo e de composigéo,
registrados no DIA;

VIl - expedir produtos sem rétulos ou cujos rétulos ndo tenham sido registrados no DIA;

VIl — ndo cumprir o previsto no MBPF do estabelecimento e os prazos previstos nos documentos
expedidos pelo DIA relativos a oficios, planos de agdo e prevencdo de n&o conformidades,
fiscalizagdes, autuagdes, intimagdes, notificagdes ou outro documento oficial;

IX - autorizar a presenca de pessoas estranhas aos trabalhos de produgéo do estabelecimento.

X — n&o responder e-mails enviados pelo SIM para o enderego de e-mail cadastrado junto ao SIM no
processo de registro do estabelecimento com a palavra RECEBIDO, ou alguma expressdo analoga,
dentro do prazo de 7 (sete) dias a contar do envio do e-mail pelo SIM.

Art. 272 Para fins de aplicagdo da sangdo de multa de que trata o inciso Il do “caput’ do art.
3° da Lei Municipal n° 6785\2019 de 18 de junho de 2019, sdo consideradas infragdes moderadas
ao disposto neste Decreto, além de outras previstas:
| - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal, dispostos neste Decreto e em
normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

Il - desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene das
instalagbes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulacdo e de preparo de
matérias-primas e de produtos;
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Il - omitir elementos informativos sobre composicdo centesimal e tecnoloégica do processo de
fabricagao;

IV - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto
desprovido da comprovagado de sua procedéncia;

V - utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto na legislagéo
especifica;

VI - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal oriundos de estabelecimento
néo registrado na DIA, ou nas demais esferas de inspecéo e fiscalizagédo existentes no Brasil.

VII - expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento;

VIII - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislag&o especifica ou em desacordo com
os processos de fabricacdo, de formulagdo e de composicao registrados pelo DIA,;

Art. 273 Para fins de aplicagdo da sangdo de multa de que trata o inciso Il do “caput’ do art.
3° da Lei Municipal n°® 6785\2019 de 18 de junho de 2019, s&o consideradas infracdes graves ao
disposto neste Decreto, além de outras previstas:
| - utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas datas depois de expirado
0 prazo ou apor data posterior a data de fabricagdo do produto;

Il - prestar ou apresentar informagdes, declaragbes ou documentos falsos ou inexatos perante o
érgéo fiscalizador, referentes a quantidade, a qualidade e & procedéncia das matérias-primas, dos
ingredientes e dos produtos ou sonegar qualquer informagéo que, direta ou indiretamente, interesse a
DIA e ao consumidor;

Il - fraudar registros sujeitos a verificagéo pelo SIM:;

IV- ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;

V — alterar, adulterar, falsificar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem
animal;

VI - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem desconhecida;
VII - embaracgar a agéo de servidor da DIA no exercicio de suas fungdes, com vistas a dificultar, a
retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizagéo:

Art. 274 Para fins de aplicagéo da sangéo de multa de que trata o inciso Il do “caput’ do art.
3° da Lei Municipal n° 6785\2019 de 18 de junho de 2019, sdo consideradas infragdes gravissimas
ao disposto neste Decreto, além de outras previstas:
| - desacatar, intimidar, ameagar, agredir ou tentar subornar servidor da DIA;

Il - produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

Il - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam impréprios ao consumo humano;
IV - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou n&o inspecionados no preparo de produtos
usados na alimentagdo humana;

V- utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo ou
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embalagem apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;
V| - fraudar, adulterar ou falsificar documentos oficiais;
VII - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou aos interesses
do consumidor;
VIII - receber ou manter em posse animais sem a devida documentacgéo;
IX — realizar atividades de abate e produgéo de produtos de origem animal em estabelecimentos ndo
registrados no DIA.
X — realizar atividades de abate de animais de agougue sem a presenga de servidor competente do
SIM, mesmo o estabelecimento sendo registrados junto ao DIA.

Art. 275 Consideram-se impréprios para o consumo humano, na forma em que se
apresentam, no todo ou em parte, as matérias-primas ou os produtos de origem animal que:
| - apresentem-se alterados;
Il - apresentem-se fraudados, adulterados ou falsificados;
lll - apresentem-se danificados por umidade ou fermentacg&o, rangosos, com caracteristicas fisicas ou
sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na
manipulagéo, na elaboragéo, na conservagdo ou no acondicionamento;
IV - contenham substéncias ou contaminantes que nao possuam limite estabelecido em legislag&o,
mas que possam prejudicar a saude do consumidor;
V - contenham substancias téxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos limites permitidos
em legislagao especifica;
VI - n&o atendam aos padrdes fixados neste Decreto e em normas complementares;
VIl - contenham micro-organismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos neste Decreto,
em normas complementares e em legislagéo especifica;
VIII - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;
IX - contenham contaminantes, residuos de agrotoxicos, de produtos de uso veterinario acima dos
limites estabelecidos em legislagdo especifica do MAPA e do érgéo regulador da saude;
X - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de uso
veterinario proibidos para a espécie durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;
Xl - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam
prejudicar a qualidade do produto;
XII - apresentem embalagens estufadas;
Xl - apresentem embalagens defeituosas, com seu conteudo exposto a contaminagdo e a
deterioragao;
XIV - estejam com o prazo de validade expirado;
XV - ndo possuam procedéncia conhecida; ou

XVI - ndo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob inspegéo sanitaria.
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Paragrafo Unico. Outras situagdes nao previstas nos incisos de | a XVI podem tornar as matérias-
primas e os produtos impréprios para consumo humano, a critério do SIM.

Art. 276 Além dos casos previstos no art. 275° deste Decreto, as carnes ou os produtos
carneos devem ser considerados impréprios para consumo humano, na forma como se apresentam,
quando:
| - sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenacgéo previstos neste Decreto e
em normas complementares;

Il - estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenga de mofos seja uma
consequéncia natural de seu processamento tecnolégico; ou

[l - estejam infestados por parasitas ou com indicios de agdo por insetos ou roedores.

Paragrafo unico. S&o ainda considerados improprios para consumo humano a carne ou os produtos
carneos obtidos de animais ou matérias-primas animais ndo submetidos a inspegéo sanitaria oficial.

Art. 277 Além dos casos previstos no art. 275° deste Decreto, o pescado ou os produtos de
pescado devem ser considerados impréprios para consumo humano, na forma como se apresentam,
quando:
| - estejam em mau estado de conservagéo e com aspecto repugnante;

Il - apresentem sinais de deterioragéo;

[ll - sejam portadores de leses ou doengas;

IV - apresentem infecg&o muscular maciga por parasitas;

V - tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores ndo autorizados pelo DIA;
VI - tenham sido recolhidos ja mortos;

VIl - apresentem perfuragdes dos envoltérios dos embutidos por parasitas.

Art. 278 Além dos casos previstos no art. 275° deste Decreto, os ovos e derivados devem
ser considerados impréprios para consumo humano, na forma como se encontram, quando
apresentem:
| - alteragbes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presenga de manchas
escuras ou de sangue alcangando também a clara, presenga de embrido com mancha orbitaria ou em
adiantado estado de desenvolvimento;

II - mumificag&o ou estejam secos por outra causa;

Il - podriddo vermelha, negra ou branca;

IV - contaminagéo por fungos, externa ou internamente;

V - sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substancias capazes de
transmitir odores ou sabores estranhos;

VI - rompimento da casca e estejam sujos; ou

VIl - rompimento da casca e das membranas testaceas.

Paragrafo unico. Sdo também considerados impréprios para consumo humano os ovos que foram
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submetidos ao processo de incubagao.

Art. 279 Além dos casos previstos no art. 275° deste Decreto, considera-se impréprio para
qualquer tipo de aproveitamento o leite cru, quando:
| - provenha de propriedade interditada pela autoridade de saude animal competente;
Il - na selegdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de neutralizantes de
acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioscopico, de conservadores, de agentes
inibidores do crescimento microbiano ou de outras substancias estranhas a sua composigéo;
[l - apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ou
IV - revele presenga de colostro.
Paragrafo unico. O leite considerado improprio para qualquer tipo de aproveitamento e qualquer
produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser descartados
e inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 280 Além dos casos previstos no art. 275° deste Decreto, considera-se impréprio para
producéao de leite para consumo humano direto o leite cru, quando:
| - ndo atenda as especificagdes previstas no art. 160° deste Decreto e em normas complementares;
ou
Il - n&o seja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em normas complementares.

Art. 281 Além dos casos previstos no art. 275° deste Decreto, s&o considerados improprios
para consumo humano, na forma como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrido
que evidenciem fermentagdo avancada ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido, conforme o
disposto em normas complementares.

Art. 282 Para efeito das infragdes previstas neste Decreto, as matérias-primas e os produtos
podem ser considerados alterados ou fraudados.
Paragrafo Unico. S8o considerados fraudados as matérias-primas ou os produtos que apresentem
adulteragdes ou falsificagdes, conforme disposto a seguir:
| - adulteracdes:
a) as materias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de seus
componentes caracteristicos em razdo da substituicdo por outros inertes ou estranhos, n&o
atendendo ao disposto na legislagado especifica;
b) as matérias-primas e os produtos com adi¢do de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de
tecnologia ou de substancias de qualquer natureza com o objetivo de dissimular ou de ocultar
alteragdes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima, defeitos na elaboracdo ou de aumentar o
volume ou o peso do produto;
C) os produtos que na manipulagéo ou na elaboragéo tenham sido empregados matérias-primas ou
ingredientes improprios ou que ndo atendam ao disposto no RTIQ ou na formulagéo indicada no
registro do produto;
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d) os produtos em que tenham sido empregados ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia
diferentes daqueles expressos na formulagéo original ou sem prévia autorizag&o da DIA; ou

e) os produtos que sofram alteragdes na data de fabricagdo, na data ou no prazo de validade;

II - falsificagdes:

a) quando tenham sido utilizadas denominagdes diferentes das previstas neste Decreto, em normas
complementares ou no registro de produtos junto a DIA;

b) os que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados, expostos ou n&o ao consumo, com a
aparéncia e as caracteristicas gerais de um outro produto registrado junto a DIA e que se denominem
como este, sem que o seja;

c) quando o rétulo do produto contenha dizeres, gravuras ou qualquer expressdo que induza o
consumidor a erro ou confusdo quanto a origem, a natureza ou a qualidade do produto ou lhe atribua
qualidade terapéutica ou medicamentosa;

d) os que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no rétulo ou divergente da
indicada no registro do produto; ou

e) os que ndo tenham sofrido o processamento especificado em seu registro, expostos ou n&o ao
consumo, e que estejam indicados como um produto processado.

Art. 283 Nos casos previstos no art. 270°, art. 271°, art. 272, art. 273° e art. 274° deste
Decreto, independentemente da penalidade administrativa aplicavel, podem ser adotados os
seguintes procedimentos:
| - nos casos de apreensao, apos reinspegéo completa, as matérias-primas e os produtos podem ser
condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a alimentagcdo humana,
conforme disposto em normas complementares; e
Il - nos casos de condenag&o, pode ser permitido o aproveitamento das matérias-primas e dos
produtos para fins ndo comestiveis.

CAPITULO 1l
DAS PENALIDADES

Art. 284 As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza
pecuniaria e\ou consistirdo em obrigac&o de fazer ou de n3o fazer, assegurados os direitos a ampla
defesa e ao contraditorio.

Art. 285 Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, o auto de infracéo
lavrado em decorréncia de uma infragdo ao disposto neste Decreto ou em normas complementares
referentes aos produtos de origem animal, considerada a sua natureza e a sua gravidade, acarretara,
isolada ou cumulativamente, as seguintes sangdes, conforme Lei Municipal n° 6785/2019

| - adverténcia, quando o infrator for primario e n&o tiver agido com dolo ou ma-fé;
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Il - multa, nos casos ndo compreendidos no inciso |, tendo como valores os citados abaixo:

a) para infragdes leves, multa de 100 UPM (unidade padrédo monetaria municipal);

b) para infragbes moderadas, multa de 250 UPM (unidade padrdo monetaria municipal);

c) para infragbes graves, multa de 500 UPM (unidade padrdao monetaria municipal); e

d) para infragdes gravissimas, multa de 1000 UPM (unidade padrédo monetaria municipal);

lll - apreensé&o ou condenagdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal, quando nao
apresentarem condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem
adulterados;

IV - suspensdo de atividade, quando causar risco ou ameaga de natureza higi€nico-sanitaria ou
quando causar embarago a agao fiscalizadora;

V - interdicdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir na adulteragdo ou na
falsificacdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspecédo técnica realizada pela
autoridade competente, a inexisténcia de condigdes higiénico-sanitarias adequadas; e

VI - cassagédo de registro do estabelecimento quando o mesmo deixar de apresentar documentacao
pertinente ao registro ou transferéncia de registro.

§ 1° A interdic&o, a suspensdo, a cassagdo podem ser levantadas apés o atendimento das
exigéncias que as motivaram.

§ 2° As multas previstas no inciso |l do “caput’ deste artigo serdo agravadas até o grau
maximo, nos casos de artificio, ardil, simulagdo, desacato, embarago ou resisténcia a agao fiscal.

§ 3° Se a interdicéo total ou parcial, a suspens&o ou a cassagao, ndo forem levantadas de
acordo com o § 1° deste artigo, apos doze meses, sera cancelado o registro do estabelecimento.

§ 4° O cancelamento de registro tem carater definitivo.

Art. 286 Aos que cometerem outras infragdes das normas previstas neste Decreto ou nas
normas complementares, sera aplicada multa no valor compreendido entre 100 UPM e 1000 UPM,
sendo este valor estipulado pela Comissédo do SIM.

Art. 287 Quando a mesma infragéo for objeto de enquadramento em mais de um dispositivo
deste Decreto, prevalece para efeito de punigédo o enquadramento da infragdo mais grave em relagéo
a mais leve.

Art. 288 As multas a que se referem este Capitulo ndo isentam o infrator da apreensao ou da
inutilizagao do produto, da interdigdo total ou parcial de instalagées, da suspenséo de atividades, da
cassagéo e do cancelado do registro do estabelecimento ou da ag&o criminal, quando tais medidas
couberem.

Paragrafo unico. A interdicdo, a suspens&o, a cassagdo e o cancelamento do registro do
estabelecimento cabem, em agéo conjunta, ao Secretario Municipal de Agricultura e Meio Ambiente e
ao Coordenador do SIM.

Art. 289 Para fins de aplicagdo das sangbes de que trata o inciso |l do “caput” do Art. 3° da
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Lei Municipal n® 6785/2019 sera considerado que as matérias primas e os produtos de origem
animal nao apresentam condigées higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou
que se encontram adulterados, sem prejuizo de outras previsées deste Decreto, quando o infrator:

| - alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

Il - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em condicées
inadequadas;

[l - utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas datas depois de
expirado o prazo ou apor data posterior & data de fabricacdo do produto;

IV - produzir ou expedir produtos que representem risco & saude publica;

V - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam impréprios ao consumo humano;
VI - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou n&o inspecionados no preparo de produtos
utilizados na alimentagdo humana;

VII - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislagdo especifica ou aos processos de
fabricag&o, formulagéo e composicéo registrados pela DIA; ou

VIII - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo ou
embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento.

Paragrafo Unico. Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remocgao, de transporte e de
destruigéo dos produtos condenados.

Art. 290 Para fins de aplicagdo da sang&o de que trata o inciso IV do “caput” do art. 3° da Lei
Municipal n°® 6785/2019, caracterizam atividades de risco ou situacoes de ameaca de natureza
higiénico-sanitaria, sem prejuizo de outras previsées deste Decreto:

I - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene
das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagéo e de preparo de
matérias-primas e produtos;

Il - omiss&o de elementos informativos sobre a composicéo centesimal e tecnolédgica do processo de
fabricagao;

Il - alterag&o ou fraude de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

IV - expedicdo de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em
condigées inadequadas;

V - recepcédo, utilizagdo, transporte, armazenagem ou expedicdo de matéria-prima, ingrediente ou
produto desprovido de comprovacéo de sua procedéncia;

VI - simulag&o da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de origem desconhecida;
VII - utilizag8o de produtos com prazo de validade vencido, aposi¢éo nos produtos de novas datas
depois de expirado o prazo ou aposi¢do de data posterior & data de fabricagéo do produto;

VIl - produgéo ou expedi¢éo de produtos que representem risco a salde publica;

IX - produc&o ou expedigso, para fins comestiveis, de produtos que sejam impréprios ao consumo
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humano;

X - utilizagdo de matérias-primas e de produtos condenados ou ndo inspecionados no preparo de
produtos utilizados na alimentagéo humana;

Xl - utilizagdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendam ao disposto na
legislagao especifica;

XII - utilizagdo, substituigdo, subtragdo ou remogéo, total ou parcial, de matéria-prima, produto, rétulo
ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

XIIl - prestagdo ou apresentacdo de informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos
perante o érgdo fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-
primas, dos ingredientes e dos produtos ou qualquer sonegagdo de informacéo que interesse, direta
ou indiretamente ao DIA e ao consumidor;

XIV - alteragéo, fraude, adulteragéo ou falsificacéo de registros sujeitos a verificagao pelo SIM;

XV - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seu MBPF, bem como nos documentos
expedidos ao SIM, em atendimento a planos de agdo, fiscalizagbes, autuagdes, intimagdes ou
notificagdes;

XVI - ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializac&o, de beneficiamento ou de
armazenagem;

XVII - ndo apresentagéo de documentos que sirvam como embasamento para a comprovagéo da
higidez ao DIA dos produtos expedidos, em atendimento a solicitagéo, intimag&o ou notificacéo;

XVII - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal oriundos de
estabelecimento n&o registrado no DIA do municipio, na Secretaria da Agricultura, Pecuaria e
Irrigagédo do Rio Grande do Sul, no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento ou de
estabelecimento registrado em servigo oficial de inspeg&o n&o equivalente; ou

XIX - ndo realizagdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em risco & salde ou aos
interesses do consumidor.

Art. 291 Para fins de aplicagéo da sang&o de que trata o inciso IV do “caput” do art. 3° da Lei
Municipal n°® 6785/2019, caracterizam embarago a acdo fiscalizadora, sem prejuizo de outras
previsbes deste Decreto, quando o infrator:
| - embaragar a agdo de servidor do DIA, do SIM ou da SMAMA, no exercicio de suas fungdes,
visando a dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizagao;

Il - desacatar, intimidar, ameagar, agredir, tentar subornar servidor do DIA, do SIM ou da SMAMA.

I - omitir elementos informativos sobre composicdo centesimal e tecnoldgica do processo de
fabricagéo;

IV - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem desconhecida;
V - construir, ampliar ou reformar instalagées sem a prévia aprovacgao da DIA;

VI - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo ou
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embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

VIl - prestar ou apresentar informagées, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos perante o
orgéo fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos
ingredientes e dos produtos, ou cometer qualquer sonegagdo de informacdo que, direta ou
indiretamente, interesse ao DIA e ao consumidor;

VIII - fraudar ou falsificar documentos oficiais;

IX - fraudar registros sujeitos a verificagéo pelo SIM;

X - n&o cumprir os prazos estabelecidos em seu MBPF, bem como nos documentos expedidos ao
SIM, em atendimento a planos de agao, fiscalizagdes, autuagdes, intimagdes ou notificagdes;

Xl - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a salide ou aos interesses
do consumidor; e

XII - receber ou manter em posse animais sem a devida documentagéo.

Art. 292 Para fins de aplicagdo da sangdo de que trata o inciso V do “caput” do art. 3° da Lei
Municipal n° 6785/2019, caracterizam a inexisténcia de condi¢cdes higiénico-sanitarias
adequadas, sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto, quando ocorrer:
| - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene
das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios, bem como dos trabalhos de manipulagéo e de
preparo de matérias-primas e produtos; ou
Il - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seu MBPF, bem como nos documentos expedidos
ao SIM, em atendimento a planos de agdo, fiscalizagbes, autuagdes, intimagdes ou notificacdes
relativas a manutengéo ou higiene das instalagdes.

Art. 293 As sangdes de interdicdo total ou parcial do estabelecimento em decorréncia de
adulteracéo ou falsificagéo habitual do produto, ou de suspens&o de atividades oriundas de embarago
a acao fiscalizadora, seréo aplicadas pelo periodo de sete dias, podendo esse periodo ser ampliado,
a critério do SIM.

Art. 294 Para a aplicagdo da sangéo de adverténcia o infrator sera considerado primario nos
seguintes casos.

§ 1° Quando em 24 meses ndo acumular mais que 1 (um) auto de infragdo julgado
procedente, independente do artigo infringido.

§ 2° Sera utilizado como data base para calcular o prazo de 24 meses citados no paragrafo
anterior a data da lavratura dos autos de infrag&o.

§ 3° Os autos de infragdo mencionados para a aplicagdo do presente artigo serdo
contabilizados a partir da publicagéo deste Decreto.

CAPITULO IV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO
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Art. 295 O descumprimento as disposigdes deste Decreto e as normas complementares sera
apurado em processo administrativo devidamente instruido, iniciado com a lavratura do auto de
infragao.

Art. 296 O auto de infragdo sera lavrado pelo Fiscal do SIM que houver constatado a infragéo,
no local onde foi comprovada a irregularidade ou na sede do DIA.

Art. 297 O auto de infragdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e deve
descrever a infragdo cometida e a base legal infringida.

Art. 298 O auto de infrag&o sera lavrado em modelo préprio a ser estabelecido pelo DIA.

Art. 299 A assinatura e a data apostas no auto de infragdo por parte do autuado, ao receber
sua copia, o aviso de recebimento por via postal ou a resposta via e-mail com a palavra RECEBIDO,
ou outra express&o analoga, caracterizam intimagéo valida para todos os efeitos legais.

§ 1° Quando da recusa do autuado em assinar o auto de infragdo, o fato deve ser consignado
no proprio auto de infragéo, sendo o auto de infrag&o assinado por uma testemunha.

§ 2° A ciéncia expressa do auto de infragdo deve ocorrer pessoalmente, por meio de
assinatura no recebimento ou por via postal, com aviso de recebimento ou resposta via e-mail com a
palavra RECEBIDO, ou outra expresséo analoga.

Art. 300 A defesa do autuado deve ser apresentada por escrito e dirigida ao Coordenador do
SIM, no prazo de 10 (dez) dias uteis, contados da data da cientificagé&o oficial em um dos seguintes
enderegos fisicos ou eletrénico: Rua Independéncia, 101, Centro, Girua-RS, CEP 98870-000, quando
na sala do DIA\SIM n&o haver nenhum funcionario do setor os documentos devem ser protocolados
junto a Prefeitura Municipal de Girud, localizado na Rua Independéncia, 90, Centro, Girua-RS, CEP
98870-000, ou pelo e-mail institucional do SIM, simgirua@gmail.com .

Paragrafo unico. A n&o apresentagéo da defesa por parte do autuado, dentro do prazo legal, gerara o
Termo de Revelia, que sera lavrado pelo Coordenador do SIM. O termo de revelia sera anexado aos
autos do processo.

Art. 301 A Comiss&o do SIM realizara o julgamento, em primeira instancia, dos processos
administrativos oriundos dos Autos de Infrag&o emitidos pelos Fiscais do SIM.

Paragrafo Unico - O Coordenador do SIM, apés juntado ao processo a defesa ou o termo de revelia,
deve instrui-lo com relatério para a Comiss&o do SIM realizar o julgamento em primeira instancia.

Art. 302 A Comisséo do SIM sera composta pelo Secretario Municipal de Agricultura e Meio
Ambiente, por um Representante da Vigilancia Sanitaria Municipal e por um Representante da
Assessoria Juridica do Municipio, que ser&o nomeados por portaria pelo Prefeito.

Art. 303 Do julgamento em primeira instancia, cabe recurso, em face de razées de legalidade
e do merito, no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contados da data de ciéncia do resultado do julgamento
em primeira instancia, a partir da ciéncia expressa pelo responsavel legal pelo estabelecimento, por
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assinatura, ou por via postal, com aviso de recebimento, ou resposta via e-mail de RECEBIDO, ou
outra expressao analoga.

Art. 304 O recurso do autuado deve ser apresentado por escrito e dirigido ao Coordenador do

SIM, no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contados da data da cientificagéo oficial em um dos seguintes
enderecos fisicos ou eletrénico: Rua Independéncia, 101, Centro, Girua-RS, CEP 98870-000, quando
na sala do DIA\SIM n&o haver nenhum funcionario do setor os documentos devem ser protocolados
junto a Prefeitura Municipal de Girug, localizado na Rua Independéncia, 90, Centro, Girua-RS, CEP
98870-000, ou pelo e-mail institucional do SIM, simgirua@gmail.com .
Paragrafo Unico. O recurso tempestivo podera, a critério do Secretario Municipal de Agricultura e Meio
Ambiente, ter efeito suspensivo sobre a penalidade aplicada e deve ser dirigido em nome do
Secretario Municipal de Agricultura e Meio Ambiente, que o encaminhara ao Prefeito, junto ao
relatorio do auto de infragéo elaborado pelo Coordenador do SIM, para que este realize o julgamento
em segunda e Ultima instancia.

Art. 305 A autoridade competente para decidir o recurso em segunda e Ultima instancia é o
Prefeito, respeitados os prazos e os procedimentos previstos para a interposicdo de recurso na
instancia anterior.

Paragrafo Unico. A n&o interposicéo de recurso dentro do prazo estipulado caracterizara o processo
como transitado em julgado.

Art. 306 O n&o recolhimento do valor da multa no prazo de trinta dias, comprovado nos autos
do processo transitado em julgado, implicara o encaminhamento do débito para inscricdo em divida
ativa do Municipio.

Paragrafo Unico. Neste caso, podera, por decis@o do Secretario Municipal de Agricultura e Meio
Ambiente, ser determinada a suspenséo das atividades do estabelecimento até a quitacéo do débito
citado.

Art. 307 A lavratura do auto de infragdo n&o isenta o infrator do cumprimento da exigéncia
que a tenha motivado.

TITULO XV
DA COBRANGA DAS TAXAS DE INSPEGAO E FISCALIZAGAO

Art. 308 As taxas de inspegdo e fiscalizagdo de estabelecimentos e produtos de origem
animal seguem o determinado pelo Art. 4° da Lei Municipal 67852019 de 18 de junho de 2019, ou
outra que vier a substitui-la.

§ 1° Sera emitido relatério, com as informagées pertinentes a quantidade de produgdo mensal
dos produtos registrados junto ao DIA, para o Setor de Tributacdo da Prefeitura Municipal de Girua.

Tal relatério sera emitido por servidor do SIM, a partir dos dados estatisticos fornecidos ao SIM pelos
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responsaveis dos estabelecimentos.

Art. 309 O n&o recolhimento do valor da Guia de Pagamento das Taxas de Inspegdo e
Fiscalizag&o, implicaré o encaminhamento do débito para inscricdo em divida ativa do Municipio.
Paragrafo Unico. Neste caso, podera, por decisdo do Secretario Municipal de Agricultura e Meio
Ambiente, ser determinada a suspens&o das atividades do estabelecimento até a quitagao do débito

citado.

TITULO XVI
DISPOSICOES FINAIS

Art. 310 O DIA\SIM tem como formas oficiais de expedir documentos a ciéncia expressa do
documento pelo responsavel legal do estabelecimento, por assinatura no documento, a via postal,
com aviso de recebimento ou pelo e-mail institucional do SIM, que devera ser respondido no prazo
maximo de 7 (sete) dias pelo responsavel pelo estabelecimento com a palavra RECEBIDO ou outra
expresséo analoga.

§ 1° A urgéncia da entrega dos documentos, assim como o risco sanitario serdo avaliados
pelo Médico Veterinario Coordenador do SIM para a escolha da forma como os documentos ser&o
enviados.

§ 2° O enderego da sede oficial do DIA\SIM para o protocolo de documentos por via fisica é:
Rua Independéncia, 101, Centro, Girua-RS, CEP 98870-000. Quando na sala do DIA\SIM nao haver
nenhum funcionario do setor os documentos devem ser protocolados junto ao Protocolo Geral da
Prefeitura de Girua, localizado na Rua Independéncia, 90, Centro, Girua-RS, CEP 98870-000.

§ 3° O enderego eletronico do e-mail do SIM é: simgirua@gmail.com . O responsavel legal

pelo estabelecimento tem a obrigagso de verificar o endereco de e-mail cadastrado junto ao SIM no
processo de registro minimamente a cada 7 (sete) dias.

Art. 311 O DIA e o 6rg&o regulador da saude devem atuar em conjunto para a definicdo de
procedimentos de inspecdo e a fiscalizagdo de produtos alimenticios que contenham produtos de
origem animal em diferentes proporgdes e que ndo permitam seu enquadramento classico como um
produto de origem animal, a fim de assegurar a identidade, a qualidade e os interesses dos
consumidores.

Art. 312 A SMAMA, em conjunto com o DIA, podera adotar procedimentos complementares
de inspecéo e a fiscalizacdo decorrentes da existéncia ou da suspeita de:
| - doengas, exdticas ou n3o;

I - surtos; ou
Il - quaisquer outros eventos que possam comprometer a saude publica e a salde animal.

Paragrafo Unico. Quando, nas atividades de fiscalizagéo e inspecdo sanitaria, houver suspeita de

Centro Administrativo Bruno Edgar Schwerz
Rua Independéncia, n° 90, Centro, CEP: 98870-000 — Fone: (55) 3361-2000
administracao@girua.rs.gov.br
“VIVA A VIDA SEM DROGAS”




ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
MUNICIPIO DE GIRUA
“CAPITAL DA PRODUTIVIDADE”
SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO

doengas infectocontagiosas de notificagéo imediata, o SIM deve notificar o servigo oficial de saude
animal.

Art. 313 Os casos omissos ou as duvidas que se suscitarem na execucéo deste Decreto
ser&o resolvidos pelo DIA, com base em informagdes técnico-cientificas e\ou apoiado em legislacées
estaduais ou federais vigentes.

Art. 314 Os estabelecimentos registrados no DIA terdo o prazo até 31 (trinta € um) de margo
de 2026 (dois mil e vinte e seis) para se adequarem as disposicées constantes neste Decreto.

Art. 315 A Prefeitura Municipal de Girua expedira normas complementares necessarias a
execugédo deste Decreto.

Art. 316 A SMAMA deve possibilitar a seus servidores, minimamente 2 (duas) vezes ao ano a
realizacdo de estagios e cursos em laboratérios, estabelecimentos ou escolas nacionais ou
estrangeiras e a participagdo em Cursos, Seminarios, Féruns e Congressos relacionados com os
objetivos deste Regulamento.

Art. 317 Este decreto entra em vigor na data da sua publicag&o, revogando-se o Decreto
n°1503, de 05 de setembro de 2019, Decreto n° 1509, de 14 de outubro de 2019, o Decreto
n°1626/2020 de 10 de junho de 2020, e o Decreto n°® 1886/2022 de 08 de junho de 2022, e as demais
disposi¢des em contrario.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE GIRUA (RS), EM 14 DE MARCO DE 2025, 70° ANO DA
EMANCIPAGAO. '

¢ — o ‘l//' ) AN [
DARI PAULO PRESTES TABORDA
Prefeito Municipal

Registre-se e Publique-se no Mural da Prefeitura
Taniégyl\}nka:\éQi;r Weschenfelder
Secretaria Municipal de Administragao
Portaria n° 22.925/2025
Publicado no Mural da Prefeitura Municipal de Girua, Imprensa Oficial do Poder Executivo — LM n°7.188/22 no
dia 19 de margo de 2025.
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