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"Estabelece  a  obrigatorledade  do cumprimento  do

cronograma       de       an6IIses      fisiccrquimica       e
microblol6glca da agua de abastecimento interno e
produtos  de  origem  anlmal  nos  estabelepl.men!os
registrados   no    Servigo   de    lnspegao    Municipal
(SIM).  „

Rodrigo  Daniel  Bloch,  Prefeito  de  Ubiretama,  no  uso  das  atribui86es,  em  cumprimento
com  a  Lei  Municipal  n°  051/1997,  e  o  DECRETO  MUNICIPAL  N°  018/2025,  DE    27  DE  FEVEREIRO
DE 2025,  CONSIDERANDO;

A necessidade de controle da qualidade da agua de abastecimento interno e dos produtos
de   origem   ammal,   bern  como   o  controle   higienico-sanitario   adotado   pelos   estabelecimentos   que
industnalizam  produtos de origem  animal;

0 controle de qualidade contribuira  para  que se produzam  alimentos  com  riscos mlnimos
a satlde pdblica;

Os padr6es de potabilidade de agua vigentes e estabelecidos pelo Ministerio da Satlde,  a
Portaria  GM/MS  888/2021   da  Agencia  Nacional  de  Vigilancia  Sanifaria,   Regulamentos  T6cnicos  de
ldentidade e Qualidade dos produtos de origem animal,  RllspoA -Regulamento da lnspecao Industrial
e  Sanitaria  de  Produtos de  Origem  Antmal -do  Ministerio da Agricultura,  Pecuaria e Abastecimento -
MAPA,  aprovado  pelo  Decreto n° 9013/2017,

0 clever do Estado (Uniao,  estados e municlpios) atuar na protegao da saude, seguranea
e interesses econ6micos dos consumidores, conforme previsto na Lei 8078 de 11  de setembro de  1990
(C6d\go de Defesa do Consumidor),

RESOLVE;

Art.1° Estabelecer a obrigatoriedade do cumprimento, por parfe das empresas regjstradas
no   Servigo   de   lnspec;ao   Municipal   -   SIM,   do   cronograma   oficial   de   analises   fisico-qulmica   e
microbiol6gica da agua de abastecimento,  gelo e dos  produtos de origem  animal,  em anexo.

Paragrafo  aliico-As coletas oficiais  servirao  como  referencla  para  os  produtos,  gelo e
agua de abastecimento elaborados/ utilizados  pelo estabelecimento fiscalizado.

Art.  20  -  As  analises  laboratoriais  devem  ser  realizadas  de  acordo  com  o  quadro,  em
anexo,  observado:

§ 1 a -0 cronograma podera ser alterado a qualquer momento por este servigo

§ 2° -A quantidade dos produtos amostrados definidos  pelo  SIM  por estabelecimento,  e
conforme o numero de  r6tulos aprovados;  onde dentro de  urn ano,  cada produto  registrado e em  linha
de produgao deve ser amostrado ao menos uma vez, A quantidade de produtos em linha sera atualizada
anualmente  pelas  empresas  atraves  de  comunicagao  oficial   para  adequa9ao  do  cronograma    As
quantldades estao determinadas nos ARTs. 40 e 50

§ 30 -As amostras serao encaminhadas para laborat6rios credenciados pelo SIM.

§  4°  -  A  coleta  de  amostras  deve  ser  preferencialmente  feita  por  funcionario  do  SIM,
permitindo  se  tambem   a  coleta   com   o  acompanhamento  clo  funcionario  do  estabelecimento   pelo
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§ 5°-Compete ao SIM a lacragao da§ amostras e o encaminhamento ao laborat6rio.

§6°-0custodasanaliseslaboratoriaiscompeteaoestabelecimentofiscalizado.

Art.  3a  -  Os  produtos  a  serem  coletados  para  anallses  microbiol6glcas  sao  aqueles
determinados  pelo  SIM,  conforme  cronograma   E  preenchida  a  requisigao  de  anallse  onde  deve
constar  obrigatoriamente  o  numero  de  registro  do  produto.  As  amostras  devem  ser  coletadas
proporcionalmente ao  ntlmero de produtos da industria registrados no SIM,  conforme segue.

a)   Urn a seis produtos lndustrializados.  analise de 01  (urn) produto,

b)   Sete a doze produtos industrializados  analise de 02 (dois) produtos diferentes;

c)   Treze ou mais produtos industrializados  analise de 03 (tres) produtos diferentes,

§   1°   -   0   SIM,    pode,   a   qualquer   momento,   solicltar   anallses   de   qualquer   produto
industrializado pelo estabelecimento ou  materia-prima fora do calendano  previsto.

§  2°  -0  SIM  pode,  a  qualquer  momento,  solicitar  outros  tipos  de  analises  como,   por
exemplo,  analises  sensorlais,  organol6pticas,  fatores  de  qualidade,  assim  como tamb6m  analise
da materia-prima e do  produto final,  a crit6rio da inspegao

Art.   4°  As   empresas   devem   encaminhar   produtos   para   analise   fisico-qulmica   para
laborat6rios devidamente credenciados,  de acordo com  o  artigo  2° dessa  lnstrugao  Normativa   E
preenchicla  a  requisigac) de  analise  onde  deve  constar obrigatoriamente  o  ndmero  de  registro  do
produto  Os produtos a serem coletados sao aqueles determinados pelo SIM, e as amostras devem
ser coletadas proporcionalmente ao namero de produtos da indtistria reg'istrados, conforme segue..

d)   Urn a seis produtos industrlalizados   analise de 01  (urn) produto;

e)   Sete a doze prodiltos lndustrializados: analjse de 02 (dois) produtos diferentes;

f)    Treze ou mais produtos industrializados. analise de 03 (tres) produtos diferentes;

Paragrafo  Unico  -  0  servigo  oficial  pode,   a  qualquer  momento,   solicitar  analises  de
qualquer   procluto   industrializado   pelo   estabelecimento   ou   materia-prima   fora   do   calendario
previsto.

Art. 5°  0 estabelecimento que apresentar uma analise de produto microblol6gica ou flslco-
qulmica   em   desacordo   com   os   padr6es   legais   vigentes   sera   notificado,    para   corrigir   as
irregularidades,  sendo  impedido de  comercializar o  lote do  produto  cuja  amostra  foi  considerada
impr6pria para consumo e tera a  linha de  produgao deste produto suspensa a criterio do SIM

§ 1 a -A empresa que tiver sua linha de produeao suspensa na forma deste artlgo, somente
sera  liberada ap6s a apresentac;ao de 01  (urn)  laudo de analise fisico-qulmica e/ou  microbiol6gica
completo,  isto  e,  com  todos  os  parametros  previstos  na  legislagao  (nao  s6  aquele  violado),  em
acordo com  os  padr6es  legais  vigentes,  apresentaeao do  plano de acao  revisado  no  manual  de
Boas Praticas de Fabricacao e parecer do M6dico Veterinario responsavel pela inspeeao sanitaria
A empresa devera solicitar formalmente ao  SIM  a  liberaeao da  linha  interditada  para a fabricagao
da batida-teste cujo volume podera ser determinado  pela empresa,  tendo a sua  comercializagao
liberada  ou  condenada  somente  ap6s  o  resultado  laboratorial   A  interdieao  permanecera  ate  a
apresentagao  de  laudo  em  conformidade.  As  sang6es  administrativas  cumulativas  nao  serao
aplicadas em caso de nao conformidade da batida-teste,  sendo apenas mantida a suspensao.
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§2° -Caracterlzada a adultera¢ao, fraude ou falsificacao do produto, a empresa sofrera as
sang6es  prevlstas  na  legislagao  vigente  e  demais determinag0es  complementares a  criterio   do
SIM.

§  3°  -A  nao  apresentacao  oe  iaucio  iauilla`ulial  uc  alli]IIoco  I„,.,vv ,... I,.v..  _.   ,._.__
quimicas  em  acordo  com  os  padr6es  legais  vlgentes  para  llberar  o  lote  dentro  do  prazo  de  4
(quatro)   meses  gerara  o  cancelamento  do  registro  do   produto  junto  ao  Servigo  de   lnspegao
Municipal.

Art.  6°  As  empresas  devem  encaminhar  a  agua  e  gelo  para  analise  flsico-qulmica  e
mlcroblol6gica  para  laboratorios  devidamente  credenclados,  de  acordo  com  o  artigo  2°  dessa
lnstrugao  Normatlva   Em  relagao  as  analises  de  agua,  a  estabelecimento  que  apresentar  duas
analises fislco-quimlca  e/ou  mlcrobiol6glca  sequenclals  (Inclulndo teste  e  reteste)  em  desacordo
com os padr6es legais vigentes sera notificado e tera suas atividades suspensas.

Pafagrafo Onico -A empresa que tiver suas atividades suspensas na forma deste  artigo,
somente  sera  liberada  ap6s  a  apresentagao  de  01   (urn)  Iaudo  de  analise  flsico-quimica  e/ou
mlcrobiol6glca de agua completo,  isto 6,  com todos os parametros previstos nesta legislacao, em
acordo  com  os  padr6es  legais vigentes,  apresentacao do  plano de  a¢ao  revisado  no  manual  de
Boas Praticas de Fabricagao e parecer do Medico Veterinario responsavel pela inspeeao sanitaria.

Art. 7° No caso do estabelecimento que apresentar laudos de analises em desacordo com
os padr6es legais vigentes,  seiam mlcrobioldgicas, flsico-qu[micas,  sensoriais ou outras vindas de
outros Orgaos,  denuncias,  anallses fiscais e outras em  desacordo com  os padr6es legals vlgentes
sera  lavrado auto de  infragao e,  conforme a gravidade do caso podera  gerar uma  siispensao de
atividades ou  outras medidas,  a criterio da SIM

Paragrafo  Unico  -  Caracterizada  a  adulteragao,  fraude  ou  falsificaeao  do  produto,   a
empresa sofrefa as sancoes previstas na legislagao vigente

Art.  8°  As  coletas  das  amostras  devem  segulr  as  diretrizes  `nformadas  no  Manual  de
Coleta      de     Amostras      de      Produtos      de     Origem      Animal      do      MAPA,      disponivel      em:

3°  -  A  nao  apresentacao  de  laudo  laboratorial  de  analises  microbiol6gicas  ou  flsico-.  _   _I__     I_    _-__A    I_    .1

s  //wiklsda  aqricullura ov  br/pt-br/lns e`yuc3°/uA7L'/ic3'/'(,A3o-Animal/Ivlanualc)e-coleta'cle

amostras-de-prod ufos-cle-orlqem-anlmal

Art. 90 Esta lnstrugao Nctrmativa entra em vigor na data de sua publicagao

Gablnete do Prefeit

;7
Profeito Municipal

Ode abril de 2025
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ANALISES FISICO-QUIMICA E MICROBIOLOGICA DA AGUA DE ABASTECIMENTO  INTERNO E
PRODUTOS  DE ORIGEM ANIMAL

ANEX01

CRONOGRAMA DE ANALISES DE AGUA E PRODUTOS DE OF`lGEM ANIMAL

a) Analises Fisico-quimicas da Agua de Abastecimentolnternoegelo - uma amostra anual

b) Andlnternolises Microbiol6gicas da Agua de Abastecimentoegelo - a cada 06 (seis) meses

c) Analises Microbiol6gicas dos Produtos de Origem Animal, - trimestralmente
uisa de antibi6ticos e fraudes nc) leltePesqd)Anallses fisico-quimlcas de Produtos de Ongem Animal

- uma amostra semestral
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ANEX0 1'

ANALISES DA AGUA DE ABASTECIMENTO E GELO

a) Anal`se F(sico,quimica da Agua

Cor (uH):  15

urbldez (UT): ate 5

pH:  6-9,5
Cloretos.. 250mg/L
Cloro Residual Livre:  0,2 a 2 ppm

Dureza total   300mg/L
Ferro total:  0,3mg/L

b) Analise Microbiol6glca da Agua
Coliformes totals.  ausencia em  100mL Escherichia coli:
ausencia em  100mL
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ANEX0111

ANALISES DE CARNES E PRODUTOS CARNEOS

PRODUTO
PAFIAMETROSMICROBIOL6GICOS in M

PARAMETROSFisICO-QUIMICOS

A - CARNE DE  AVES

a)Carne  ou   mitidos  crus

Salmonella Enteritidisl2 5gSalmonellaTyphimuriumft5g AusAus

5* 1 03

Seguir os RTIQs

Escherichia col i/g 5*102 RllspoA

temperados        ou           nao Aer6bios mes6filos/g, exceto 1055*105 1065*106 Outras

refrigerados ou congelados middos Legislae6es

Aer6bios mes6filoslg.      somer\teparamil)dos pertinentes

b) Produtos cameos crus abasedecarnemo[daoupicadadeaves,

Sal monel la Enteritidis/25g Aus

5*103

Seguir os RTIQs
tern perados        ou           nao , Salmonella TyphimuriumR5g Aus RllspoA
embutidos            ou            nao,refrigeradosoucongelados(hamburgueres,almondegas,empanadoscrusderotisseria,Iinguigasfrescais) Escherichia cowg 5* 1 02 Outras legi§lae6es

Ae tobios mesofilos/g, 105 106 pertinentes

c)             P rod u tos              ca rneossemielaborados,temperadosounao,empanadosrefrigeradosoucongelados
Salmonella/25g Aus

104

Seguir os RTIQs
Estafi locooos coagulase positiva/g 102 RllspoA

Escherichia coli/g 5*10 5*102 Outras leglslac6es

(nuggets, steaks, fingers)
Aeroblos mesofiloslg 104 105 pertinentes

d) Produtos cameos cozidosinteirosouemcortes,defumadosounaoembutidos

Salmonellara5g Aus
103

Seguir os RTIQs

ou nao (mortadela, salsicha Estafilococos coagulase positiva/g 102 R„SPOA

presunto, fiambre,  pales,
Escherichia coli/g <10 102 Outras  legislag6es

galantines)
Clostridlum perfringens/g 102 103 pertinentes
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8-CARNE BOVINA, SUINA E OUTRAS1

a) Carnes cruas,  maturadas

Salmonella/25g, para carr`e bovlna
Aus

102
Seguir os RTIQs

e outras carnesSa/none//a#5g,paracarne sulna Aus

Escherlchia coMg, para carne
10ou nao, temperadas ou  nao, bovina e outras carnes RllspoA

refrigeradas ou  congeladas, Escherichia coli/g, para carne suina 102 103
Outras  legislag0es

embaladas a vacuo ou nao, Aer6bios mes6filoslg, exceto para pertinentes
middos, toucinho e pele mil]dosAer6biosmes6filos/g, sorr\eute

105 106

para mitldos 5*105 5*106

b)  Carne  moida,   produtos

Salmonella/25g, para carne bovir`aeoutrascarnes Aus

103

Seguir os RTIQscameos               crus Salmonella/25g, pare carne su'ina Aus
moldados, Escher/.cn/.a ooMg, para carne suina

102 RllspoA
temperados     ou     nao, Escherichia coMg, para came

10 102 Outras  legislac6es
refrigerados ou congelados bovina e outras carnes

102 104 pertinentes
(hamburgueres, almondegas, Estafilococos coag ulase positiva/g

ql'ibes) Aer6b ios mes6filos/g , somerfueparamiudos
105 106

c)  Embutidos crus (linguic;as

Salmonella/25g.  para  carnebovinaeoutrascarnesSalmonella/25g,paracarr\esulna AusAus

103102

Seguir os RTIQsRllspoA

Escherichia coli/g, pare carr\e sulr\aEscherichiacowg,paracarriebovinaeoutrascarnes 10210
frescais) Outras legisla?6es

pertinentes

Ae rdbios mes6filos/g 105 106

d) Produtos cameos maturados,dessecados(presuntoscrus,
Salmonellara5g Aus

103

Segujr os RTIQsRllspoAOutraslegislaedes

copas,salames,linguicas Estafllococos coagu lase posltiva/g 102

dessecadas, charque, "jerked Escherlchia coMg <10 102

beef') pertinentes

e) Carnes e produtos cameos Salmonellara5g Aus
103

Segulr os RTIQs,

crus        salgados               miudos Estafi lococos coagu lase positiva/g 102
RllspoA

jnternos, externos e pele Escherichia cowg <10 102
Outras legislae6espertinentes

f) Produtos cameos cozidos,curadosounao,defumadosounao,dessecadosounao,embutidosou

SalmonellaR5g Aus
103

Seguir os RTIQs

nao,  refrigerados ou
Estafilococos coagula se positiva/g 102 R„SPOA

nao (mortadela, Escherichia cowg <10 102 Outras   legislag6es

salsicha,  presunto,fiambre,morcelas,pates,galantines) pertjnentes
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ANEX0 lv

ANALISES DE PESCAD0 E PRODUTOS DE PESCA

PRODUTO PARAMETROS  MICROBIOLOGICOS in M         I102 PAFIAMETROSFisICO-QuiMICOS

a) Pescado,  (peixes, crustaceos, Escherich/a co///g (produtos consumldos 1050

5*102

Seguir cis RTIQs
moluscos) e miudos (ovas,  moela, crus)

bexiga  natatoria)              crus, Escherichia coMg (proclutos r\ao RllspoAOutraslegislac6es

temperados  ou  nao,  frescos, consumidos crus)
102 103

refrigerados ou  congelados Estafilococos coagul ase positiva/g pertinentesSeguirosRTIQs

Salmonella/25g Aus2,3

b) Moluscos blvalves vivos e Escherichla coli/g 7

equinodermas,  tunicados e Salmonellal25g Aus RllspoA

gastr6podos vivos, consumidos crus Outra§  legislac:6espertinentes

c) Produtos a base de carne molda ou Escherichia coll/g 50 5* 1 02

Segulr os RTIQsplcada de pescados` temperados ou Salmonella/25g Aus
103nao refrigerados ou congelados Estafilococos coag ul ase positive/g 102 RllspoA

(hambtlrgueres,  almondegas,empanadoscrus,IInguic;ascruas) Outras  legislag6espertinentes

d) Pescado e mitldos,  salgados ou Escherichia coli/g <10 102 Seguir os RTIQs
salgados secos, anchovados ou emsalmoura; Salmonellah5g Aus RllspoAOutraslegislag6espertinentes

e)  Pescados semielaborados Escherichia coli/g 50 5+102
Seguir os RTIQsdesjdratados,  defumados ou nao, Estafllococos coagu lase positiva/g 102 104

empanadc)s ou nao,  refrjgerados ou Salmonella/25g Aus RllspoA
congelados (nuggets, steaks, Outras  legislag0es

fingers) pertinentes
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ANEXO V

ANALISES  DE LEITE E DERIVADOS

PRODUTO
PARAMETROS in M

PARAMETROS  FISICO-

MICROBIOL6GICOS QuiMICOS

a) Leite pasteurlzado Enterobactericeae/ml 10

Teor de gordura AcideztitulavelDensidaderelativaExtratosecototalExtratosecodesengorduradolndicecriosc6plcominimc)RedutaseouTRAMPeroxidaseFosfatasePesquisadereslduosdeAntibi6ticos

b) Queijos

Enterotc)xin as e stafiloc6cicas (ng/g)
Aus

103

Seguir cis RTIQs

Salmonella/25g RllspoA
Estafilococos coagulase positiva/g Aus Outras legislag0es
Eschert.chi'a co/Mg,  para queijos ralado 102 Pertinentes
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Ou em  pd 102 5*102

Escherichia coli/g,  lqueljos comumidadeabaixode46%o
10 102

Escherichia         coli/g,   /queijoscomumidadeigualouaclmade46%
102 103

Bolores e leveduras/g, somente paraqueljosraladosouemp6
5*102 5*103

c)  Produto Lacteosprocessado
Enterotox i na s e stafiloc6cicas ( nglg) Aus

103
Seguir os RTIQs

fundidos,incluindo Estafilococos coagulase posltlva/g 102 RllspoA
requeijao e misturaslacteaspastosas Escherichia coli/g <3 10

d)  Manteiga,  gorduralactea,
SalmonellaR5g

Aus10
102 Seguir os RTIQs

creme de leite Estafllococos coagu lase posi[iva/g R'lspoA
pasteurizado,  misturas Escherichia coli/g <3 10

de  manteiga commargarina Bolores e leveduras/g
103 104

e) Produtos lacteos em Enterotoxina estafiloc6cica Aus

102

Seguir os RTIQsp6,  incluindo  leite, Salmonella/ 25g Aus
compostos lacteos, Enterobacteriaceas/g 10 RllspoA
soro de  leite econcentrados protelcosdeleiteoudesoro Estafilococos coagu lase positiva/g 10

Aer6bios mes6filos/g 3+104 1 * 1 05

f) Doce de leite,  leltecondensadoedocsde
Enterotoxi n as estafiloc6cicas ( ng/g) Aus

102
Seguir os RTIQsRllspoAbase lactea,  nao E stafilococos coagul ase positiva/g 10

comercialmenteestereis Bolores e leveduras/ml 50 102

g)  Produtos         lacteos
Salmonelch25ml Aus

10

Segulr os RTIQs

fermenfadosh)Pastade base lactapasteurizada, E. cowml 3 RllspoA
Bolores e leveduras/ml 102

1103

Salmonelara5g Aus
-5*102 Seguir os FiTIQs

refrigerada com ou sem a. cereus presuntivo/g 102
5*102

RllspoA

adjgao de temperos, E stafllococos coag u lase posltlva/g 102
102

Outras leglslag6es

excluindo os queijos Enterobactericeae/g 10 pertjnentes
I) Sobremesas lacteaseleitegeleificaddospasteurizadosrefrigeradoscomousemadig6es

SalmonellaR5gacereuspresuntivo/gEstafllococoscoagulase positiva/gEnterobacteriaceae/g Aus102
-5*102 Seguir os RTIQs RllspoA

102
5*102 Outras legislae6es

10
102 pertinentes
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL

MUNIcipIO DE UBIRETAMA

ANEX0 VI

ANALISES DE OVOS E PRODUTOS DE 0VOS

a) Ovo integro cru (gema eclara) SalmonellaR5g uS

Seguir os RTIQsRllspoAOutraslegislag6espertinentes

b) Gemas,  claras,  suas Salmonella/ 25g Aus Seguir os RTIQs

misturas ou derivados de ovos, RllspoAOutraslegislae6es

pasteurizados,  resfriados,
Enterobacterlaceae/g 10 102

congelados ou desidratados pertinentes

c)  Ovos em  conserva,cidjficados,comliquido decobertura,adicionadosdeconservadores,naocomercjalmenteestereis Salmonella/ 25g Aus
Seguir os RTIQsRllspoAOutraslegislac6espertinentes

Enterobacteriaceae/g 102 103

Bolores e leveduras/g 103 104

d) Ovos em salmoura ou outros Salmonella/ 25g Aus Segulr os RTIQs
lquidos,  mantidos sob

Enterobacteriaceae/g 102 103
RllspoA

refrigeragao,  naocomercialmenteest6rejs Outras legislae6espertinentes
Bolores e leveduras/g 103 104

Rua Sao Luiz,  125 -Centro -CEP: ~ UBIRETAMA/RS
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL

MuncipIO DE UBRETAMA

ANEXO Vll

ANALISES DE MEL

PRODUTO PARAMETROS PARAMETROS FisICO-

QUALITATIVOS QuiMICOSUmidade:max 20%

a)  Mel Prova do Lugol. sem alteragao de cor
Acldez:  max 50mEq/KgProva de Lund:  0,6 a 3mL

Prova de Fiehe:  vermelho=positivo Hidroximetllfurfural (HMF)   max 60mg/ Kg

Aodcares redutores   mln 65%/60%
Sacarose`  min  6%  (floral)/15%  (melato)

S6lidos  insoltlveis.  0,1 %  a  0,5%

P6len:  presenca

pH.  3,3 a 4,6
Atividade diastatlca. mln 8 (Goethe)

Cinzas.  max 0,6%/1,2%
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