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!NSTF`ucAo  NORnAAT!vA Noo5 DE  15  DE ABRIL DE 2o2§

"Estabelece   normas   tecnlcas   de   lnstalag0es   e

equipamentos  para  unidade  de  beneficiamento de
ovos e derivados,"

Rodrigo  Daniel  Bloch,   Prefeito  MLinieipal  de  ubirefama,  no  uso  das   atribuig6es„  em
oumprimento  com  a  Lei  Municipal  n°  051/1997,  e  o  DECRFTO  MUNICIPAL  N°  018/2025,  DE   27  DE
FEVEREIRO  DE 2025,  RESOLVE:

Art.   10  Aprovar  a   NORMA  TECNICA   PARA  AS   INSTALA?OES   E   EQulpAMENTOS   PARA
INDuSTRIALIZAeAO  DE OVOS  E DERIVADOS,  em anexo

Art, 20 Esta lnstrueao Normatlva entra em vigor na data de sua publicagao.

Gabinete do Prefeito de Ubiretama,  15 de abril de 2025.

Rodrigo Daniel Bloch
Profeito Municipal

ANEXO  UNICO

NORMA TECNICA  PARA AS  INSTALACOES  E  EQUIPAMENTOS  PARA INDUSTRIALIZACAO  DE
0VOS  E DERIVADOS

1   AMBITO  DAAPLICACAO

Para fine deste regulemento, os estabelecimentos de ci\tos e derivados sao classificados
em

I -Granja Avlcola, e

11 -Unidade de Beneficiamento de ovos e derlvados

fafrfu:#j=aerjdg#onJ:in::'#':%Les#ebeJf:a'mae#Lg:dngjELed:aae#ng*ang'd:o°usY#urando:
excluslvamente de  produeao pr6pria e destinado a comerclalizac;ao d}reta

§2°Epermitidaagranjaavlcolaaconiercializagaodeovosparaaunidadedebeneficlarnentodeovos
e derlvadcrs.

§  3°  Entendete  per  unldac!e  de  benefuernento  de  ovos  e derlvades  o esfabelecinrento  destlnac!o a
producao,   a   recepgat),   a   ovoscopia,   a   cfassflcagfo,   a   industnelkegac,   ao   acondieronamento,   a
rotulegem,  a armazenagem e a expeclieao de ovos e derivados

§4°Efaouhadaacfassificaoaodeovosquandoaunidadedebeneflcranentodeovosedenvadospara
receber ovos ja classjficados.

§5°SeaunidadedebeneficLamentodeovosederIvadosdestinar-se,exclusIvamenteaexpedicaode
ovos,  podera ser dispensada a extgencia de instacaoes para a industrializacao de ovos.

§  6°  Caso  disponha  de  estrutura  e  condig0es  apropriedas,  e  faoultada  a  quebra  de  ovos  na  granja
avlcofa,  quando a destinagao for excluslva  para tratamento adequado em  unidade de beneficiamento
de ovc>s e dervados.
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2   DAS DISPOSICOES GERAIS
I       Entende-se pc]r ovos, sem outra especifica?2ici, os ovos de galinha com casca

Pafagrafo   Or}ico.   Os  ovos  de  outras  especies  devem  denominar-se  segundo  a  especie    de  que
prc>cedem.

11.      Ovos  frescos  ou  submetidos  a  processos  de  conservaeao  aprovados  pelo  Servigo  de  lnspegao
Municipal, s6 podem ser expostos ao consumo humano quando previamente submetidos a inspegao  e
classificaeao previstos na  presente  instru¢ao.

Ill.       Entende-se por ovos frescos os que nao forem conservados por qualquer processo e se enquadrem
na classifica?ao estabelecida na presente instru?ao`

lv.       Os  ovos  recebidos  no  estabelecimento  devem   ser  provenientes  de  estabelecimentos  avicolas
relacionados ou cadastrados junto ao servico oficial competente.

§ 10 Os estabelecimentos de ovos comerciais devem manter uma relagao atualizada dos fornecedores.

§  2°  0  estabelecimento  e  responsavel  por garantir a  identidade,  a  qualidade  e  a  rastreabilidade  dos
ovos,  desde  a  sua  obten?ao  na  produgao  primaria  ate  a  recepc;ao  no  estabelecimento,  incluindo  o
transporte.

§  3° 0 estabeleclmentci  que  recebe ovos  na  produc:ao  primaria  e  responsavel  pela  implementagao de
programas de  melhoria da qualidade da mat6ria  prima e de educagao continuada dos produtores.

V       Ap6s a classificac;ao dos ovos,  o estabeleclmento deve manter reglstros auditaveis e disponiveis  ao
Servigo de  inspegao,

Vl.     Os estabelecimentos de ovos e derivados devem  executar os  seguintes  procedimentos,  que serao
verificados pelo Serviq}o de lnspegao

1 -Garantir condig6es de higiene em todas as etapas do processo,

11 -Armazenar e utilizar embalagens de maneira a assegurar a inoculdade do produto,

Ill -Realizar exames de ovoscopia em camara destinada exclusivamente a essa finalidade;

lv -Medir a altura da camara de ar com instrumentos especifcos;

V -classificar e pesar os ovos com equlpamentos especlflcos,

Vl - Executar os programas de autocontrole, e

`v'!l  -!mp!antar programa de autocontro!e  de  residuos c!e  produtos  de  L'so `v'eterinario e cori{aminantes

em ovc)s proeminentes de estabelecimentos avlcolas de producao

VH       Os ovos destinados ao consumo humano devem  serclasslficados em  ovos de categorias "A" e "B",
de acordo com seu  peso e suas caracteristicas qualitativas.

PafagrafoOnt.co..Aclassificagaodosovosporpesodeveateriderasnormasespec'ficasEpermitidoa
classifica9ao manual  por melo de  bandejas tipo crivo em estabelecl.mentos onde a  produ¢ao  maxima
seja de 500 (quinhentas) duzias de ovos por dia

VllI       Ovos da categorla "A" devem apresentar as segulntes caracterlsticas quahtativas.

I -Casca e cutlcula de forma normal,  lisa,  limpas e intactas;
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:'„-_CG:#rav:s?£r,goTv#:j°sos#T*6T*'Sd:#btrfi)#r#tmap~te,rovendorse
liselramenteemcasoderotagivdoovo,masregressandoaPoSIcaoCentral,

lv-ClarallmpldaetransluCida,consistente,semmanchasouturvagdesecomacfaraintacta,e

V -Cicatr(cute com desenvoMmento lmperceptlvel.

nOvosdacategorra"a"devemapresentarasseguintescaracterlsticas`

i -Ovos consic!erades  :n5cdos,  mac qije  nfo se enqiladrem  nas  caracteristicas frxadas  na categoria
"A";

H-Ovosqueapresentemmanchassanguineaspequenasepouconun"osasnaclaraenagema;ou

W -Ovos  proeminentes  de  estabelecimentos av[colas  de  reproducao  que  nao foram  submetidos  ao
processo de inoubacao.

Pafagrafo Unfoo  Os ovos da categorra "8" serac destlnades exclusivamente a  industnelrty   Estes
ovos   devem    sor   reclassificados   em    lcxral   especifico,    prevlamente   ao   prccesso   de   levagem,
acondicionados e identificados.

j)  Os  ovos  limpos  tnncados  ou  quebradas  que  apresentem  a  membrana  testacea  intacta  devem  ser
destinados para a industnalizaoao, tat rapldamente quanto possivel

k)Eproibidaautillzagaodeovossujostrincadosparaafabncagaodeprodutosdeovos.Eproididaa
lavagem de ovos sujos trincaclos

» as ovos dest!nados  pera a  produ?ao c!e  predutas de ovos devem  ser prevramente  levacles e  secos
antes de serem processados

in)   Os  ovos  devem  ser  armazenados  e  transportados  em  condl96es  que  minimieem   as  grandes
variacoes de temperatura.

n) Sao considerados impr6prios para consiimo os ovos que apresentem.

I  -Alteraedes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida,  presence de manchas
escuras cH  c!e sangiJe alcancandc tambem a clara,  presen?a de embriac com  mancha orbitaria oH  cm
adientado estado de desenvoivimento;

11 -Mumificagao ou que estejam secos por outra causa;

111 -Podndao vermelha,  negra ou branca;

IV -Contaminaeao por fungos, extema ou jnternamente;

V -  Cor,  edc>r cu saber anormais,

VI - Sujidades extemas por materiais estercorals ou  que tenham estado em contato com  substancias
capazes de transmitlr odores ou sabores estranhos;

VIl -Rompimento da casca e que estlverem sujos;

VIIl -Rompimento da casca e das membranas testaceas;

x _ contaminagao por substanclas t6Xlcasi ou                                                rd
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X -Apresente  residuos  de  produtos  de  uso  veterinario  ou  contaminantes  acima  dos  limites  maximos
estabelecic!osemlegislar£:}aoespecific,a:

Paragraro t}nico.  Sao tambem considerados impr6prios para consumo humano os ovos que forem
submetidos ao processo de incubaeao ou por outras causas a crit6rio da lnspeeao.

o)  Os  ovos  considerados  impfoprios  para  o consumo  humano  devem  ser  condenados,  podendo  ser
aproveitados  para  uso  nao  comest'vel,  desde  que  a  industrializagao  seja  realizada  em  instalag6es
apropriadas e sejam atendidas as especificag6es do produto nao comest[vel que sera fabricado,

p) E proibido o acondicionamento de ovos em uma mesma embalagem quando se trata de.

I -Ovos frescos com ovos submetidos a processos de conservagao; e

11 -Ovos de esp6cies diferentes.

q)   Os  avlarios,   granjas  e   outras  propriedades   avfcolas  nas  quais  estejam   propagando   doengas
zoon6tlcas  com  informagdes comprovadas  pelo  setor competente  pela  sanidade  animal,  nao  podem
destinar sija prcd'J?ao de cvos ao consumo.

3   LOCALIZACAO  E SITUAQAO

A Granja Avicola e a  unidade de Beneficiamento de Ovos e Derivados deverao estar localizadas
em area delimitada,  afastadas de fontes  produtoras de mau cheiro ou de  locais que possam abrigar
insetos,  roedores ou  quaisquer outros animais.

Area de terreno suficiente,  vlsando futuras ampllag6es;
Distante de demals construe;6es ou abrlgo de animals;
Construcao pr6pria a finalidade,  nao devendo estar anexa a residencias,  porem,  quando esta

situaeao ocorrer,  nao sera  permjtida a comunicagao entre os dois predios;
Afastado das vias pdblicas,  preferentemente a uma distancia minima de 10 (dez) metros,
Atender as exigencias de biosseguridade do Servico Veterinario Estadual quanto a  localizagao

do  estabelecimento;
Vll.               Facil acesso e circulacao interna,

`v'm                Dispor de  facllidade  pal-a  abasteclri-lei-Ilo  de  agua  potavel,  Histala¢ao  de  fossas  sanitaiias  ou

rede de esgotos industriais e sanitarios,
IX               Area   do   estabelecimento   delimltada,   impossibllitando   a   entrada   de   animals   e   pessoas

estranhas.
X.              As  areas  de  circulagao  de  velculos  deverao  ser  pavimentadas com  materlal  de  facil  hmpeza,

quenaopermitaaformacaodepoelraequefaciliteoperfeitoescoamentodasaguasEaceitoopiso
britado. As demais areas deverao ser gramadas

CAPITULO I

CARACTERISTICAS GERAIS QUANTO AS I NSTALACOES:

1AREACONSTRUIDA:Devefasercompatl'velcomacapacldadederecebimentodeovos,sendoas
dependencias orientadas de tal  modo que os  raios solares,  o vento e as chuvas  nao prejudiquem  os
trabalhos  industriajs.

2   lNSTALAC:OES:  Devera dispor de dependencias para:

I. Recep8ao e selegao de ovos,
H.Classiflcagao, envase e armazenamento do produto embalado,

Ill  Dep6sito   para   material de  envase  e  rotulagem,
Rua Sao Luiz, 125 -Centro -CEP:
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secundaria,  estocagem  e expedicao,  reccjmendando-se a  previsao de urn local coberto e  dotado  de

tanqLJe,  pare  a  higieniza§ac  c!os  `v'asilhames e  Htensl!!os;
lv.                  Vestiarios e sanitarios.

V.As  areas   destinadas   a   recepcao  e   expedigao  dos  ovos   deverao   apresentar  cobertura   com
prolongamento suficiente  para abrigar os veiculos transportadores

3.  PISOS E ESGOTOS. a piso devera ser anti-derrapante, constituldo de material resistente a choques
e a agao de acidos e alcalis e que permita fac" higienizagao, rejuntado adequadamente e apresentando
uma  decliviclade  m[nima  de  1%  (ijm  par  cento)  em  direcao  ac]s  ralos  e  canaletas    Devera  possuir

canaletas  com   ralos  sifonados  ou   somente   ralos   sifonados,   de   acordo  com  as  finalidades  das
dependenc'ias   Nao  sera  perm.itido  o  desague  direto  das  aguas  residuals  na  superflcie  do  terreno,
devendo  este  possuir  dimens6es  suficientes  para  abrigar  o  sistema  de  tratamento,  observadas  as

prescrig6es estabelecidas pelo 6rgao competente.

I  -  A rede de esgotos proveniente das instalag0es sanitarias e vestiarios sera independente daquela
oriunda das dependencias  industriais.

4.  PAREDES,  PORTAS  E JANELAS:  As  paredes em  alvenaria deverao ser impermeabilizadas ate a
altura de  1,80m (urn e oitenta)  metros,  com ceramicas brancas ou de cor clara.

I.Em   todas   as   sec6es   industrlais   o   pe-direito   mlnimo   sera   de   2,40m   (dols   metros   e   quarenta
centlmetros). Acima da area de 1,80m (urn e oitenta) metros as paredes seraci devi.damente rebocadas
e   pintadas   com   tinta   lavavel   e   nao   descamavel     E   necessario   que   o   rejunte   do   material   de
imperrrieabi!iza§ac. seja tarrib5rfi  de  cc>r clara  a  riaG  permita  acrjmif lci  cle  siJjidac]es

11  Todas as portas  com  comunlcagao  para  o exterior possuirao disposltivos  para  se  manterem  sempre
fechadas (fechamento automatico),  evitando  assim  a entrada  de  insetos   As portas e janelas  serao
sempre  metalicas  ou  plasticas,  de  facil  abertura,  nao  se  tolerando  madeira  na  construgao  destas,
Recomenda-se como mi'nimo  necessario a  largura de  1,20 (urn metro e vinte centimetros)

Ill  Os  peitoris  das janelas  serao  sempre  chanfrados  em  angulo  de  450(quarenta  e  cinco  graus)  para
facilitar a limpeza. As janelas e outras aberturas serao obrigatoriamente providos de telas a prova de
insetos,  facilmente removlveis para sua  higienizacao

5   PE   DIREITO.   minimo  de  2,40m  (dols   metros  e  quarenta  centlmetros)     Podendo   passar  por
avaliagao do SIM,  para aprovacao de outra  medida.

6   ILUMINACAO  E VENTILACAO:  As instalao0es  necessitam  de luz natural e artlficlal abundantes e
de  ventilagao   suflciente  em   todas  as  dependencias.   As  janelas   com   esquadrias   metalicas,   de

preferencia   basculantes   e   com   vidros   claros.   A   iluminagao   artificial   far-se-a   por   luz   fria,   com
clisposltlvo de  protecao contra  estllnagos  ou  queaa  sobre  proclutos com  lntensidade  mlnima  de  300
lux em todas a sec}6es.

7  TETO.  No  teto  serao  usados  materials  como  concreto  armado,  forro  de  PVC  ou  outro  material
impemeavel,  lisa,  resistente a umidade, com vedac;ao adequada e de fac" higienizacao  Deve possuir
forro em todas as dependencias onde se realizem trabalhos de classificagao e estocagem de ovos.

8   LA\,/.A.T6RIOS  DE  M.AOS  E  H!GIEN!ZA.DORES:  .Nos  !c`ca!s c`nde sac real!zaclas as opera?6es de
recebimento,  classificagao  e envase  de ovos,  exlstirao  lavat6rios  de  maos  de  ago  inoxidavel,  com
torneiras acionadas a  pedal  por joelho ou  outro meio que  nao  utllize o fechamento manual,  providos
de sabao  llquido  inodoro,  papel  toalha  nao  reclclado e coletor de toalhas  usadas com  acionamento

por pedal; ou secadores de maos el6tricos
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9           CARACTERISTICAS GERAIS QUANTO AOS EQUIPAMENTOS

I.EQUIPAMENTOS    Na  Grania  Avlcola,   basicamente  compoem-se  de  ovosc6pio  e  mesas  de  ago
inoxidavel   Para a Unidade de Beneficiamento de Ovos, os equipamentos e utensnios, tais como mesas,
carrinhos,  prateleiras  e  outros  continentes  que  recebam  produtos  comestiveis,  deverao  ser  de  ago
inoxidavel   Caixas e bandejas poderao ser de plastico apropriado as finalidacles

11  DAS    CARACTERISTICAS    DOS    EQulpAMENTOS.    E    vedado    alterar    as    caracteristicas    dos
equipamentos,  bern como opera-los acima de suas capacidades,  sem a autorizagao do SIM.

Ill  LOCALIZACAO   DOS   EQUIPAMENTOS    A  Iocalizagao  dos   equipamentos  devera  obedecer  a   urn
fluxograma operacional racionallzado, observando-se os detalhes relativos a facilidade de higieniza9ao.

CARACTERISTICAS AGUAS DE ABASTECIMENTO:

10,       0   estabelecimento   devera   dispor   de   agua   em   quantidade   que   atenda   as   necessidades
industriais,  obedecidos  os  padr6es  de  potabilidade    Sera  exigida  a  cloraeao,  e  em  certos  casos,  o

previo tratamento complete, especialmente para as aguas de superficie  Os dep6sitos de agua tratada
deverao  permanecer fechados.  a  fim  de evitar possiveis contaminag6es.  As  mangueiras deverao  §er
mantidas em  suportes,  quando fora de  utilizagao.

11             TRATAMENTO   DE   EFLUENTES     No   momento   do   registro,    o   estabelecimento   devera
apresentar uma autorizagao concedida ou  isengao  pelo 6rgao de protegao ambiental  competente

ANEXOS E 0UTRAS  INSTALACOES:

12            VESTIARIOS   E   SANITARIOS.   Construidos   com   acesso   indeDendente   a   qualouer   outra
dependencia,  serao  sempre  de  alvenaria,  com  piso  e  paredes  impermeaveis  e  de  facil  higienizagao.
Suas dimens6es e instalag6es serao compativeis com o ntimero de trabalhadores do estabelecimento
Os vestiarios,  para troca e guarda de roupas,  sefao separados fisicamente atrav6s de parede, da area
dos  sanitarios   Serao  provldos  de  duchas  com  agua  quente,  box,  bancos,  cabides  e  armarios  em
ni]mero suficientes.
13.           Os sanitarjosserao semprede assentos eem nomerode uma privada paracada vinte homens
ou  uma  privada  para  cada  quinze  mulheres   Os  vestiarios  e  sanitarios  terao  sempre  a  sua  sai'da
lavat6rios  de  maos  com  torneiras  acionadas  a  pedal  ou  outro  meio  que  nao  utillze  as  maos,  providos
de sabao liquido  inodoro,  papel toalha nao  reciclavel e coletor de toalhas usadas,  tamb6m acionado a
pedal,  ou secadores de maos eletricos.
14.           Todas  as aberturas dos vestiarlos,  banheiros  e  sanitarios  serao  dimensionados  de  maneira  a

permitir  urn adequado  arejamento  do  ambiente  da  dependencia  e  serao  sempre  providas  de  telas  a
prova de lnsetos.

15.             UNiFORMES.

I                 Todo o pessoal que trabalha com produtos comestivels, desde a recebimento ate a expedi¢ao,
devefa  usar  unlformes  brancos  aprovados  pelo  SIM,  em  perfeito  estado  de  hlgiene  e  conserva¢ao,
sendo  calca, jaleco/ camiseta, gorro,  bone ou touca e botas

11.                 Quando  utilizados  protetores  impermeaveis,  estes  deverao  ser  de  pla§tlco  transparente  ou
branco,  proibindo-se o uso de lona ou similares  0 avental,  bern coma quajsquer outras pecas de uso

pessoal,  serao guardadas em  local  pr6prio
!il                  Prolbe-se a entrada de ope,rdrios r,os sar,i.tarios,  portando tais aventais.  O uso de toucas,  a jim

vdepr°P'8:roap::anr:::9ea::t::sC;:::°oS;sS:ruaeet¥:ebna:|Va°janmo:6emst:b°ei::i:°esntdo°ssseoxb°,nmsapseccu::n°mun,c,pa,,
em  clepenclencias  lndustriais,  e/ou  de  manipulagao,  e/ou  de expedigao  deverao  manter-se com  barba
aparada   livres de maquiagens e adomos

Rua Sao Luiz, 125 -Centro -CEP: 98898-000 -UBIRETAMA/RS
Fone:  (55) 2120-Ol80 -98140-0210  \\ \\_VI   uhiri't,tin"`  ginr  ln                           /



i-
ESTADO I)0 R1-O GRAN-DE DO S-u-L

MUNIciplo DE uBmETAMA

16             BA.RRE!R.A  SAN!T.A.F!.IA.  A  barre!ra  sanlt.aria  dlspora  c!e  lavac!or  de  botas  com  aglja  corrente,

escc>va  e  sabao;   e  pia  com  torneira  acionada  a  pedal  ou  ioelho,   sabao  llquido,   papel  toalha  nao
reclclavel  e  coletor  de  l`ixo  com  ac.ionamento  a  pedal  ou  secador  de  maos  eletr.ico  devendo  estar
localizada em todos os acessos para a  interior do estabelecimento.

17             ALMOXARIFADO:   Em   local  apropriado,   com   dimens6es  que  atendam   adequadamente  a

guarda de material de uso nas atividades do estabelecimento, assim como de embalagens, desde  que
separados dos outros materials.

18.            ESCRITORIO. O escrit6rio devera estar localizado fora do setor industrial.

19.          VAREJO: Asegao de varejo, quando existente, devera serafastacla de todas as dependencias
do estabelecimento,  localizada  preferentemente pr6xima as vias pablicas,  de forma  que o acesso de

pessoal  seja totalmente  independente  da  area  industrial.  Possuir  registro junta  ao  6rgao  de  vigilancia
sanitaria,
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