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LEI N° 4.571, DE 2 DE DEZEMBRO DE 2022.

Dispée sobre a manipulagao e/ou transformacao
artesanal de carnes por agougues, casas de
carnes, estabelecimentos de comércio varejista de
carnes in natura e/ou transformadas no Municipio
de Santo Angelo.

O PREFEITO MUNICIPAL DE SANTO ANGELO, Estado do Rio Grande do Sul, no
uso de suas atribuicées legais e em cumprimento ao disposto na Lei Organica do
Municipio,

FACO SABER, que a Camara Municipal de Vereadores aprovou, € eu sanciono a
seguinte,
LEI:

Art. 1° Esta Lei estabelece regramento sobre a manipulacdo e/ou transformagéao
artesanal de carnes por acgougues, casas de carnes, estabelecimentos de comércio
varejista de carnes in natura e/ou transformadas no Municipio de Santo Angelo.

Art. 2° Considera-se agougue, casa de carnes e estabelecimento de comercio
varejista de carnes in natura o estabelecimento dotado de instalagbes completas e
equipamentos adequados para desossa, manipulagdo, transformacédo artesanal e
comercializagéo no balcao para o consumidor final.

Paragrafo Gnico. As instalacbes de que trata o caput deste artigo deverao ser
compativeis com o volume diario de produgao.

Art. 3° A producgédo oriunda dos estabelecimentos de que trata esta Lei devera
contemplar a capacidade de comercializagdo de produtos no horario de funcionamento
diario da empresa.

Art. 4° Para efeitos desta Lei, entende-se por transformacgéo artesanal/manipulagao
o processo de transformagao de carne in natura resfriada.

Paragrafo unico. Somente sera permitida a abertura de embalagens de aves e seus
mildos, para a manipulagao artesanal, conforme previsto no caput deste artigo.

Art. 5° Sao considerados produtos de manipulagéo e/ou transformacéo artesanal.
| - alméndegas e hamburgueres;

Il - carnes temperadas;

[Il - carnes recheadas;

IV - quibes; y
V - bifes enrolados;
VI - bifes empanados;
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VII - miudos temperados;

VIII - carne moida;

IX- embutidos (salsichao, salame) e;

X - carne in natura e miidos de qualquer espécie que tenham sofrido qualquer
manipulagao ou transformacao.

Paragrafo Gnico. E proibido o congelamento do produto manipulado/artesanal.

Art. 6° Somente podem ser adicionados como ingredientes aos produtos carneos
artesanais sal (cloreto de sodio), agucar, vinagre, leite, ovos integrais desidratados,
condimentos puros de origem vegetal e corantes naturais.

| - Nao é permitido o uso de ovos e de leite in natura para a manipulagéo artesanal.

Il - Sao permitidos corantes de origem vegetal tais como agafrao (Crocus sativus L.),
curcuma (Curcuma longa L. e Curcuma tinctoria), cenoura (Daucus carota L.), urucum
(Bixa orelana), entre outros.

Il - Podem ser utilizados condimentos tais como alho, canela, cebola, cravo,
cominho, coentro, gengibre, louro, manjerona, menta, noz moscada, pimentas (preta,
branca, vermelha, caiana, malagueta, pimentao), paprica, salva (salvia), tomilho, hortela,
entre outros.

Art. 7° Na fabricagéo de produtos de transformacgéo artesanal, € proibida a utilizagao
de carne mecanicamente separada (CMS), sal de cura (nitrito e nitrato) e proteina nao
carnica.

Art. 8° Todos os produtos de origem animal devem ser procedentes de
estabelecimentos registrados no 6rgdo competente da Agricultura, ndo sendo permitido o
descongelamento de cortes congelados ou o congelamento de cortes resfriados, nem o
abate de animais.

Art. 9° Todos os produtos derivados do processo de transformacgao artesanal devem
ser acondicionados em equipamentos de frio, com temperatura de 0 a 7° C,
imediatamente apoés seu preparo, para exposi¢ao e venda a granel.

Paragrafo unico. A temperatura da sala de manipulacdo dos produtos artesanais
deve ser inferior a 16° C.

Art. 10. O estabelecimento, para fins de fiscalizagdo, devera ter no local um
responsavel com curso de Boas Praticas de Manipulagdo de Alimentos vigente, que
podera ser o proprietario ou um funcionario registrado.

Art. 11. Os agougues, casas de carnes e estabelecimentos de comércio varejista de .
carnes in natura e/ou transformadas deverdo satisfazer as condigbes basicas comuns &Q
como seguem: ;

| - as paredes e separagbes devem ser revestidas ou impermeabilizadas e
construidas para facilitar a higienizagao;
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Il - pisos devem ser impermeabilizados com material resistente e de facil
higienizagao, construidos de forma a facilitar a coleta das aguas residuais e a sua
drenagem,

lll - as janelas, portas e demais aberturas devem ser construidas e protegidas de
forma a prevenir a entrada de vetores e pragas e evitar o acumulo de sujidades;

IV - os ralos devem ser de facil higienizagao e sifonados;

V - deve haver luz natural ou artificial e ventilagdo adequada em todas as
dependéncias;

VI - as superficies em contato com alimentos devem ser lisas, integras,
impermeaveis, resistentes a corrosdo, de facil higienizagao e de material nao
contaminante;

VIl - equipamentos, utensilios, bancadas e demais superficies que entrem em
contato com os alimentos devem ser lavadas e desinfetadas a fim de prevenir a
contaminagao cruzada,

VIl - os coletores de residuos devem ter tampas de acionamento ndo manual e ser
em numero adequado, de acordo com a capacidade de processamento do
estabelecimento; e

IX - o fluxo de processamento deve ser ordenado, de maneira a evitar a
contaminagao cruzada do produto.

§1° E vedada a comunicagédo direta das dependéncias e locais onde se encontram
alimentos com sanitarios e locais de moradia.

§2° Deve ser instalado ao lado do local de produgao lavatério para higienizagao das
maos, provido de sabdo antisséptico liquido e de tubulagbes devidamente sifonadas que
levem as aguas residuais aos condutos de escoamento.

§3° Nao é permitido o uso de toalhas de tecido.

§4° Havendo a utilizagao de toalhas de papel, devera haver, em numero suficiente,
porta-toalhas e recipientes coletores com tampa de acionamento nao manual.

§5° E proibida a deposicado de aventais sobre mesas, equipamentos e outros, bem
como a circulagao dos funcionarios, portando aventais, em sanitarios.

Art. 12. Os equipamentos destinados ao processo de transformagao artesanal
devem ser de uso exclusivo para tal fim, estar em bom estado de conservagéao, sem sinais
de avarias ou oxidagao, sendo proibido o uso de materiais em madeira.

Art. 13. Além das demais disposi¢cdes ja constantes e aplicaveis nesta Lei, os
acougues, casas de carnes e estabelecimentos de comércio varejista de carnes in natura
e/ou transformadas devem possuir: )

| - ganchos de material inoxidavel, inécuo e intacto para sustentar a carne quando J</\
utilizados na desossa, bem como no acondicionamento em equipamentos de frio ou
balcées frigorificos; e
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Il - balcées frigorificos providos de portas apropriadas, mantidas obrigatoriamente
fechadas.

Art. 14. E proibido nos acougues, casas de carnes e estabelecimentos de comércio
varejista de carnes in natura e/ou transformadas:

| - o uso de machadinha;

Il - o abate de animais;

Il - a permanéncia de carnes na barra além do tempo minimo necessario para
proceder a desossa; e

IV - a venda de carnes exoticas, suinas, bovinas, bubalinas, ovinas, pescados, aves
e derivados que nao tenham sido provenientes de estabelecimentos submetidos a
inspecao pela autoridade sanitaria competente, sob pena de apreensao e multa.

Art. 15. Somente podera exercer a atividade de transformagao artesanal o
estabelecimento que estiver com seu Alvara Sanitario regular, o qual devera ser exposto
em local visivel e de facil acesso ao consumidor.

Paragrafo unico. Deverao ser interrompidos os procedimentos de transformacao
caso o Alvara de que trata o caput deste artigo estiver com o prazo de validade expirado
sem ter sido encaminhada a sua renovagéao, sob pena de lavratura de auto de infragao.

Art. 16. A autoridade sanitaria podera, a qualquer momento, interromper o processo
de transformacédo, quando as condigbes de autorizagdo nao estiverem sendo observadas
no local.

Art. 17. O descumprimento do disposto nesta Lei ensejard a autuagdo do
estabelecimento e a apreensao e inutilizagdo das carnes preparadas, transformadas e/ou
temperadas e, em caso de reincidéncia, a interdicdo do estabelecimento, sem prejuizo
das demais penalidades fixadas na legislagdo municipal, estadual e federal pertinente.

Art. 18. Por se tratar de produgao artesanal, e em volumes compativeis com a
comercializagdo do dia, a Fiscalizagdo devera adotar o sistema de Dupla Visita, sendo a
primeira visita, obrigatoriamente, orientativa.

| - A inobservancia do critério de Dupla Visita implicara nulidade do auto de infragao
lavrado em descumprimento ao disposto neste artigo.

Il - Nao sera aplicado o disposto no caput deste artigo quando houver fundada
suspeita de existéncia de produtos adulterados, falsificados ou impréprios para o
consumo, uso ou comercializagao, nos termos desta Lei.

Art. 19. Os estabelecimentos que ja se encontrarem instalados e funcionando
anteriormente a data da publicagao desta Lei e que ndo puderem atender integralmente
as suas disposigdes serao avaliados de forma a melhor se adequarem as disposigdes da
legislagao sanitaria vigente, tendo a Chefia do Departamento de Vigilancia Sanitaria da
Secretaria Municipal de Saude autonomia para sugerir a melhor solugédo, objetivando
minimizar os riscos a saude e preservar a saude da populagao.
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Art. 20. A pena de multa, graduada de acordo com a gravidade da infragéo e a
condicdo econdémica do infrator nos termos da Lei Federal n° 6.437, de 20 de agosto de
1977, sera aplicada mediante procedimento administrativo.

Art. 21. As inspecbes para desinterdicdo somente serdo realizadas mediante
protocolo de requerimento de desinterdicdo no Departamento de Vigildncia Sanitaria
Municipal, constando declaragdo da empresa de que todas as irregularidades apontadas
no auto de interdicao foram sanadas.

Art. 22. O Poder Executivo editara os atos necessarios com vistas a regulamentacao
do disposto nesta Lei.

Art. 23. As despesas com a execugdo desta Lei correrdao a conta de dotacgbes
orcamentarias préprias, suplementadas se necessario.

Art. 24. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagao.
REGISTRE-SE E PUBLIQUE-SE.

CENTRO ADMINISTRATIVO JO ALCEBIADES DE OLIVEIRA, em 2 de

dezembro de 2022.
- ‘ L

~

JACQUES GONCALVES BARBOSA
Prefeito
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