‘ = Estado do le;l Grande do Sul _
$4¥a5 I/ MUNICIPIO DE SAO MARTINHO
‘uJ CNPJ 87,613.087/0001-96

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

Contratacado via Pregdo Presencial - Itens para Merenda Escolar
IDENTIFICACAO DA DEMANDA
e Objeto: Aquisicdo de géneros alimenticios para merenda escolar das duas escolas

municipais

Modalidade: Pregdo Presencial (art. 74, Lei 14.133/2021)

Justificativa da Modalidade: A modalidade de Pregdo Presencial é justificada pela
natureza comum dos bens a serem adquiridos (géneros alimenticios padronizados),
permitindo a disputa pelo menor preco e a celeridade do processo, conforme previsto

no art. 29 da Lei n2 14.133/2021 para bens e servicos comuns.

Prazo de Vigéncia: 12 MESES

FUNDAMENTACAO LEGAL

e Lei Federal n214.133/2021 (Nova Lei de Licitagdes e Contratos)

e Lei Federal n211.947/2009 (PNAE - Programa Nacional de Alimentagdo Escolar)

e Resolucdo CD/FNDE n® 26/2013 (Diretrizes do PNAE)

e Lei Complementar n? 123/2006 (Estatuto Nacional da Microempresa e Empresa de
Pequeno Porte)

e LeiFederal n2 8.666/1993 (Dispositivos aplicaveis durante transi¢do, conforme art. 193
da Lei n® 14.133/2021)

e Portaria Interministerial n2 1.010/2006 (Promoc¢do da Alimentagdo Saudavel nas

Escolas)

ANALISE TECNICA CONFORME LEI 14.133/2021

4.1. Necessidade Publica (art. 62, Lei 14.133/2021)

A contratacdo de géneros alimenticios para a merenda escolar atende diretamente ao direito
constitucional a alimentagdo, garantindo o acesso a refeicGes adequadas e saudaveis para os
alunos da rede municipal de ensino. Esta acdo é fundamental para o cumprimento de metas

educacionais, contribuindo para o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem e o
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rendimento escolar, além de promover a formacgao de habitos alimentares saudaveis. A garantia

da seguranca alimentar e nutricional dos estudantes é uma prioridade publica inadiavel.

4.2. Viabilidade Técnica (art. 72, Lei 14.133/2021)

A viabilidade técnica da contratacdo é assegurada pela existéncia de um mercado fornecedor
consolidado de géneros alimenticios, capaz de atender as especificacdes e volumes
demandados. O Municipio de Sdo Martinho possui recursos humanos qualificados, incluindo a
nutricionista responsdvel, para a gestao e fiscalizacdo do contrato. A infraestrutura municipal de
armazenamento e distribuicdo, embora necessite de constante monitoramento, é considerada
adequada para o recebimento e distribuicdo dos produtos, garantindo a qualidade e a seguranca

dos alimentos.

4.3, Viabilidade Econdmico-Financeira (art. 82, Lei 14.133/2021)

A aquisicdo dos itens para merenda escolar serd financiada por recursos provenientes do Fundo
Nacional de Desenvolvimento da Educacdo (FNDE), no ambito do Programa Nacional de
Alimentacdo Escolar (PNAE), e complementada por dotagcdo orcamentdria prépria do Municipio
de Sdo Martinho. A estimativa de custos sera realizada com base em pesquisa de mercado e
histérico de precos, buscando a compatibilidade com os limites orgamentarios e a melhor
relagao custo-beneficio, em conformidade com os principios da economicidade e eficiéncia

previstos na Lei n® 14.133/2021.

4.4. Sustentabilidade (art. 92, Lei 14.133/2021)

Em alinhamento com os principios de sustentabilidade da Lei n? 14.133/2021 e as diretrizes do
PNAE, a contrata¢do priorizard a aquisicdo de produtos da agricultura familiar e do
empreendedor familiar rural, com o minimo de 30% do valor repassado pelo FNDE. Sera dada
preferéncia a produtos organicos ou agroecoldgicos, bem como a produtos locais e regionais,
visando reduzir o impacto ambiental do transporte e fomentar a economia local. Serdo

estabelecidas medidas para a reducdo de desperdicios e o uso consciente dos recursos.

ESPECIFICACOES TECNICAS
e 5.1. Caracteristicas Gerais
o Os produtos deverdo estar em conformidade com os Padrdes de Identidade e

Qualidade (P1Q) estabelecidos pela legislagdo vigente (MAPA, ANVISA).
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Os fornecedores deverdo comprovar a aplicagdo das Boas Praticas de
Fabricacdo (BPF) e/ou Boas Praticas de Manipulagdo (BPM).

A rotulagem nutricional devera seguir as normas da ANVISA, incluindo
informacgdes sobre ingredientes, valores nutricionais, data de fabricacdo e
validade.

No ato da entrega, os produtos deverdo apresentar, no minimo, 60% do prazo
de validade total.

Embalagens integras, limpas, sem sinais de violacdao, amassados ou ferrugem.

5.2. Grupos Alimentares

(@]
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Cereais, paes, tubérculos e raizes (ex: arroz, macarrao, pao, batata, mandioca)
Hortalicas e frutas (ex: alface, tomate, cenoura, banana, maca)

Leguminosas (ex: feijdo, lentilha)

Carnes e ovos (ex: carne bovina, frango, ovos)

Leite e derivados (ex: leite pasteurizado, iogurte, queijo)

Oleos e gorduras (ex: 6leo vegetal)

Aclcares e doces (uso restrito, conforme diretrizes nutricionais)

5.3. Requisitos Nutricionais

(@]

Os alimentos deverdo ser adequados as faixas etdrias dos alunos atendidos,
considerando suas necessidades nutricionais especificas.

As refei¢Oes deverdo apresentar distribuicdao equilibrada de macronutrientes
(carboidratos, proteinas e lipidios).

Deverao contribuir para o atendimento das recomendacdes didrias de vitaminas
e minerais.

Serdo estabelecidos limites para o teor de sddio, aglcares adicionados e
gorduras saturadas nos produtos processados e ultraprocessados, conforme as

diretrizes do PNAE.

METODOLOGIA DE CALCULO DOS QUANTITATIVOS

O calculo dos quantitativos de cada item serd realizado com base nos seguintes parametros:

Numero de alunos matriculados por escola e faixa etdria.
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e Numero de dias letivos previstos para o periodo de vigéncia do contrato.

e Porgdes por aluno/dia, conforme as recomendacgGes nutricionais do PNAE.

e Fator de corregdo para perdas (descasque, coc¢do, etc.), quando aplicavel.

e Formula geral: Quantidade = (N2 de alunos x N2 de dias letivos x Por¢do por aluno) x

Fator de correcao.
CRITERIOS DE ACEITA(;AO E CONTROLE DE QUALIDADE

7.1. Critérios Sensoriais
o Aspecto: Cor, brilho, forma, auséncia de sujidades ou corpos estranhos.
o Odor: Caracteristico do produto, sem odores estranhos (ranco, mofo,
putrefacdo).
o Sabor: Caracteristico do produto, sem sabores estranhos ou alterados.
o Textura: Consisténcia adequada ao tipo de alimento, sem sinais de
deterioracdo.
7.2. Critérios Fisico-Quimicos
o Teor de umidade, proteinas, lipidios, carboidratos, conforme PIQ.
o Acidez, pH, indice de perdxidos (para éleos e gorduras), quando aplicavel.
o Auséncia de residuos de agrotéxicos acima dos limites permitidos.
7.3. Critérios Microbioldgicos
o Conformidade com os padrdes microbioldgicos estabelecidos pela ANVISA para
alimentos.
o Auséncia de microrganismos patogénicos como Salmonella spp., Coliformes

termotolerantes, Staphylococcus aureus, entre outros, em niveis inaceitdveis.
ANALISE DE RISCO CONFORME ART. 16, LEI 14.133/2021

8.1. Riscos Identificados
o Oscilagdo de pregos de mercado dos géneros alimenticios, impactando o
orgamento.
o Sazonalidade de produtos agricolas, dificultando o fornecimento continuo de

itens frescos.
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o Interrupcdo no fornecimento por parte do contratado (faléncia, problemas
logisticos, etc.).

o Nao conformidade dos produtos entregues com as especificagdes técnicas e
sanitdrias.

o Problemas de armazenamento e conservacao dos alimentos nas escolas.

8.2. Medidas Mitigadoras

o Previsdo de clausulas de reajuste de precos por indices oficiais, conforme art.
135 da Lei n? 14.133/2021.

o Contratacdo por lotes separados, permitindo a substituicdo de fornecedores em
caso de falha.

o Exigéncia de garantias de execucdo contratual e aplicacdo de multas por
descumprimento.

o Fiscalizacdo rigorosa no recebimento dos produtos, com testes sensoriais e
laboratoriais.

o Capacitacdo continua das equipes escolares sobre boas praticas de
armazenamento e manipulagdo.

o Previsdao de plano de contingéncia para substituicdo de itens em caso de

desabastecimento.

IMPACTO SOCIAL E ECONOMICO
A contratagdo de géneros alimenticios para a merenda escolar gera um impacto social e
econdmico positivo significativo, incluindo:
e Geracdo de emprego e renda, especialmente para a agricultura familiar local e regional.
e Fortalecimento da economia local e desenvolvimento da cadeia produtiva de alimentos.
e Melhoria do desempenho escolar e da frequéncia dos alunos, ao garantir uma
alimentacdo adequada.

e Promocédo da saude e prevencdo de doencas relacionadas a ma alimentacao.

RECOMENDAGCOES TECNICAS
e Realizar pesquisa de pregos abrangente e detalhada, considerando diferentes fontes e

regides, para a estimativa de valor.
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Definir critérios de julgamento claros e objetivos no edital, priorizando a qualidade e a
sustentabilidade, além do menor preco.

Estabelecer a exigéncia de amostras padrdo dos produtos para avaliagcdo prévia e
comparagdo no recebimento.

Promover a capacitacdo continua da equipe responsdvel pelo recebimento,
armazenamento e preparo dos alimentos nas escolas.

Incentivar a participacao de cooperativas e associacdes da agricultura familiar.

CONCLUSAO

Com base na andlise técnica realizada, conclui-se pela viabilidade e necessidade da contratacao

de géneros alimenticios para a merenda escolar do Municipio de S3o Martinho. O processo esta

em conformidade com a Lei Federal n2 14.133/2021 e as diretrizes do PNAE, garantindo a

qualidade nutricional e a seguranca alimentar dos alunos. Recomenda-se o prosseguimento do

processo licitatorio, preferencialmente na modalidade de Pregdo Presencial, para a aquisicdo

dos itens.

SAO MARTINHO — RS, 27 DE JANEIRO DE 2026.

JULIANA CORREA PROBST ILGENFRITZ
NUTRICIONISTA



