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MUNICIPIO DE PORTO VERA CRUZ
Av. Humaita, n°® 672 — Fone:0xx55 2120-9200
CEP 98985 000 — Porto Vera Cruz — RS

EDITAL DE CHAMADA PUBLICA/PNAE N°01/2025

Municipio de Porto Vera Cruz - RS

Secretaria Municipal de Administracédo

Edital de Chamada Publica/PNAE — CPP n° 01/2025
Processo Administrativo n® 756/2025

AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS DIRETAMENTE DA AGRICULTURA
FAMILIAR E/OU DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL CONFORME 81° DO
ART.14 DA LEI N° 11.947/2009 E RESOLUCAO CD/FNDE N° 006/2020.

O MUNICIPIO DE PORTO VERA CRUZ, RS, pessoa juridica de
direito pablico interno, com sede na Avenida Humaita, 672, inscricdo no CNPJ sob o numero
91.105.452/0001-93, representado por seu Prefeito, Sr. Jaime Domingos Taffarel, no uso de suas
prerrogativas legais considerando o disposto no art. 14, da Lei n® 11.947/2009 e na Resolucéo
FNDE n° 06/2020, vem realizar Chamada Publica para aquisicdo de géneros alimenticios da
Agricultura Familiar e/ou do Empreendedor Familiar Rural, destinado ao atendimento do Programa
Nacional de Alimentacdo Escolar/PNAE. Os interessados (Grupos Formais, Informais ou
Fornecedores Individuais) deverdo apresentar os documentos de habilitacdo e Projeto de Venda no
periodo compreendido de 08 de abril a 30 de abril de 2025, na sede da Prefeitura Municipal de

Porto Vera Cruz - RS, no Setor de LicitacGes.

1-OBJETO
1.1. Aquisicdo de géneros alimenticios da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural

para o atendimento ao Programa Nacional de Alimentacdo Escolar - PNAE, conforme

especificacbes dos géneros alimenticios abaixo:

R$ R$

Quan ~
Item UNID. ESPECIFICACAO Unit. |TOTAL

t.

Abacate de primeira qualidade, com tamanho médio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. Al
polpa deve ser firme e a casca lisa, com brilho
1 15 KG [caracteristico, apresentando aspecto, odor e sabor tipicos da 7,02 | 105,30
variedade. Deve estar integro e consistente, com grau de
maturacdo adequado, permitindo a manipulacdo, o0
transporte e a conservacdo em condicOes ideais para o
consumo. Deve ser isento de material terroso, umidade
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externa anormal, residuos de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e lesGes fisicas ou mecénicas resultantes do
manuseio ou transporte. Ndo deve apresentar indicios de
germinacdo.Todos 0s produtos devem estar em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento deve ser realizado em embalagem
transparente e atoxica, que garanta a integridade e a
qualidade do produto.

70

UN

Abacaxi de primeira qualidade, com tamanho meédio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. Al
polpa deve ser firme e a casca espessa, de cor
verdeamarelada e com brilho caracteristico, apresentando
escamas duras e pontiagudas, tipicas da variedade. Deve
estar integro e consistente, com grau de maturacao
adequado, permitindo a manipulacdo, o transporte e a
conservacdo em condicGes ideais para 0 consumo. Deve ser|
isento de material terroso, umidade externa anormal,
residuos de fertilizantes, sujidades, parasitas, larvas e lesdes
fisicas ou mecanicas resultantes do manuseio ou transporte.
N&o deve apresentar indicios de germinacdo. Todos o0s
produtos devem estar em conformidade com a Resolugédo n°
12/78 da CNNPA. O acondicionamento deve ser realizado
em embalagem transparente e atoxica, que garanta a
integridade e a qualidade do produto.

10,10

707,00

20

KG

Abobora Cabotid de primeira qualidade, bem
desenvolvido, turgescente, firme, com casca resistente e
textura rugosa, com coloracdo verde escura uniforme,
apresentando tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie,
conforme os parametros estabelecidos pelo MAPA. Né&o
deve apresentar defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesdes,
cortes, manchas, deformacdes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolucdo n°® 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens

transparentes, atoxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

6,29

125,80

30

KG

Abobrinha de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloragdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme o0s

parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar

7,00

210,00
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defeitos fisicos ou mecénicos, como lesdes, cortes,
manchas, deformagfes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor|
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioracdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atdxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

100

UN

Alface de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloracdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme o0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesbes, cortes,
manchas, deformacbes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor|
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atoxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

4,85

485,00

KG

Alho de primeira qualidade, bem desenvolvido, turgescente,
firme e com coloracdo uniforme, apresentando tamanho, cor|
e aspecto tipicos da espécie, conforme os parametros
estabelecidos pelo MAPA. N&o deve apresentar defeitos
fisicos ou mecanicos, como lesBes, cortes, manchas,
deformagdes ou qualquer outro dano que comprometa a
aparéncia e a qualidade do produto. Deve estar livre de
sujidades, terra aderente, residuos de fertilizantes, parasitas
ou larvas e, quando aplicavel, as folhas também devem
atender a esses critérios de limpeza e qualidade. Deve
apresentar aroma, sabor e cor caracteristicos da variedade,
sem qualquer alteracdo ou sinais de deterioragdo. Os
produtos devem ser colhidos recentemente, no estagio

adequado de desenvolvimento, em conformidade com a

42,50

85,00
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Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. O acondicionamento
devera ser realizado em embalagens transparentes, atdxicas,
que assegurem a integridade e a qualidade dos produtos
durante o transporte e armazenamento, preservando suas
condicdes de frescor.

10

KG

Ameixa de primeira qualidade, com tamanho médio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. Al
polpa deve ser firme e a casca lisa, com brilho
caracteristico, apresentando aspecto, odor e sabor tipicos da|
variedade. Deve estar integro e consistente, com grau de
maturacdo adequado, permitindo a manipulacdo, o0
transporte e a conservagdo em condicOes ideais para o
consumo. Deve ser isento de material terroso, umidade
externa anormal, residuos de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e lesdes fisicas ou mecanicas resultantes do
manuseio ou transporte. Ndo deve apresentar indicios de
germinacdo. Todos 0s produtos devem estar em
conformidade com a Resolugéo n°® 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento deve ser realizado em embalagem
transparente e atdxica, que garanta a integridade e a
qualidade do produto.

15,50

155,00

50

KG

Banana Caturra de primeira qualidade, com tamanho
médio ou grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos
visiveis. A polpa deve ser firme e a casca lisa, com brilho
caracteristico, apresentando aspecto, odor e sabor tipicos da|
variedade. Deve estar integro e consistente, com grau de
maturacdo adequado, permitindo a manipulacdo, o0
transporte e a conservagdo em condicdes ideais para o
consumo. Deve ser isento de material terroso, umidade
externa anormal, residuos de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e lesdes fisicas ou mecanicas resultantes do
manuseio ou transporte. N&o deve apresentar indicios de
germinacdo. Todos o0s produtos devem estar em
conformidade com a Resolugdo n°® 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento deve ser realizado em embalagem
transparente e atoxica, que garanta a integridade e a
qualidade do produto.

6,23

311,50

30

KG

Batata doce de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloragdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme o0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesdes, cortes,
manchas, deformagfes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e

gualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor

5,84

175,20
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caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atéxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

10

100

KG

Bergamota de primeira qualidade, com tamanho médio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. Al
polpa deve ser firme e a casca lisa, com brilho
caracteristico, apresentando aspecto, odor e sabor tipicos da|
variedade. Deve estar integro e consistente, com grau de
maturacdo adequado, permitindo a manipulagdo, o0
transporte e a conservacdo em condicdes ideais para o
consumo. Deve ser isento de material terroso, umidade
externa anormal, residuos de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e lesdes fisicas ou mecénicas resultantes do
manuseio ou transporte. Ndo deve apresentar indicios de
germinacdo. Todos o0s produtos devem estar em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento deve ser realizado em embalagem
transparente e atoxica, que garanta a integridade e a
qualidade do produto.

6,30

630,00

11

50

KG

Beterraba de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloragdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme o0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecénicos, como lesdes, cortes,
manchas, deformagbes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atdxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

8,13

406,50

12

80

KG

Bolacha colonial devera ser fabricada com matéria-prima
de primeira qualidade, isenta de matéria terrosa, sujidades e
parasitas, em conformidade com a Resolugdo n°® 12/78 da

CNNPA. O produto deve apresentar textura crocante e

aspecto uniforme, com superficie regular e sem rachaduras

35,97

2.877,60
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excessivas. Nao deve apresentar sinais de umidade, bolores,
partes queimadas ou qualquer indicio de deterioracao.
Deverad ser fabricada no maximo 2 (dois) dias antes da
entrega, garantindo a crocancia e o frescor. O
acondicionamento deve ser realizado em embalagem
plastica resistente, atdxica, limpa e devidamente selada,
contendo a identificacdo da fabricante, a origem, a lista de
ingredientes, as informagGes nutricionais, os alergénicos, o
peso, o lote, a data de fabricacdo e o prazo de validade.

13

150

UN

Brocolis de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloracdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme 0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesbes, cortes,
manchas, deformagcbes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor|
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atdxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

8,73

1.309,50

14

20

KG

Cebola de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloragdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme 0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecénicos, como lesdes, cortes,
manchas, deformagbes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atdxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e

armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

4,79

95,80
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15

100

KG

Cenoura de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloragéo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme 0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nédo deve apresentar
defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesdes, cortes,
manchas, deformagfes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e| 773
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioracdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atdxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

773,00

16

30

KG

Chuchu de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloracdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme 0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesbes, cortes,
manchas, deformacbes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e 6,80
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolucdo n°® 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atdxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

204,00

17

20

UN

Condimento Cebolinha e salsa, em maco de
aproximadamente 150 gramas. De primeira qualidade, bem
desenvolvido, turgescente, firme e com coloragdo uniforme,
apresentando tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie,
conforme os parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao| 4 70
deve apresentar defeitos fisicos ou mecanicos, como lesdes,
cortes, manchas, deformagdes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de

fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as

94,00
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folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor|
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atéxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

18

130

UN

Couve-flor de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloragdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme o0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecénicos, como lesdes, cortes,
manchas, deformagfes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioracdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atdxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

9,33

1.212,90

19

30

UN

Couve-Galega de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloracdo uniforme, de caule
razoavelmente alto e folhas largas, apresentando tamanho,
cor e aspecto tipicos da espécie, conforme os parametros
estabelecidos pelo MAPA. N&o deve apresentar defeitos
fisicos ou mecanicos, como lesBes, cortes, manchas,
deformacgdes ou qualquer outro dano que comprometa a
aparéncia e a qualidade do produto. Deve estar livre de
sujidades, terra aderente, residuos de fertilizantes, parasitas
ou larvas e, quando aplicavel, as folhas também devem
atender a esses critérios de limpeza e qualidade. Deve
apresentar aroma, sabor e cor caracteristicos da variedade,
sem qualquer alteracdo ou sinais de deterioragdo. Os
produtos devem ser colhidos recentemente, no estagio
adequado de desenvolvimento, em conformidade com a
Resolugcdo n° 12/78 da CNNPA. O acondicionamento
devera ser realizado em embalagens transparentes, atoxicas,
que assegurem a integridade e a qualidade dos produtos

durante o fransporte e armazenamento, preservando suas

4,63

138,90
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condicdes de frescor.

20

150

UN

Cuca colonial deve ser fabricada com matéria-prima de
primeira qualidade, isenta de matéria terrosa, sujidades e
parasitas, conforme a Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. O
produto deve apresentar boa consisténcia de cozimento,
com formato retangular, volume caracteristico, superficie
arredondada, casca fina e miolo leve, com porosidades
uniformemente distribuidas. Ndo deve apresentar sinais de
umidade, bolores, partes queimadas ou deterioracdo. Deve
ser fabricada no maximo 2 dias antes da entrega, garantindo
frescor. Deve ser acondicionada em embalagem pléstical
resistente, atoxica, limpa, devidamente selada, com a
identificacio do  fabricante, origem, ingredientes,
informacdes nutricionais, alergénicos, peso, lote, data de
fabricacdo e validade.

16,07

2.410,50

21

10

KG

Feijdo preto de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloracdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme os
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesbes, cortes,
manchas, deformagcbes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atoxicas, que assegurem a integridade e 4
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

13,65

136,50

22

150

KG

Laranja De primeira qualidade, com tamanho médio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. A
polpa deve ser firme e a casca lisa, com brilho
caracteristico, apresentando aspecto, odor e sabor tipicos da|
variedade. Deve estar integro e consistente, com grau de
maturacdo adequado, permitindo a manipulacdo, o0
transporte e a conservagdo em condicOes ideais para o
consumo. Deve ser isento de material terroso, umidade
externa anormal, residuos de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e lesdes fisicas ou mecanicas resultantes do
manuseio ou transporte. Ndo deve apresentar indicios de
germinacdo. Todos 0s produtos devem estar em
conformidade com a Resolugéo n°® 12/78 da CNNPA. O

acondicionamento deve ser realizado em embalagem

7,57

1.135,50
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transparente e atoxica, que garanta a integridade e a
qualidade do produto.

23

40

KG

Mandioca deve apresentar-se em embalagem de 1 (um) kg,
de primeira qualidade, limpa, com casca, firme e
turgescente, com coloracdo uniforme e aspecto tipico da
espécie. Deve estar em perfeito estado de desenvolvimento,
colhida recentemente no estagio adequado de maturacéo,
conforme os parametros estabelecidos pelo MAPA e em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. Né&o
deve apresentar defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesoes,
manchas, deformagcbes ou qualquer outro dano que 5,67
comprometa sua aparéncia e qualidade. Deve estar
totalmente isenta de terra aderente, sujidades, residuos de
fertilizantes, parasitas e larvas. Deve possuir aroma, sabor e
cor caracteristicos da variedade, sem alteracGes ou sinais de
deterioracdo. O acondicionamento deve ser realizado em
embalagem transparente, atoxica, resistente e segura, que
preserve a integridade, o frescor e a qualidade do produto
durante o transporte e 0 armazenamento.

226,80

24

20

KG

Manga de primeira qualidade, com tamanho médio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. Al
polpa deve ser firme e a casca lisa, com brilho
caracteristico, apresentando aspecto, odor e sabor tipicos da|
variedade. Deve estar integro e consistente, com grau de
maturacdo adequado, permitindo a manipulacdo, o0
transporte e a conservagcdo em condicOes ideais para O
consumo. Deve ser isento de material terroso, umidade ¢ 72
externa anormal, residuos de fertilizantes, sujidades, ’
parasitas, larvas e lesdes fisicas ou mecanicas resultantes do
manuseio ou transporte. Ndo deve apresentar indicios de
germinacdo. Todos o0s produtos devem estar em
conformidade com a Resolugdo n°® 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento deve ser realizado em embalagem
transparente e atoxica, que garanta a integridade e a
qualidade do produto.

134,40

25

300

UN

Massa mini pizza deve ser fabricada com matéria-prima de
primeira qualidade, isenta de matéria terrosa, sujidades e
parasitas, em conformidade com a Resolugdo n°® 12/78 da

CNNPA. O produto deve apresentar textura lisa e elastica,
adequada ao tipo, sendo disponibilizado em discos prontos
para consumo, sem rachaduras ou quebras e com coloragéo
uniforme. N&o deve apresentar sinais de umidade excessiva, 171
bolores, partes queimadas ou qualquer indicio de
deterioracdo. A fabricacdo devera ocorrer no maximo 2
(dois) dias antes da entrega, garantindo o frescor e a
qualidade. O acondicionamento deve ser realizado em
embalagem pléastica resistente, atdxica, limpa e devidamente

selada, contendo a identificacdo da fabricante, a origem, a|

513,00
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lista de ingredientes, as informacgdes nutricionais, 0s
alergénicos, o peso, o lote, a data de fabricacdo e o prazo de
validade.

26

300

UN

Massa Panqueca deverd ser fabricada com matéria-prima
de primeira qualidade, isenta de matéria terrosa, sujidades e
parasitas, em conformidade com a Resolugdo n°® 12/78 da
CNNPA. O produto deve apresentar textura lisa e elastica,
adequada ao tipo, sendo disponibilizado em discos prontos
para consumo, sem rachaduras ou quebras e com coloracéo
uniforme. N&o deve apresentar sinais de umidade excessiva,
bolores, partes queimadas ou qualquer indicio de
deterioracdo. A fabricacdo deverd ocorrer no maximo 2
(dois) dias antes da entrega, garantindo o frescor e a
qualidade. O acondicionamento deve ser realizado em
embalagem plastica resistente, atoxica, limpa e devidamente
selada, contendo a identificacdo da fabricante, a origem, a
lista de ingredientes, as informacgBes nutricionais, 0s
alergénicos, o peso, o lote, a data de fabricacdo e o prazo de
validade.

2,56

768,00

27

30

KG

Melado deve ser oriundo de cana-de-agucar, de primeira
qualidade, isento de matéria terrosa, parasitas e qualquer
outra impureza. Deve ser batido, ndo escurecido, com
coloracdo e consisténcia tipicas do produto, sem sinais de
cristalizacdo ou deterioragdo. Deve ser acondicionado em
embalagem pléastica resistente, atoxica, limpa e devidamente
selada, com capacidade para 1 (um) kg. A embalagem deve
conter a identificacdo do fabricante, nome e endereco, datal
de fabricacdo, prazo de validade minimo de 12 (doze)
meses, e as demais informacGes exigidas pela legislacédo
vigente.

17,53

525,90

28

50

KG

Melancia de primeira qualidade, com tamanho médio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. A
polpa deve ser firme e a casca lisa, com brilho
caracteristico, apresentando aspecto, odor e sabor tipicos da|
variedade. Deve estar integro e consistente, com pedunculo
(quando houver) consistente e grau de maturacéo adequado,
permitindo a manipulacédo, o transporte e a conservagdo em
condi¢Oes ideais para o consumo. Deve ser isento de
material terroso, umidade externa anormal, residuos de
fertilizantes, sujidades, parasitas, larvas e lesdes fisicas ou
mecanicas resultantes do manuseio ou transporte. Ndo deve
apresentar indicios de germinacdo. Todos o0s produtos
devem estar em conformidade com a Resolugédo n°® 12/78 da|
CNNPA. O acondicionamento deve ser realizado em
embalagem transparente e atoxica, que garanta a integridade
e a qualidade do produto.

3,90

195,00

29

40

KG

Meldo de primeira qualidade, com tamanho médio ou

9,17

366,60
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grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. A
polpa deve ser firme e a casca de textura rugosa ou
reticulada, com brilho caracteristico, apresentando aspecto,
odor e sabor tipicos da variedade. Deve estar integro e
consistente, com grau de maturacdo adequado, permitindo a|
manipulagdo, o transporte e a conservacdo em condig¢oes
ideais para 0 consumo. Deve ser isento de material terroso,
umidade externa anormal, residuos de fertilizantes,
sujidades, parasitas, larvas e lesdes fisicas ou mecanicas
resultantes do manuseio ou transporte. N&o deve apresentar
indicios de germinacdo. Todos os produtos devem estar em
conformidade com a Resolugéo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento deve ser realizado em embalagem
transparente e atdxica, que garanta a integridade e a
qualidade do produto.

30

50

UN

Milho verde, espiga deve ser de primeira qualidade, bem
desenvolvido, turgescente e firme, apresentando tamanho,
cor e aspecto tipicos da espécie, conforme os parametros
estabelecidos pelo MAPA. Os grdos devem ser inteiros, ndo
amassados, de tamanho e coloragdo uniformes, isentos de
defeitos fisicos ou mecénicos, como lesdes, cortes,
manchas, ferrugem, deformagdes ou quaisquer outras
imperfeicdes que comprometam sua aparéncia e qualidade.
O produto deve estar livre de sujidades, terra aderente,
residuos de fertilizantes, parasitas ou larvas. Quando
aplicavel, as folhas que envolvem a espiga também devem
atender a esses critérios de limpeza e qualidade. Deve ser
colhido no estagio adequado de desenvolvimento, conforme
a Resolucdo n° 12/78 da CNNPA, e deve apresentar aroma,
sabor e cor caracteristicos da variedade, sem sinais de
alteracdo ou deterioracdo. O acondicionamento sera
realizado em embalagens transparentes e atoxicas, que
assegurem a integridade e qualidade do produto durante o
transporte e armazenamento, preservando suas condi¢des de
frescor e atendendo as exigéncias sanitarias vigentes.

1,25

62,50

31

10

KG

Morango de primeira qualidade, com tamanho médio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. Al
polpa deve ser firme e a casca ligeiramente rugosa,
recoberta por pequenas sementes douradas visiveis na
superficie, com brilho caracteristico, apresentando aspecto,
odor e sabor tipicos da variedade. Deve estar integro e
consistente, com grau de maturacao adequado, permitindo a|
manipulagéo, o transporte e a conservacdo em condigoes
ideais para o consumo. Deve ser isento de material terroso,
umidade externa anormal, residuos de fertilizantes,
sujidades, parasitas, larvas e lesdes fisicas ou mecanicas
resultantes do manuseio ou transporte. Ndo deve apresentar
indicios de germinacdo. Todos os produtos devem estar em

42,00

420,00
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conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento deve ser realizado em embalagem
transparente e atoxica, que garanta a integridade e a
qualidade do produto.

32

50

DZ

Ovo de galinha de casca vermelha, de tamanho médio,
pesando aproximadamente 50 gramas por unidade. Devem
estar isentos de sujidades, parasitas e qualquer outro tipo de
impureza, com registro no 6rgdo de inspecdo sanitéria
competente. N&o deverdo apresentar lesdes de origem
fisica, mecénica ou bioldgica, nem trincos ou rachaduras na
casca. Os ovos devem ser acondicionados em caixas de
papeldo ou isopor, com 12 (doze) unidades por embalagem,
garantindo a integridade do produto durante o transporte. O
prazo de validade deve ser de no minimo 10 (dez) dias a|
partir da data de fabricacao.

15,67

783,50

33

500

UN

Pdo cachorro quente deve ser produzido com matéria-
prima de primeira qualidade, isento de matéria terrosa,
sujidades ou parasitas, em conformidade com a Resolucao
n° 12/78 da CNNPA. Deve ser fresco e apresentar as
especificidades proprias do tipo, com textura adequada e
formato caracteristico. A superficie deve ser lisa, uniforme,
com aspecto macio e brilhante, sem sinais de umidade,
bolores ou partes queimadas. O miolo deve ser leve, com
porosidades bem distribuidas, garantindo boa consisténcial
de cozimento, e a casca deve ser fina, com o volume
compativel com o tipo de pdo. Deve ser produzido no
méaximo 2 (dois) dias antes da entrega, garantindo o frescor
do produto. O acondicionamento devera ser realizado em
embalagem pléastica resistente, atdxica, limpa e devidamente
selada, contendo as seguintes informacBes obrigatorias:
identificacdo do fabricante, origem, lista de ingredientes,
informacdes nutricionais, alergénicos, peso, numero do lote,
data de fabricacdo e prazo de validade.

1,23

615,00

34

100

UN

Pao de milho, deve ser produzido com matéria-prima de
primeira qualidade, isento de matéria terrosa, sujidades ou
parasitas, em conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da
CNNPA. Deve ser fresco e apresentar as especificidades
proprias do tipo, cortado em fatias com aproximadamente
50g cada, com textura adequada e formato caracteristico. A
superficie deve ser lisa, uniforme, com aspecto macio e
brilhante, sem sinais de umidade, bolores ou partes
queimadas. O miolo deve ser leve, com porosidades bem
distribuidas, garantindo boa consisténcia de cozimento, e a
casca deve ser fina, com o volume compativel com o tipo de
pdo. Deve ser produzido no maximo 2 (dois) dias antes da
entrega, garantindo o frescor do produto. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagem

plastica resistente, atoxica, limpa e devidamente selada,

11,87

1.187,00
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contendo as seguintes informacGes  obrigatorias:
identificacdo do fabricante, origem, lista de ingredientes,
informacdes nutricionais, alergénicos, peso, numero do lote,
data de fabricacdo e prazo de validade.

35

150

UN

Pao sanduiche, deve ser produzido com matéria-prima de
primeira qualidade, isento de matéria terrosa, sujidades ou
parasitas, em conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da
CNNPA. Deve ser fresco e apresentar as especificidades
proprias do tipo, cortado em fatias com aproximadamente
25¢ cada, com textura adequada e formato caracteristico. A
superficie deve ser lisa, uniforme, com aspecto macio e
brilhante, sem sinais de umidade, bolores ou partes
queimadas. O miolo deve ser leve, com porosidades bem
distribuidas, garantindo boa consisténcia de cozimento, € a
casca deve ser fina, com o volume compativel com o tipo de
pdo. Deve ser produzido no maximo 2 (dois) dias antes da|
entrega, garantindo o frescor do produto. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagem
plastica resistente, atoxica, limpa e devidamente selada,
contendo as  seguintes  informacbGes  obrigatorias:
identificacdo do fabricante, origem, lista de ingredientes,
informacdes nutricionais, alergénicos, peso, nimero do lote,
data de fabricacdo e prazo de validade.

11,68

1.752,00

36

500

UN

Pao francés, deve ser produzido com matéria-prima de
primeira qualidade, isento de matéria terrosa, sujidades ou
parasitas, em conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da
CNNPA. Deve ser fresco e apresentar as especificidades
préprias do tipo, com textura adequada e formato
caracteristico. A superficie deve ser lisa, uniforme, com
aspecto macio e brilhante, sem sinais de umidade, bolores
ou partes queimadas. O miolo deve ser leve, com
porosidades bem distribuidas, garantindo boa consisténcia
de cozimento, e a casca deve ser fina, com o volume
compativel com o tipo de pdo. Deve ser produzido no
méaximo 2 (dois) dias antes da entrega, garantindo o frescor
do produto. O acondicionamento devera ser realizado em
embalagem pléastica resistente, atoxica, limpa e devidamente
selada, contendo as seguintes informagdes obrigatorias:
identificacdo do fabricante, origem, lista de ingredientes,
informacdes nutricionais, alergénicos, peso, numero do lote,
data de fabricacdo e prazo de validade.

1,23

615,00

37

150

UN

Pao sovado zero lac, deve ser produzido com matéria-
prima de primeira qualidade, isento de matéria terrosa,
sujidades ou parasitas, em conformidade com a Resolucéo
n°® 12/78 da CNNPA. Deve ser fresco e apresentar as
especificidades préprias do tipo, cortado em fatias com
aproximadamente 50g cada, com textura adequada e

formato caracteristico. A superficie deve ser lisa, uniforme,

12,40

1.860,00
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com aspecto macio e brilhante, sem sinais de umidade,
bolores ou partes queimadas. O miolo deve ser leve, com
porosidades bem distribuidas, garantindo boa consisténcia
de cozimento, e a casca deve ser fina, com o volume
compativel com o tipo de pdo. Deve ser produzido no
méaximo 2 (dois) dias antes da entrega, garantindo o frescor
do produto. Deve ser zero lactose, ou seja, ndo contém
qualquer quantidade de leite ou derivados que possam
conter lactose, garantindo seguranca para pessoas Com
intolerancia a este componente. O acondicionamento devera
ser realizado em embalagem plastica resistente, atoxica,
limpa e devidamente selada, contendo as seguintes
informacdes obrigatdrias: identificacdo do fabricante,
origem, lista de ingredientes, informagdes nutricionais,
alergénicos, peso, numero do lote, data de fabricacdo e
prazo de validade.

38

30

KG

Pepino de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloragdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme o0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecénicos, como lesdes, cortes,
manchas, deformagfes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor|
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioracdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atdxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

7,03

210,90

39

20

KG

Péssego de primeira qualidade, com tamanho médio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. Al
polpa deve ser firme e a casca coberta por uma penugem

aveludada, apresentando aspecto, odor e sabor tipicos dal
variedade. Deve estar integro e consistente, com grau de
maturacdo adequado, permitindo a manipulagdo, o0
transporte e a conservagdo em condicOes ideais para o
consumo. Deve ser isento de material terroso, umidade
externa anormal, residuos de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e lesdes fisicas ou mecanicas resultantes do
manuseio ou transporte. N&o deve apresentar indicios de
germinacdo. Todos o0s produtos devem estar em

conformidade com a Resolucdo N° 12/78 da CNNPA. O

11,50

230,00
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acondicionamento deve ser realizado em embalagem
transparente e atdxica, que garanta a integridade e a
qualidade do produto.

40

100

KG

Repolho de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloracdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme o0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesbes, cortes,
manchas, deformacbes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor|
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolugdo n°® 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atéxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

4,83

483,00

41

30

KG

Tomate de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloragdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme o0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecénicos, como lesdes, cortes,
manchas, deformagfes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atoxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

8,13

243,90

42

10

KG

Vagem de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloragdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme o0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. N&o deve apresentar
defeitos fisicos ou mecanicos, como lesdes, cortes,
manchas, deformagfes ou qualquer outro dano que

comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve

12,83

128,30
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estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor|
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atdxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

R$ TOTAL.: 25.105,50

2 - DO RECEBIMENTO DOS DOCUMENTOS E DAS PROPOSTAS
2.1. Para participacdo da chamada publica, os interessados, deverdo apresentar os documentos de

habilitacdo e a sua proposta em envelopes distintos, lacrados, ndo transparentes, identificados,
respectivamente, como de n° 01 e n° 02, para 0 que se sugere a seguinte inscri¢éo:

Envelope n° 01 Envelope n° 02

AO MUNICIPIO DE PORTO VERA CRUZ / AO MUNICIPIO DE PORTO VERA

RS CRUZ/ RS
EDITAL DE CHAMADA PUBLICA N.° EDITAL DE CHAMADA PUBLICA N.°
01/2025 01/2025
ENVELOPE N.°01 - DOCUMENTOS ENVELOPE N.° 02 - PROPOSTA
PROPONENTE (NOME COMPLETO) PROPONENTE (NOME COMPLETO)

3 - DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO
3.1. Poderdo participar deste Chamamento Publico os Fornecedores Individuais, detentores de DAP

Fisica, ndo organizado em grupo; Grupos Informais de Agricultores Familiares, detentores de DAP
Fisica organizado em grupo e Grupos Formais da Agricultura Familiar e de Empreendedores
Familiares Rurais constituidos em Cooperativas e ou AssociagOes, detentores da Declaragdo de
Aptiddo ao Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar (DAP — Juridica),
conforme a Lei da Agricultura Familiar (PRONAF) e que atendam a todas as exigéncias constantes
deste Edital.

3.2. A participagdo desta chamada publica significa:
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3.2.1. Que os participantes leram este edital e conhecem e concordam plenamente com as
instrucdes, deveres e direitos aqui descritos.

3.2.3. Tem plena ciéncia de que ndo cabe, apds a apresentacdo da documentacdo e proposta,
alegacdo de desconhecimento de seus itens, das condigdes de fornecimento ou participagédo ou
questionamento quanto ao seu conteldo.

3.2.4. Antes apresentar seus documentos e suas propostas, 0s participantes deverédo ler atentamente

todo o edital, e demais documentos anexos.

4 - DOCUMENTOS PARA HABILITACAO — ENVELOPE N° 01
4.1. Dos Fornecedores Individuais, detentores de DAP Fisica, ndo organizados em grupo:

4.1.1. Prova de inscri¢do no Cadastro de Pessoa Fisica — CPF;

4.1.2. Extrato da DAP (Declaracdo de Aptiddo ao PRONAF) Fisica do agricultor familiar
participante, emitido nos ultimos 60 dias;

4.1.3. Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar e/ou Empreendedor
Familiar Rural para Alimentacdo Escolar com assinatura do agricultor participante (Anexo I11);
4.1.4. prova de atendimento de requisitos previstos em lei especifica, quando for o caso;

4.1.5. Declaracdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo oriundos de producgdo
prépria, relacionada no projeto de venda;

4.1.6. Para fornecedoras mulheres: Comprovacao de que a producdo provém de UFPA (Unidade
Familiar de Producdo Agraria) em nome da mulher, quando aplicavel (nota fiscal ou equivalente),
conforme Lei Federal n® 14.660/2023.

4.2. Dos Grupos Informais de agricultores familiares, detentores de DAP Fisica, organizados
em grupo:

4.2.1. Prova de inscricdo no Cadastro de Pessoa Fisica — CPF, de cada agricultor participante;

4.2.2. Extrato da DAP Fisica de cada agricultor familiar participante, emitido nos ultimos 60 dias;
4.2.3. Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar e/ou Empreendedor
Familiar Rural para Alimentag&o Escolar com assinatura de todos os agricultores participantes;
4.2.4. Prova de atendimento de requisitos previstos em lei especifica, quando for o caso; e

4.2.5. Declaracdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo produzidos pelos
agricultores familiares relacionados no projeto de venda; e

4.2.6. Para grupos informais de mulheres: Comprovacdo de que a producdo provem de UFPA
(Unidade Familiar de Producdo Agraria) em nome de mulheres em pelo menos 50% da aquisic¢&o,
guando aplicavel (nota fiscal ou equivalente), conforme Lei Federal n°® 14.660/2023.
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4.3. Dos Grupos Formais, detentores de DAP Juridica:

4.3.1. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ;

4.3.2. Extrato da DAP Juridica para associagcfes e cooperativas, emitido nos ultimos 60 dias;

4.3.3. Prova de regularidade com a Fazenda Federal, relativa & Seguridade Social e ao Fundo de
Garantia por Tempo de Servico — FGTS;

4.3.4. Copias do estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade registrada no o6rgéo
competente;

4.3.5. Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar para Alimentacdo Escolar,
assinada pelo seu representante legal;

4.3.6. A declaracdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo produzidos pelos
associados relacionados no projeto de venda;

4.3.7. Declaracdo do seu representante legal de responsabilidade pelo controle do atendimento do
limite individual de venda de seus cooperados/associados;

4.3.8. Declaracdo da Associacdo ou Cooperativa, firmada pelo seu representante, de que néo
emprega menor, em cumprimento ao inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo da Republica;

4.3.9. Para grupos formais de mulheres: Comprovacao de que pelo menos 50% da producdo provém
de UFPA em nome de mulheres, conforme exigido pela Lei n® 14.660/2023,;

4.3.10. Para produto de origem animal:

a) apresentar documentagdo comprobatéria de Servico de Inspecdo Sanitéria, podendo ser
municipal, estadual ou federal,

b) apresentar prova de regularidade da atividade perante o 6rgao ambiental competente;

4.4. Na auséncia ou desconformidade de qualquer desses documentos, fica facultado a abertura de
prazo para a regularizacdo da documentagéo.

Observagoes:

I. Devem constar nos Projetos de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar o nome,
0 CPF e n° da DAP Fisica de cada agricultor familiar fornecedor dos géneros constantes no Projeto.
Il. Os agricultores familiares, detentores de DAP Fisica, poderdo contar com uma Entidade
Articuladora (aquelas definidas pelo Ministério de Desenvolvimento Agrario — MDA ) que podera,
nesse caso, auxiliar na elaboracdo do Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura
Familiar para a Alimentacdo Escolar.

I11. Os documentos acima citados poderdo ser apresentados em original, por cOpia autenticada por

tabelido, por funcionario do Municipio ou publicacdo em 6rgdo da imprensa oficial. Sendo que 0s
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documentos extraidos de sistemas informatizados (internet) ficam sujeitos a verificacdo de sua

autenticidade.

5- DA PROPOSTA DE PRECOS (PROJETO DE VENDA) - ENVELOPE 02
5.1. Proposta de precos acompanhada do Projeto de venda de géneros alimenticios da Agricultura

Familiar para Alimentagéo escolar, devidamente preenchida, devendo obedecer ao que segue:

5.1.1. Ser formulada em 01 (uma) via, lacrado, sem emendas, rasuras e entrelinhas, contendo a
identificacdo da Cooperativa e ou Associacdo, datada e assinada em sua ultima folha por seu
representante legal.

5.1.2. Conter a descricdo completa dos géneros alimenticios ofertados, conforme objeto do presente
edital, bem como a quantidade a ser fornecida.

5.1.3. Os envelopes contendo os projetos de venda serdo abertos em sessdo publica ap6s o término
do prazo de apresentacao dos projetos.

5.1.4. O(s) projeto(s) de venda a ser (em) contratado (s) sera (&o) selecionado(s) conforme critérios
estabelecidos pelo art. 35 da Resolu¢do CD/FNDE n.° 006 de 08/05/2020.

5.1.5. Devem constar nos Projetos de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar o
nome, o CPF e n° da DAP Fisica de cada agricultor familiar fornecedor quando se tratar de
Fornecedor Individual ou Grupo Informal, e 0 CNPJ E DAP juridica da organizacdo produtiva
quando se tratar de Grupo Formal.

5.1.6. Na auséncia ou desconformidade de qualquer desses documentos constatada na abertura dos
envelopes poderad ser concedido abertura de prazo para sua regularizacdo de até 02 dias Uteis,

conforme analise da Comisséo Julgadora.

6 — DOS CRITERIOS DE ACEITABILIDADE E JULGAMENTO
6.1. Para selecdo, os projetos de venda habilitados serdo divididos em: grupo de projetos de

fornecedores locais, grupo de projetos do territorio rural, grupo de projetos do estado, e grupo de
propostas do Pais.

6.2. Entre 0s grupos de projetos, sera observada a seguinte ordem de prioridade para selecao:

6.2.1. O grupo de projetos de fornecedores locais tera prioridade sobre os demais grupos.

6.2.2. O grupo de projetos de fornecedores do territério rural tera prioridade sobre o do estado e do
Pais.

6.2.3. O grupo de projetos do estado tera prioridade sobre o do Pais.

6.3. Em cada grupo de projetos, serd observada a seguinte ordem de prioridade para selecéo:
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6.3.1. Os assentamentos de reforma agraria, as comunidades tradicionais indigenas e as
comunidades quilombolas, ndo havendo prioridade entre estes;

6.3.2. Os fornecedores de géneros alimenticios certificados como orgéanicos ou agroecoldgicos,
segundo a Lei n° 10.831, de 23 de dezembro de 2003;

6.3.3. Os Grupos Formais (organizacGes produtivas detentoras de Declaracdo de Aptiddo ao
PRONAF - DAP Juridica) sobre os Grupos Informais (agricultores familiares, detentores de
Declaracdo de Aptiddo ao PRONAF - DAP Fisica, organizados em grupos) e estes sobre os
Fornecedores Individuais (detentores de DAP Fisica);

6.4. Caso ndo obtenha as quantidades necessarias de produtos oriundos do grupo de projetos de
fornecedores locais, estas deverdo ser complementadas com os projetos dos demais grupos, de
acordo com os critérios de sele¢do e priorizacdo estabelecidos nos itens 6.1 e 6.2.

6.7. No caso de empate entre Grupos Formais, terdo prioridade organizagdes produtivas com maior
porcentagem de agricultores familiares e/ou empreendedores familiares rurais no seu quadro de
associados/ cooperados, conforme DAP Juridica.

6.8. Em caso de persisténcia de empate, serd realizado sorteio ou, em havendo consenso entre as
partes, poderd optar-se pela divisdo no fornecimento dos produtos a serem adquiridos entre as
organizac0es finalistas.

6.9. Serdo desclassificadas as propostas que se apresentarem em desconformidade com este Edital,

bem como com 0s precos superestimados ou inexequiveis.

7 - DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS
7.1. Declarados os vencedores habilitados, qualquer participante poderd manifestar, imediata e
motivadamente, a intencdo de recorrer, quando Ihe sera concedido o prazo de 05 (cinco) dias Uteis

para a apresentacao das raz6es do recurso.

8 — DAS AMOSTRAS DOS PRODUTOS

8.1. As amostras quando solicitadas serdo analisadas pelo (a) Nutricionista responsavel, que
observara como critério de avaliacdo, além das especificagcbes descritas para cada item, o
rendimento, a textura, o sabor e o custo/beneficio do produto.

8.2. A nédo apresentacdo das amostras ou apresentacdo em desacordo com as exigéncias deste Edital
implicaré na desclassificagdo do item e/ou da proposta.
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9 - DA ENTREGA
9.1. Os produtos deverdo ser entregues diretamente nas Escolas, Creches e Pré-Escolas (cidade e

interior), semanalmente de acordo com cronograma estabelecido pelo 6rgao responséavel (Secretaria
de Educacdo).

9.2. O produto que ndo corresponder as exigéncias desta Chamada Publica sera devolvido, ficando
o Fornecedor obrigado a substituir o produto diretamente nas Escolas Municipais, no prazo maximo
de 48 (quarenta e oito) horas apds ser notificado.

9.3. A fiscalizacdo da entrega e da qualidade dos produtos serd a cargo do Orgdo Competente

(Secretaria de Educacao e Cultura).

10 - DOS PRAZOS E DO CONTRATO
10.1. Esgotados todos os prazos legais, a Administracdo, no prazo de 05 (cinco) dias, convocara o

vencedor para assinar 0 contrato, sob pena de decair do direito a contratacdo, sem prejuizo das
san¢Oes previstas na Lei 14.133/2021.

10.2. O prazo de vigéncia do contrato sera da data da assinatura até 31/12/2025.

11 - DAS PENALIDADES
11.1. Pelo inadimplemento das obrigagdes, seja na condicdo de participante do chamamento publico

ou de contratante, conforme a infracdo, estardo sujeitas as seguintes penalidades:

a) deixar de manter a proposta (recusa injustificada para contratar): suspensdo do direito de licitar e
contratar com a Administracdo pelo prazo de 6 meses e multa de 10% sobre o valor estimado da
contratacao;

b) executar o contrato com atraso até o limite de 10 (dez) dias ou com outras irregularidades,
passiveis de corre¢do durante a execugdo e sem prejuizo ao resultado: adverténcia;

c) executar o contrato com atraso injustificado, até o limite de 60 (sessenta) dias, depois de
decorrido o prazo previsto na letra “c”, multa diaria de 0,5% sobre ao montante ndo adimplido do
contrato apos 0s quais sera considerado como inexecugéo contratual parcial. Dependendo do objeto
da licitacdo serd considerada inexecucao total;

d) inexecucdo parcial do contrato: suspensdo do direito de licitar e contratar com a Administragao
pelo prazo de 1 ano e multa de 8% sobre o valor correspondente ao montante ndo adimplido do
contrato acrescido da multa por atraso prevista na letra “c”;

e) inexecucdo total do contrato: suspensao do direito de licitar e contratar com a Administracéo pelo
prazo de 2 anos e multa de 10% sobre o valor atualizado do contrato acrescido da multa por atraso

prevista na letra “d”;
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f) causar prejuizo material resultante diretamente de execucdo contratual: declaracdo de
inidoneidade cumulada com a suspensdao do direito de licitar e contratar com a Administracdo
Publica pelo prazo de 5 anos e multa de 10 % sobre o valor atualizado do contrato.
11.2. As penalidades serdo registradas no cadastro da contratada, quando for o caso.
11.3. Nenhum pagamento serd efetuado pela Administracdo enquanto pendente de liquidacédo
qualquer obrigacdo financeira que for imposta ao fornecedor em virtude de penalidade ou

inadimpléncia contratual.

12- DO PAGAMENTO
12.1. O pagamento serd efetuado em até 10 (dez) dias apds a entrega dos produtos, mediante a

apresentacdo da fatura conferida e assinada com a confirmacdo do recebimento correspondente aos
itens fornecidos.

12.2. O pagamento sera efetuado somente via movimentacéo eletronica.

13 - DAS OBRIGACOES

13.1. DO CONTRATANTE:

a) Fiscalizar as mercadorias ora recebidas, e consequentemente liberar as Notas Fiscais atestadas;

b) Paralisar ou suspender, a qualquer tempo, o fornecimento do objeto ora contratado, de forma
parcial ou total, mediante pagamento Unico e exclusivo do que foi entregue;

c) Efetuar os pagamentos na forma e prazo previstos neste contrato.

13.2. DA CONTRATADA: ]
a) Efetuar a entrega dos géneros alimenticios de acordo com o cronograma estabelecido pelo Orgéo

Competente (Secretaria Municipal de Educacao e Cultura).

b) Transportar os géneros alimenticios conforme as normas da Legislacdo da Vigilancia Sanitéria,
para garantir a integridade e a qualidade dos produtos.

c) Responsabilizar-se por todos os encargos tributérios, sociais, trabalhistas e previdenciarios.

d) Né&o subcontratar, ceder ou transferir, total ou parcial, o0 objeto deste edital.

e) Sera de responsabilidade do proponente o ressarcimento de eventuais prejuizos decorrentes de ma
qualidade dos produtos ou por atraso no fornecimento.

f) E de exclusiva responsabilidade da CONTRATADA, além do seu trabalho, 0 pessoal e 0s
equipamentos necessarios para o fornecimento dos referidos géneros alimenticios, ndo respondendo

0 CONTRATANTE pelos encargos trabalhistas, nem perante os fornecedores da mesma, bem como
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perante os Orgaos arrecadadores de quaisquer outros encargos e, ainda, por quaisquer acidentes que,

por ventura, possam ocorrer durante a vigéncia do presente.

14 - DA DOTACAO ORCAMENTARIA

14.1. As despesas decorrentes do objeto desta licitacdo correrdo a conta das seguintes dotacGes
orcamentarias:

Secretaria Municipal de Educacéo e Cultura

Projeto: 2130 Merenda Escolar ao Educando Fundamental
0552.01 3390 30 00 00 00 Material de Consumo

0552.01S 3390 30 00 00 00 Material de Consumo

0552.04 3390 30 00 00 000 Material de Consumo

0500 3390 30 00 00 000 Material de Consumo

Projeto: 2131 Merenda Escolar ao Educando Educacéo Infantil
0552.02 3390 30 00 00 00 Material de Consumo

0552.02S 3390 30 00 00 00 Material de Consumo

0552.03 3390 30 00 00 00 Material de Consumo

0552.03S 3390 30 00 00 00 Material de Consumo

0500 3390 30 00 00 000 Material de Consumo

15 - DISPOSICOES GERAIS
15.1. N&o serdo aceitas propostas com valores superiores aos valores estipulados na planilha

géneros alimenticios para alimentacdo escolar;

15.2. Em todas as fases do presente Edital serdo observadas as normas previstas na Lei n°
11.947/2009 e Resolu¢do FNDE n° 006/2020.

15.3. Nao serdo consideradas as propostas que deixarem de atender qualquer das disposi¢des do
presente edital;

15.4. Os produtos alimenticios deverdo atender ao disposto na legislagéo sanitaria (federal, estadual
ou municipal) especifica para os alimentos de origem animal e vegetal.

15.5. O limite individual de venda do agricultor familiar e do empreendedor familiar rural para a
alimentacdo escolar devera respeitar o valor maximo de R$40.000,00 (quarenta mil reais), por
DAP/Ano/Entidade Executora.

15.6. Do contrato a ser assinado com vencedores da presente licitacdo, constardo as clausulas
necessarias previstas no art. 89 e seguintes da Lei n® 14.133/2021, e a possibilidade de rescisdo do

contrato, na forma determinada no Capitulo V11 da Lei Federal n.° 14.133/2021, e alteracdes.
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15.7. Ocorrendo decretacdo de feriado ou qualquer fato superveniente que impeca a realizacéo de
ato do certame na data marcada, a data constante deste edital sera transferida, automaticamente, para

o0 primeiro dia Util ou de expediente normal subsequente ao ora fixado.

15.8. Maiores informagdes atavés do e-mail: licitacao@portoveracruz.rs.gov.br.

16 — ANEXOS

16.1 — Constituem anexos e fazem parte integrante deste edital:
ANEXO I — Minuta de contrato.

ANEXO Il — Modelo de Proposta para os Grupos Formais.
ANEXO 111 - Modelo de Proposta para os Grupos Informais.

Porto Vera Cruz, RS, 07 de abril de 2025.

Jaime Domingos Taffarel
Prefeito Municipal
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ANEXO |

MINUTA DE CONTRATO N° 12025

CONTRATANTE: o Municipio de Porto Vera Cruz, RS, Pessoa Juridica de Direito
Publico Interno com sede na Avenida Humaita, 672, nesta cidade de Porto Vera Cruz (RS),
inscricdo no CNPJ sob o nimero 91.105.452/0001-93, representado por seu Prefeito Municipal, Sr.
Jaime Domingos Taffarel, CPF 245.720.630-87, residente nesta cidade de Porto Vera Cruz — RS.

CONTRATADA: , inscrita no CNPJ/CPF n° ,

domiciliado a rua/avenida , n° , Bairro , N0 Municipio de

O presente contrato, tem seu respectivo fundamento e finalidade na consecucdo do
objeto contratado, descrito abaixo, na forma do Edital de Chamada Publica n° 01/2025, de acordo
com as disposicOes da Lei 11.947/2009 e da Lei 14.133/2021, Processo Administrativo n°
756/2025, e pelas clausulas expressas, definidoras dos direitos, obrigacdes e responsabilidades das

partes.

CLAUSULA PRIMEIRA: DO OBJETO
1. O presente contrato tem por objeto o fornecimento de géneros alimenticios da Agricultura

Familiar e do Empreendedor Familiar Rural para compor cardapio da Merenda Escolar das Escolas

Municipais, conforme descri¢cdo e quantidades abaixo:

R$ R$

Quan X
Item UNID. ESPECIFICACAO Unit. I TOTAL

t.

Abacate de primeira qualidade, com tamanho meédio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. Al
polpa deve ser firme e a casca lisa, com brilho
caracteristico, apresentando aspecto, odor e sabor tipicos da|
variedade. Deve estar integro e consistente, com grau de
maturacdo adequado, permitindo a manipulagdo, o0
1 | 15 | KG fransporte e a conservagio em condicdes ideais para o
consumo. Deve ser isento de material terroso, umidade
externa anormal, residuos de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e lesdes fisicas ou mecanicas resultantes do
manuseio ou transporte. Ndo deve apresentar indicios de
germinacdo.Todos o0s produtos devem estar em
conformidade com a Resolucdo n°® 12/78 da CNNPA. O
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acondicionamento deve ser realizado em embalagem
transparente e atdxica, que garanta a integridade e a
qualidade do produto.

70

UN

Abacaxi de primeira qualidade, com tamanho médio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. A
polpa deve ser firme e a casca espessa, de cor
verdeamarelada e com brilho caracteristico, apresentando
escamas duras e pontiagudas, tipicas da variedade. Deve
estar integro e consistente, com grau de maturacdo
adequado, permitindo a manipulagdo, o transporte e a
conservacdo em condicGes ideais para o consumo. Deve ser|
isento de material terroso, umidade externa anormal,
residuos de fertilizantes, sujidades, parasitas, larvas e lesdes
fisicas ou mecénicas resultantes do manuseio ou transporte.
N&o deve apresentar indicios de germinacdo. Todos 0s
produtos devem estar em conformidade com a Resolugdo n°
12/78 da CNNPA. O acondicionamento deve ser realizado
em embalagem transparente e atdxica, que garanta a
integridade e a qualidade do produto.

20

KG

Abdbora Cabotia de primeira qualidade, bem
desenvolvido, turgescente, firme, com casca resistente e
textura rugosa, com coloracdo verde escura uniforme,
apresentando tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie,
conforme os parametros estabelecidos pelo MAPA. Né&o
deve apresentar defeitos fisicos ou mecanicos, como leses,
cortes, manchas, deformacgdes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolugdo n°® 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens

transparentes, atdxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

30

KG

Abobrinha de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloragdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme o0s
pardmetros estabelecidos pelo MAPA. N&o deve apresentar
defeitos fisicos ou mecanicos, como lesdes, cortes,
manchas, deformagfes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de

fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as




ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL

MUNICIPIO DE PORTO VERA CRUZ
Av. Humaita, n°® 672 — Fone:0xx55 2120-9200
CEP 98985 000 — Porto Vera Cruz — RS

folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor|
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolugdo n°® 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atéxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

100

UN

Alface de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloragdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme o0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecénicos, como lesdes, cortes,
manchas, deformagfes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor|
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioracdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atdxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

KG

Alho de primeira qualidade, bem desenvolvido, turgescente,
firme e com coloracdo uniforme, apresentando tamanho, cor|
e aspecto tipicos da espécie, conforme os parametros
estabelecidos pelo MAPA. N&o deve apresentar defeitos
fisicos ou mecanicos, como lesdes, cortes, manchas,
deformagdes ou qualquer outro dano que comprometa a
aparéncia e a qualidade do produto. Deve estar livre de
sujidades, terra aderente, residuos de fertilizantes, parasitas
ou larvas e, quando aplicavel, as folhas também devem
atender a esses critérios de limpeza e qualidade. Deve
apresentar aroma, sabor e cor caracteristicos da variedade,
sem qualquer alteracdo ou sinais de deterioragdo. Os
produtos devem ser colhidos recentemente, no estagio
adequado de desenvolvimento, em conformidade com a
Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. O acondicionamento
devera ser realizado em embalagens transparentes, atoxicas,
que assegurem a integridade e a qualidade dos produtos
durante o transporte e armazenamento, preservando suas

condicdes de frescor.
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10

KG

Ameixa de primeira qualidade, com tamanho médio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. Al
polpa deve ser firme e a casca lisa, com brilho
caracteristico, apresentando aspecto, odor e sabor tipicos da
variedade. Deve estar integro e consistente, com grau de
maturacdo adequado, permitindo a manipulacdo, o0
transporte e a conservacdo em condicdes ideais para o
consumo. Deve ser isento de material terroso, umidade
externa anormal, residuos de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e lesdes fisicas ou mecénicas resultantes do
manuseio ou transporte. Ndo deve apresentar indicios de
germinacdo. Todos o0s produtos devem estar em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento deve ser realizado em embalagem
transparente e atoxica, que garanta a integridade e a
qualidade do produto.

50

KG

Banana Caturra de primeira qualidade, com tamanho
médio ou grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos
visiveis. A polpa deve ser firme e a casca lisa, com brilho
caracteristico, apresentando aspecto, odor e sabor tipicos da|
variedade. Deve estar integro e consistente, com grau de
maturacdo adequado, permitindo a manipulacdo, o0
transporte e a conservacdo em condicdes ideais para o
consumo. Deve ser isento de material terroso, umidade
externa anormal, residuos de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e lesdes fisicas ou mecanicas resultantes do
manuseio ou transporte. Ndo deve apresentar indicios de
germinacdo. Todos o0s produtos devem estar em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento deve ser realizado em embalagem
transparente e atoxica, que garanta a integridade e a
qualidade do produto.

30

KG

Batata doce de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloragdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme 0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecénicos, como lesdes, cortes,
manchas, deformagbes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O

acondicionamento devera ser realizado em embalagens
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transparentes, atoxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

10

100

KG

Bergamota de primeira qualidade, com tamanho médio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. A
polpa deve ser firme e a casca lisa, com brilho
caracteristico, apresentando aspecto, odor e sabor tipicos da|
variedade. Deve estar integro e consistente, com grau de
maturacdo adequado, permitindo a manipulacdo, o0
transporte e a conservagdo em condicOes ideais para o
consumo. Deve ser isento de material terroso, umidade
externa anormal, residuos de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e lesdes fisicas ou mecanicas resultantes do
manuseio ou transporte. Ndo deve apresentar indicios de
germinacdo. Todos 0s produtos devem estar em
conformidade com a Resolugéo n°® 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento deve ser realizado em embalagem
transparente e atdxica, que garanta a integridade e a
qualidade do produto.

11

50

KG

Beterraba de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloracdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme 0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Ndo deve apresentar
defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesbes, cortes,
manchas, deformacbes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor|
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioracdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolucdo n°® 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atoxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

12

80

KG

Bolacha colonial devera ser fabricada com matéria-prima
de primeira qualidade, isenta de matéria terrosa, sujidades e
parasitas, em conformidade com a Resolugdo n°® 12/78 da

CNNPA. O produto deve apresentar textura crocante e
aspecto uniforme, com superficie regular e sem rachaduras
excessivas. Nao deve apresentar sinais de umidade, bolores,
partes queimadas ou qualquer indicio de deterioracao.
Deverad ser fabricada no maximo 2 (dois) dias antes da
entrega, garantindo a crocancia e o frescor. O

acondicionamento deve ser realizado em embalagem
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plastica resistente, atoxica, limpa e devidamente selada,
contendo a identificacdo da fabricante, a origem, a lista de
ingredientes, as informacGes nutricionais, os alergénicos, o
peso, o lote, a data de fabricacdo e o prazo de validade.

13

150

UN

Brécolis de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloragdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme o0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nédo deve apresentar
defeitos fisicos ou mecénicos, como lesdes, cortes,
manchas, deformagfes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioracdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atdxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

14

20

KG

Cebola de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloracdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme o0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesbes, cortes,
manchas, deformacbes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor|
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolucdo n°® 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atoxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

15

100

KG

Cenoura de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloracdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme o0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecénicos, como lesdes, cortes,

manchas, deformacfes ou qualquer outro dano que
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comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioracdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atdxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

16

30

KG

Chuchu de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloracdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme o0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesbes, cortes,
manchas, deformacbes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolucdo n°® 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atéxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

17

20

UN

Condimento Cebolinha e salsa, em maco de
aproximadamente 150 gramas. De primeira qualidade, bem
desenvolvido, turgescente, firme e com coloragdo uniforme,
apresentando tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie,
conforme os parametros estabelecidos pelo MAPA. Néo
deve apresentar defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesdes,
cortes, manchas, deformagdes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em

conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. O
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acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atoxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

18

130

UN

Couve-flor de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloragdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme o0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nédo deve apresentar
defeitos fisicos ou mecénicos, como lesdes, cortes,
manchas, deformagfes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioracdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atdxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

19

30

UN

Couve-Galega de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloracdo uniforme, de caule
razoavelmente alto e folhas largas, apresentando tamanho,
cor e aspecto tipicos da espécie, conforme os parametros
estabelecidos pelo MAPA. N&o deve apresentar defeitos
fisicos ou mecanicos, como lesBes, cortes, manchas,
deformagdes ou qualquer outro dano que comprometa a
aparéncia e a qualidade do produto. Deve estar livre de
sujidades, terra aderente, residuos de fertilizantes, parasitas
ou larvas e, quando aplicavel, as folhas também devem
atender a esses critérios de limpeza e qualidade. Deve
apresentar aroma, sabor e cor caracteristicos da variedade,
sem qualquer alteracdo ou sinais de deterioragdo. Os
produtos devem ser colhidos recentemente, no estagio
adequado de desenvolvimento, em conformidade com a
Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O acondicionamento
deverd ser realizado em embalagens transparentes, atoxicas,
que assegurem a integridade e a qualidade dos produtos
durante o transporte e armazenamento, preservando suas
condicdes de frescor.

20

150

UN

Cuca colonial deve ser fabricada com matéria-prima de
primeira qualidade, isenta de matéria terrosa, sujidades e
parasitas, conforme a Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. O
produto deve apresentar boa consisténcia de cozimento,

com formato retangular, volume caracteristico, superficie




ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL

MUNICIPIO DE PORTO VERA CRUZ
Av. Humaita, n°® 672 — Fone:0xx55 2120-9200
CEP 98985 000 — Porto Vera Cruz — RS

arredondada, casca fina e miolo leve, com porosidades
uniformemente distribuidas. Nao deve apresentar sinais de
umidade, bolores, partes queimadas ou deterioracdo. Deve
ser fabricada no maximo 2 dias antes da entrega, garantindo
frescor. Deve ser acondicionada em embalagem pléstical
resistente, atoxica, limpa, devidamente selada, com a
identificacio do  fabricante, origem, ingredientes,
informacdes nutricionais, alergénicos, peso, lote, data de
fabricacdo e validade.

21

10

KG

Feijdo preto de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloracdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme os
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesbes, cortes,
manchas, deformacbes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atdxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

22

150

KG

Laranja De primeira qualidade, com tamanho médio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. A
polpa deve ser firme e a casca lisa, com brilho
caracteristico, apresentando aspecto, odor e sabor tipicos da|
variedade. Deve estar integro e consistente, com grau de
maturacdo adequado, permitindo a manipulacdo, o0
transporte e a conservagdo em condicOes ideais para o
consumo. Deve ser isento de material terroso, umidade
externa anormal, residuos de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e lesdes fisicas ou mecanicas resultantes do
manuseio ou transporte. Ndo deve apresentar indicios de
germinacdo. Todos o0s produtos devem estar em
conformidade com a Resolugéo n°® 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento deve ser realizado em embalagem
transparente e atoxica, que garanta a integridade e a
qualidade do produto.

23

40

KG

Mandioca deve apresentar-se em embalagem de 1 (um) kg,
de primeira qualidade, limpa, com casca, firme e
turgescente, com coloragdo uniforme e aspecto tipico da

espécie. Deve estar em perfeito estado de desenvolvimento,
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colhida recentemente no estagio adequado de maturacéo,
conforme os parametros estabelecidos pelo MAPA e em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. Né&o
deve apresentar defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesoes,
manchas, deformacbes ou qualquer outro dano que
comprometa sua aparéncia e qualidade. Deve estar
totalmente isenta de terra aderente, sujidades, residuos de
fertilizantes, parasitas e larvas. Deve possuir aroma, sabor e
cor caracteristicos da variedade, sem alteracGes ou sinais de
deterioracdo. O acondicionamento deve ser realizado em
embalagem transparente, atoxica, resistente e segura, que
preserve a integridade, o frescor e a qualidade do produto
durante o transporte e 0 armazenamento.

24

20

KG

Manga de primeira qualidade, com tamanho médio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. A
polpa deve ser firme e a casca lisa, com brilho
caracteristico, apresentando aspecto, odor e sabor tipicos da|
variedade. Deve estar integro e consistente, com grau de
maturacdo adequado, permitindo a manipulacdo, o0
transporte e a conservagcdo em condicOes ideais para O
consumo. Deve ser isento de material terroso, umidade
externa anormal, residuos de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e lesdes fisicas ou mecanicas resultantes do
manuseio ou transporte. Ndo deve apresentar indicios de
germinacdo. Todos 0s produtos devem estar em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento deve ser realizado em embalagem
transparente e atdxica, que garanta a integridade e a
qualidade do produto.

25

300

UN

Massa mini pizza deve ser fabricada com matéria-prima de
primeira qualidade, isenta de matéria terrosa, sujidades e
parasitas, em conformidade com a Resolugdo n°® 12/78 da
CNNPA. O produto deve apresentar textura lisa e elastica,
adequada ao tipo, sendo disponibilizado em discos prontos
para consumo, sem rachaduras ou quebras e com coloragéo
uniforme. N&o deve apresentar sinais de umidade excessiva,
bolores, partes queimadas ou qualquer indicio de
deterioracdo. A fabricacdo devera ocorrer no maximo 2
(dois) dias antes da entrega, garantindo o frescor e a
qualidade. O acondicionamento deve ser realizado em
embalagem pléastica resistente, atdxica, limpa e devidamente
selada, contendo a identificacdo da fabricante, a origem, a
lista de ingredientes, as informagdes nutricionais, 0s
alergénicos, o peso, o lote, a data de fabricacdo e o prazo de
validade.

26

300

UN

Massa Panqueca devera ser fabricada com matéria-prima
de primeira qualidade, isenta de matéria terrosa, sujidades e

parasitas, em conformidade com a Resolucdo n°® 12/78 da
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CNNPA. O produto deve apresentar textura lisa e elastica,
adequada ao tipo, sendo disponibilizado em discos prontos
para consumo, sem rachaduras ou quebras e com coloracéo
uniforme. N&o deve apresentar sinais de umidade excessiva,
bolores, partes queimadas ou qualquer indicio de
deterioracdo. A fabricacdo deverd ocorrer no maximo 2
(dois) dias antes da entrega, garantindo o frescor e a
qualidade. O acondicionamento deve ser realizado em
embalagem pléastica resistente, atoxica, limpa e devidamente
selada, contendo a identificacdo da fabricante, a origem, a
lista de ingredientes, as informacgBes nutricionais, 0s
alergénicos, o peso, o lote, a data de fabricacdo e o prazo de
validade.

27

30

KG

Melado deve ser oriundo de cana-de-agucar, de primeira
qualidade, isento de matéria terrosa, parasitas e qualquer
outra impureza. Deve ser batido, ndo escurecido, com
coloracdo e consisténcia tipicas do produto, sem sinais de
cristalizacdo ou deterioragdo. Deve ser acondicionado em
embalagem pléastica resistente, atoxica, limpa e devidamente
selada, com capacidade para 1 (um) kg. A embalagem deve
conter a identificacdo do fabricante, nome e endereco, datal
de fabricacdo, prazo de validade minimo de 12 (doze)
meses, e as demais informacBes exigidas pela legislacédo
vigente.

28

50

KG

Melancia de primeira qualidade, com tamanho médio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. Al
polpa deve ser firme e a casca lisa, com brilho
caracteristico, apresentando aspecto, odor e sabor tipicos da|
variedade. Deve estar integro e consistente, com pedunculo
(quando houver) consistente e grau de maturacéo adequado,
permitindo a manipulacédo, o transporte e a conservacdo em
condi¢Bes ideais para o consumo. Deve ser isento de
material terroso, umidade externa anormal, residuos de
fertilizantes, sujidades, parasitas, larvas e lesdes fisicas ou
mecanicas resultantes do manuseio ou transporte. Ndo deve
apresentar indicios de germinacdo. Todos o0s produtos
devem estar em conformidade com a Resolugédo n°® 12/78 da|
CNNPA. O acondicionamento deve ser realizado em
embalagem transparente e atoxica, que garanta a integridade
e a qualidade do produto.

29

40

KG

Meldo de primeira qualidade, com tamanho médio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. A
polpa deve ser firme e a casca de textura rugosa ou
reticulada, com brilho caracteristico, apresentando aspecto,
odor e sabor tipicos da variedade. Deve estar integro e
consistente, com grau de maturacdo adequado, permitindo a|
manipulagéo, o transporte e a conservacdo em condigoes

ideais para 0 consumo. Deve ser isento de material terroso,
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umidade externa anormal, residuos de fertilizantes,
sujidades, parasitas, larvas e lesdes fisicas ou mecanicas
resultantes do manuseio ou transporte. Nao deve apresentar
indicios de germinacdo. Todos os produtos devem estar em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento deve ser realizado em embalagem
transparente e atoxica, que garanta a integridade e 4
qualidade do produto.

30

50

UN

Milho verde, espiga deve ser de primeira qualidade, bem
desenvolvido, turgescente e firme, apresentando tamanho,
cor e aspecto tipicos da espécie, conforme os parametros
estabelecidos pelo MAPA. Os gréos devem ser inteiros, néo
amassados, de tamanho e coloracdo uniformes, isentos de
defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesBes, cortes,
manchas, ferrugem, deformacdes ou quaisquer outras
imperfei¢cGes que comprometam sua aparéncia e qualidade.
O produto deve estar livre de sujidades, terra aderente,
residuos de fertilizantes, parasitas ou larvas. Quando
aplicavel, as folhas que envolvem a espiga também devem
atender a esses critérios de limpeza e qualidade. Deve ser,
colhido no estagio adequado de desenvolvimento, conforme
a Resolugdo n® 12/78 da CNNPA, e deve apresentar aroma,
sabor e cor caracteristicos da variedade, sem sinais de
alteracdo ou deterioracdo. O acondicionamento sera
realizado em embalagens transparentes e atdxicas, que
assegurem a integridade e qualidade do produto durante o
transporte e armazenamento, preservando suas condi¢des de
frescor e atendendo as exigéncias sanitarias vigentes.

31

10

KG

Morango de primeira qualidade, com tamanho médio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. Al
polpa deve ser firme e a casca ligeiramente rugosa,
recoberta por pequenas sementes douradas visiveis na
superficie, com brilho caracteristico, apresentando aspecto,
odor e sabor tipicos da variedade. Deve estar integro e
consistente, com grau de maturacdo adequado, permitindo &
manipulacdo, o transporte e a conservacdo em condicoes
ideais para o consumo. Deve ser isento de material terroso,
umidade externa anormal, residuos de fertilizantes,
sujidades, parasitas, larvas e lesdes fisicas ou mecanicas
resultantes do manuseio ou transporte. Nao deve apresentar
indicios de germinacdo. Todos os produtos devem estar em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento deve ser realizado em embalagem
transparente e atoxica, que garanta a integridade e a
qualidade do produto.

32

50

DZ

Ovo de galinha de casca vermelha, de tamanho médio,
pesando aproximadamente 50 gramas por unidade. Devem

estar isentos de sujidades, parasitas e qualquer outro tipo de
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impureza, com registro no 6rgdo de inspe¢do sanitaria
competente. N&o deverdo apresentar lesdes de origem
fisica, mecanica ou bioldgica, nem trincos ou rachaduras na
casca. Os ovos devem ser acondicionados em caixas de
papeldo ou isopor, com 12 (doze) unidades por embalagem,
garantindo a integridade do produto durante o transporte. O
prazo de validade deve ser de no minimo 10 (dez) dias a|
partir da data de fabricacéo.

33

500

UN

Pao cachorro quente deve ser produzido com matéria-
prima de primeira qualidade, isento de matéria terrosa,
sujidades ou parasitas, em conformidade com a Resolucao
n° 12/78 da CNNPA. Deve ser fresco e apresentar as
especificidades préprias do tipo, com textura adequada e
formato caracteristico. A superficie deve ser lisa, uniforme,
com aspecto macio e brilhante, sem sinais de umidade,
bolores ou partes queimadas. O miolo deve ser leve, com
porosidades bem distribuidas, garantindo boa consisténcial
de cozimento, e a casca deve ser fina, com o volume
compativel com o tipo de pdo. Deve ser produzido no
méaximo 2 (dois) dias antes da entrega, garantindo o frescor
do produto. O acondicionamento devera ser realizado em
embalagem pléastica resistente, atoxica, limpa e devidamente
selada, contendo as seguintes informacgdes obrigatorias:
identificacdo do fabricante, origem, lista de ingredientes,
informacdes nutricionais, alergénicos, peso, nimero do lote,
data de fabricacdo e prazo de validade.

34

100

UN

Pao de milho, deve ser produzido com matéria-prima de
primeira qualidade, isento de matéria terrosa, sujidades ou
parasitas, em conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da
CNNPA. Deve ser fresco e apresentar as especificidades
préprias do tipo, cortado em fatias com aproximadamente
50g cada, com textura adequada e formato caracteristico. A
superficie deve ser lisa, uniforme, com aspecto macio e
brilhante, sem sinais de umidade, bolores ou partes
gueimadas. O miolo deve ser leve, com porosidades bem
distribuidas, garantindo boa consisténcia de cozimento, e a
casca deve ser fina, com o volume compativel com o tipo de
pdo. Deve ser produzido no méximo 2 (dois) dias antes da
entrega, garantindo o frescor do produto. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagem
plastica resistente, atoxica, limpa e devidamente selada,
contendo as seguintes informacOes  obrigatorias:
identificacdo do fabricante, origem, lista de ingredientes,
informacdes nutricionais, alergénicos, peso, numero do lote,
data de fabricacdo e prazo de validade.

35

150

UN

Pao sanduiche, deve ser produzido com matéria-prima de
primeira qualidade, isento de matéria terrosa, sujidades ou

parasitas, em conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da
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CNNPA. Deve ser fresco e apresentar as especificidades
préprias do tipo, cortado em fatias com aproximadamente
259 cada, com textura adequada e formato caracteristico. A
superficie deve ser lisa, uniforme, com aspecto macio e
brilhante, sem sinais de umidade, bolores ou partes
queimadas. O miolo deve ser leve, com porosidades bem
distribuidas, garantindo boa consisténcia de cozimento, e a
casca deve ser fina, com o volume compativel com o tipo de
pdo. Deve ser produzido no méaximo 2 (dois) dias antes da
entrega, garantindo o frescor do produto. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagem
plastica resistente, atdxica, limpa e devidamente selada,
contendo as  seguintes informacGes  obrigatorias:
identificacdo do fabricante, origem, lista de ingredientes,
informacdes nutricionais, alergénicos, peso, numero do lote,
data de fabricacdo e prazo de validade.

36

500

UN

Pao francés, deve ser produzido com matéria-prima de
primeira qualidade, isento de matéria terrosa, sujidades ou
parasitas, em conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da
CNNPA. Deve ser fresco e apresentar as especificidades
proprias do tipo, com textura adequada e formato
caracteristico. A superficie deve ser lisa, uniforme, com
aspecto macio e brilhante, sem sinais de umidade, bolores
ou partes queimadas. O miolo deve ser leve, com
porosidades bem distribuidas, garantindo boa consisténcia
de cozimento, e a casca deve ser fina, com o volume
compativel com o tipo de pdo. Deve ser produzido no
méaximo 2 (dois) dias antes da entrega, garantindo o frescor
do produto. O acondicionamento devera ser realizado em
embalagem pléastica resistente, atoxica, limpa e devidamente
selada, contendo as seguintes informacgdes obrigatorias:
identificacdo do fabricante, origem, lista de ingredientes,
informagdes nutricionais, alergénicos, peso, nimero do lote,
data de fabricacdo e prazo de validade.

37

150

UN

Pao sovado zero lac, deve ser produzido com matéria-
prima de primeira qualidade, isento de matéria terrosa,
sujidades ou parasitas, em conformidade com a Resolucéo
n° 12/78 da CNNPA. Deve ser fresco e apresentar as
especificidades préprias do tipo, cortado em fatias com
aproximadamente 50g cada, com textura adequada e
formato caracteristico. A superficie deve ser lisa, uniforme,
com aspecto macio e brilhante, sem sinais de umidade,
bolores ou partes queimadas. O miolo deve ser leve, com
porosidades bem distribuidas, garantindo boa consisténcia
de cozimento, e a casca deve ser fina, com o volume
compativel com o tipo de pédo. Deve ser produzido no
méaximo 2 (dois) dias antes da entrega, garantindo o frescor

do produto. Deve ser zero lactose, ou seja, ndo contém
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qualquer quantidade de leite ou derivados que possam
conter lactose, garantindo seguranca para pessoas com
intolerancia a este componente. O acondicionamento deverd
ser realizado em embalagem pléstica resistente, atoxica,
limpa e devidamente selada, contendo as seguintes
informacOes obrigatorias: identificagdo do fabricante,
origem, lista de ingredientes, informagfes nutricionais,
alergénicos, peso, numero do lote, data de fabricacdo e
prazo de validade.

38

30

KG

Pepino de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloracdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme 0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesbes, cortes,
manchas, deformacbes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor|
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atdxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

39

20

KG

Péssego de primeira qualidade, com tamanho médio ou
grande, uniforme, sem ferimentos ou defeitos visiveis. Al
polpa deve ser firme e a casca coberta por uma penugem

aveludada, apresentando aspecto, odor e sabor tipicos da
variedade. Deve estar integro e consistente, com grau de
maturacdo adequado, permitindo a manipulacdo, o0
transporte e a conservagdo em condicOes ideais para o
consumo. Deve ser isento de material terroso, umidade
externa anormal, residuos de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e lesdes fisicas ou mecanicas resultantes do
manuseio ou transporte. Ndo deve apresentar indicios de
germinacdo. Todos o0s produtos devem estar em
conformidade com a Resolugdo N° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento deve ser realizado em embalagem
transparente e atoxica, que garanta a integridade e a

qualidade do produto.
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40

100

KG

Repolho de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloragéo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme 0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nédo deve apresentar
defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesdes, cortes,
manchas, deformagfes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioracdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atdxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

41

30

KG

Tomate de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloracdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme 0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecéanicos, como lesbes, cortes,
manchas, deformacbes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as
folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor|
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioragdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolucdo n°® 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atoxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

42

10

KG

Vagem de primeira qualidade, bem desenvolvido,
turgescente, firme e com coloragdo uniforme, apresentando
tamanho, cor e aspecto tipicos da espécie, conforme o0s
parametros estabelecidos pelo MAPA. Nao deve apresentar
defeitos fisicos ou mecénicos, como lesdes, cortes,
manchas, deformagcfes ou qualquer outro dano que
comprometa a aparéncia e a qualidade do produto. Deve
estar livre de sujidades, terra aderente, residuos de
fertilizantes, parasitas ou larvas e, quando aplicavel, as

folhas também devem atender a esses critérios de limpeza e
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qualidade. Deve apresentar aroma, sabor e cor|
caracteristicos da variedade, sem qualquer alteracdo ou
sinais de deterioracdo. Os produtos devem ser colhidos
recentemente, no estagio adequado de desenvolvimento, em
conformidade com a Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. O
acondicionamento devera ser realizado em embalagens
transparentes, atoxicas, que assegurem a integridade e a
qualidade dos produtos durante o transporte e
armazenamento, preservando suas condicdes de frescor.

R$ TOTAL:

CLAUSULA SEGUNDA - DOPRECOE CONDIQ()ES DE PAGAMENTO
1. O preco para 0 presente ajuste sera de R$ .................... (o ) aceito

pela CONTRATADA, entendendo como justo e suficiente para a entrega do objeto.

2. O pagamento sera efetuado em até 10 (dez) dias ap6s a entrega dos produtos, mediante a
apresentacdo da fatura conferida e assinada com a confirmacao do recebimento correspondente aos
itens fornecidos de acordo com o repasse dos valores do PNAE-FNDE.

3. O pagamento sera efetuado somente via movimentacéo eletronica.

CLAUSULA TERCEIRA - DO LIMITE INDIVIDUAL DE VENDA
1. O limite individual de venda de géneros alimenticios do contratado serd de até R$ 40.000,00

(quarenta mil reais) por DAP por ano civil, referente & sua producdo, conforme a legislacdo do

Programa Nacional de Alimentacdo Escolar.

CLAUSULA QUARTA — DA RUBRICA ORCAMENTARIA
1. As despesas decorrentes do presente contrato correrdo a conta do seguinte recurso financeiro:
Secretaria Municipal de Educacéo e Cultura

Projeto: 2130 Merenda Escolar ao Educando Fundamental
0552.01 3390 30 00 00 00 Material de Consumo

0552.01S 3390 30 00 00 00 Material de Consumo

0552.04 3390 30 00 00 000 Material de Consumo

0500 3390 30 00 00 000 Material de Consumo

Projeto: 2131 Merenda Escolar ao Educando Educacéo Infantil
0552.02 3390 30 00 00 00 Material de Consumo

0552.02S 3390 30 00 00 00 Material de Consumo

0552.03 3390 30 00 00 00 Material de Consumo

0552.03S 3390 30 00 00 00 Material de Consumo
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0500 3390 30 00 00 000 Material de Consumo

CLAUSULA QUINTA: DA ENTREGA
1. Os produtos deverdo ser entregues diretamente nas Escolas de Ensino Fundamental, Creches e

Pré-Escolas na cidade e interior, de acordo com o cronograma a ser estabelecido pela Secretéria
Municipal da Educacéo.

2. O produto que ndo corresponder as exigéncias desta Chamada Publica sera devolvido, ficando o
Fornecedor obrigado a substituir o produto diretamente nas Escolas Municipais, o prazo maximo
de 48 (quarenta e oito) horas apds ser notificado.

3. A fiscalizacdo da entrega, quantidade e qualidade dos produtos sera do 6rgdo competente, ou

seja, da Secretaria Municipal de Educacao.

CLAUSULA SEXTA: DA QUALIDADE
1. Os produtos a serem entregues deverao estar acondicionados em embalagens préprias, a manter a

boa qualidade, a marca cotada e sua validade visivel.

a) Para os produtos ndo pereciveis, fica a CONTRATADA responsavel pela imediata reposicao, no
caso de constatacao de qualquer irregularidade nos mesmaos.

b) Os géneros alimenticios provenientes de animais deverdo ser acondicionados em sacos de
polietileno.

c) Os géneros alimenticios pereciveis deverdo ser entregues proprios para consumo de acordo com

as necessidades da referida Secretaria.

CLAUSULA SETIMA: DA RESPONSABILIDADE
1. DO CONTRATANTE:

a) Fiscalizar as mercadorias ora recebidas, e conseqlientemente liberar as Notas Fiscais atestadas;

b) Paralisar ou suspender, a qualquer tempo, o fornecimento do objeto ora contratado, de forma
parcial ou total, mediante pagamento Unico e exclusivo do que foi entregue;

¢) Efetuar os pagamentos na forma e prazo previstos neste contrato.

2. DA CONTRATADA:

a) Entregar as mercadorias no prazo previsto na Clausula Quinta deste instrumento;

b) Repor, no todo ou em parte, as mercadorias objeto do contrato em que se verificarem danos,
vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da ma qualidade;

¢) E de exclusiva responsabilidade da CONTRATADA, além do seu trabalho, o pessoal e os

equipamentos necessarios para o fornecimento dos referidos géneros alimenticios, ndo respondendo
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0 CONTRATANTE pelos encargos trabalhistas, nem perante os fornecedores da mesma, bem como
perante 0s Orgaos arrecadadores de quaisquer outros encargos e, ainda, por quaisquer acidentes que,

por ventura, possam ocorrer durante a vigéncia do presente.

CLAUSULA OITAVA: DAS OBRIGACOES

1. Durante a vigéncia do presente Contrato, a CONTRATADA devera manter regularmente em dia
suas Obrigacdes Tributarias com os respectivos Orgdos Publicos, em especial com o Municipio
Contratante. Ciente de que 0 CONTRATANTE né&o respondera por quaisquer encargos trabalhistas,

previdenciarios, fiscais e comerciais.

CLAUSULA NONA: DA CONTRATAQAO DE TERCEIROS
1. Fica vedada a subcontratacdo de terceiros, sem expresso consentimento do Contratante.

CLAUSULA DECIMA: DAS PENALIDADES

1. Pelo inadimplemento das obrigac@es, seja na condi¢do de participante do chamamento publico ou
de contratante, conforme a infracéo, estardo sujeitas as seguintes penalidades:

a) deixar de manter a proposta (recusa injustificada para contratar): suspensdo do direito de licitar e
contratar com a Administracdo pelo prazo de 6 meses e multa de 10% sobre o valor estimado da
contratacao;

b) executar o contrato com atraso até o limite de 10 (dez) dias ou com outras irregularidades,
passiveis de correcdo durante a execugdo e sem prejuizo ao resultado: adverténcia,;

C) executar o contrato com atraso injustificado, até o limite de 60 (sessenta) dias, depois de
decorrido o prazo previsto na letra “c”, multa diaria de 0,5% sobre ao montante ndo adimplido do
contrato ap0s 0s quais sera considerado como inexecucao contratual parcial. Dependendo do objeto
da licitacdo seré considerada inexecucao total;

d) inexecucdo parcial do contrato: suspensdo do direito de licitar e contratar com a Administragao
pelo prazo de 1 ano e multa de 8% sobre o valor correspondente ao montante ndo adimplido do
contrato acrescido da multa por atraso prevista na letra “c”;

e) inexecucdo total do contrato: suspensdo do direito de licitar e contratar com a Administracéo pelo
prazo de 2 anos e multa de 10% sobre o valor atualizado do contrato acrescido da multa por atraso
prevista na letra “d”;

f) causar prejuizo material resultante diretamente de execucdo contratual: declaracdo de
inidoneidade cumulada com a suspensdo do direito de licitar e contratar com a Administragcdo

Publica pelo prazo de 5 anos e multa de 10 % sobre o valor atualizado do contrato.
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2. As penalidades serdo registradas no cadastro da contratada, quando for o caso.
3. Nenhum pagamento sera efetuado pela Administracdo enquanto pendente de liquidacdo qualquer
obrigacdo financeira que for imposta ao fornecedor em virtude de penalidade ou inadimpléncia

contratual.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA: DA FISCALIZA(}AO
1. O CONTRATANTE realizara a fiscalizacdo do objeto deste termo, que ficara a cargo da

Secretaria de Educacdo e Cultura, sob responsabilidade do servidor(a)......... designado(a) pela
portaria n°. ...........

2. Essa fiscalizacdo néo exclui ou restringe a responsabilidade do CONTRATADO.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA: DA VIGENCIA
O prazo de vigéncia do contrato sera da data da assinatura até 31 de dezembro 2025.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA: HIPOTESES DE RESCISAO

1. Este contrato podera ser rescindido:

a) por ato unilateral da Administracdo, conforme Capitulo VIII da Lei 14.133/2021.

b) Amigavelmente, por acordo entre as partes, reduzido a termo no Processo, desde que ocorra
conveniéncia para a Administracdo; e

¢) Judicialmente, nos termos da Legislagéo.

CLAUSULA DECIMA QUARTA: DO FORO
1. E competente o Foro da Comarca de Santo Cristo/RS para dirimir qualquer controvérsia que se

originar deste contrato.
E, por estarem assim, justos e contratados, assinam o presente instrumento em duas vias de igual

teor e forma.

Porto Vera Cruz, RS, em ....... de.......... de 2025.

Jaime Domingos Taffarel
Prefeito Municipal

CONTRATADA
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ANEXO Il
MODELO DE PROJETO DE VENDA
MODELO PROPOSTO PARA OS GRUPOS FORMAIS

PROJETO DE VENDA DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA ALIMENTAGAO ESCOLAR/PNAE

IDENTIFICACAO DA PROPOSTA DE ATENDIMENTO AO EDITAL DE CHAMADA PUBLICA/PNAE N° 01/2025
MUNICIPIO DE PORTO VERA CRUZ - RS

| - IDENTIFICACAO DOS FORNECEDORES

GRUPO FORMAL

1. Nome do Proponente 2. CNPJ

3. Endereco 4. Municipio 5. UF 6. CEP

7. N° da DAP Juridica 8. Banco 9. N° da géncia 10. N° da Conta Corrente
11. N° de Associados 12. N° de Associados de acordo com a Lei n® 11.326/2006 | 13. N° de Associados com DAP Fisica
14. Nome do representante legal 15. CPF 16.Fone

17. Enderego 18. Municipio 19. UF 20. CEP

Il - IDENTIFICACAO DA ENTIDADE EXECUTORA DO PNAE/FNDE/MEC

1. Nome da Entidade 2. CNPJ
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3. Endereco 4. Municipio 5. UF 6. CEP

7. Nome do Representante 8.CPF

Il - RELACAO DOS PRODUTOS

1. Item 2.Produto 2. UN 3. Quantidade | 4. R$ UN* 5. R$ Total

* Preco publicado no edital

Declaro estar de acordo com as condi¢cfes estabelecidas neste projeto e que as informacgfes acima conferem com as condi¢c8es de fornecimento.

Local Data

Assinatura do Representante Formal do Grupo Fone:
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ANEXO Il
MODELO DE PROJETO DE VENDA
MODELO PROPOSTO PARA OS GRUPOS INFORMAIS

PROJETO DE VENDA DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA ALIMENTAGAO ESCOLAR/PNAE

IDENTIFICACAO DA PROPOSTA DE ATENDIMENTO AO EDITAL DE CHAMADA PUBLICA/PNAE N° 01/2025

MUNICIPIO DE PORTO VERA CRUZ - RS

| - IDENTIFICACAO DOS FORNECEDORES

GRUPO INFORMAL

1. Nome do Proponente

2. CPF

3. Endereco

4. Municipio 5. UF 6. CEP

7. Organizado por Entidade Articuladora
() Sim () Nao

8. Nome da Entidade Articuladora 9. Fone
(quando houver)

Il - FORNECEDORES PARTICIPANTES

1. Nome do Agricultor (a) Familiar

2. CPF 3. DAP 4. BANCO 5. N° Agéncia | 6. N° da Conta Corrente
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Il - IDENTIFICACAO DA ENTIDADE EXECUTORA DO PNAE/FNDE/MEC

1. Nome da Entidade

2. CNPJ

3. Endereco

4. Municipio

5. UF

6. CEP

7. Nome do Representante

8.CPF

Il - RELACAO DE FORNECEDORES E PRODUTOS

1. Identificagdo do Agricultor(a) | 2. Item | 2. Produto

Familiar

2. UM | 3. Quantidade

4. R$ UN * | 5. R$ Total

TOTAL DO AGRICULTOR

TOTAL DO AGRICULTOR

TOTAL DO PROJETO

* Preco publicado no edital

IV — TOTALIZACAO POR PRODUTO

1.ltem 2. Produto

3. UN

4. Quantidade

5. R$ UN | 6. R$ Total

TOTAL DO PROJETO
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Local/data

Ass. do Representante do Grupo Infomal

CPF

Local/data

Agricultores (as) Fornecedores (as) do Grupo
Informal




